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Vitrine Refrigerada para Tapas e Balcdo — 8 GN1/3 x 40 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.506 Modelo: VITRINE REFRIGERADA SHARK SK8
VC COM LEDS
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo VITRINE REFRIGERADA SHARK SK8 VC COM LEDS

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de balcdo de alta eficiéncia para tapas, com 8 cubas GN1/3x40.
Dimensfes 1788x395x270 mm, poupanca de até 50% de energia e temperatura de
+2/+6 °C.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Tapas — Principais Vantagens

A vitrine refrigerada modelo Shark SK8 VC foi projetada para otimizar a conservagao e exposicéo de
tapas e outros alimentos em ambientes hoteleiros e de restauracdo. Com um design robusto em aco
inoxidavel AISI304 e vidro temperado, garante durabilidade e uma apresentacdo superior dos seus
produtos.

Este equipamento destaca-se pela sua eficiéncia energética, permitindo uma poupanca de até 50%
no consumo de energia, sem comprometer o desempenho méaximo. A iluminagéo por LEDs realca a

frescura dos alimentos, tornando-os mais apelativos para os seus clientes.

A facilidade de limpeza € um dos seus maiores atributos, gracas ao vidro rebativel e as portas de
correr, que permitem um acesso rapido e comodo. Os sensores ocultos e a cuba incorporada em ago
AISI304 asseguram uma higiene impecavel e um ambiente de trabalho mais eficiente.

Aplicacdes

Esta vitrine refrigerada é ideal para restaurantes, bares, hotéis, cafetarias e estabelecimentos de
catering que necessitem de expor e conservar tapas, sobremesas, saladas e outros pratos frios. A
sua capacidade para 8 bandejas GN1/3x40 torna-a perfeita para operacdes com volume médio a alto
de clientes, garantindo sempre a temperatura ideal de servigo.

E uma solucéo robusta e esteticamente agradavel para balcdes de servico, buffets e areas de self-
service, onde a visibilidade e acesso facil aos alimentos sdo cruciais para a experiéncia do cliente e

eficiéncia operacional.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens@es (CxPxA) 1788x395x270 mm

Profundidade Cuba 40 mm



Caracteristica

Temperatura

Gas Refrigerante

Poténcia

Tensao

Bandejas Incluidas

Peso Liquido

Detalhe

+2°C a +6°C

R600a

95 W

230V

8 x GN1/3x40 (em AINSI INOX)

65 kg



