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Vitrine Refrigerada Slim para Sushi com LEDs, 26cm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.502 Modelo: VITRINE REFRIGERADA SLIM VSL7S
COM LEDS
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo VITRINE REFRIGERADA SLIM VSL7S COM LEDS

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada slim para sushi e tapas, 135x26x40 cm, com iluminacdo LED. Design

estreito, maxima eficiéncia energética e facil limpeza para Horeca.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Slim para Sushi e Tapas — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor HORECA e hotelaria, esta vitrine refrigerada slim oferece uma solucéo
elegante e funcional para a exposi¢ao de sushi, tapas e outros alimentos frescos. Com apenas 26 cm
de largura, € a vitrine mais estreita do mercado, otimizando o espaco sobre o balcdo sem
comprometer a capacidade de exposi¢cdo. A prateleira de vidro intermédia permite organizar os
produtos de forma atrativa e acessivel aos clientes.

A tecnologia avancada garante um desempenho de refrigeracdo excecional com um consumo
energético minimo, resultando numa economia de até 50% nos custos operacionais. Equipada com
iluminacdo LED de ultima geracéo, assegura a maxima luminosidade para realcar os produtos, com
consumos reduzidos. O termostato eletronico ajustavel permite um controlo preciso da temperatura
interna, mantendo os alimentos nas condi¢gdes ideais de conservacéo.

Fabricada com materiais de alta qualidade, como a¢o inoxidavel AlSI304 e vidro temperado, garante
durabilidade e facil manutencédo. O isolamento em vidro temperado, juntamente com a placa fria e o
evaporador estatico, assegura uma refrigeracdo homogénea e eficiente. A zona de servi¢o na parte
traseira facilita o acesso e a reposicdo dos produtos, enquanto os sensores ocultos simplificam a

limpeza diaria, tornando-a ideal para estabelecimentos com elevado volume de servico.

Aplicacobes

Esta vitrine refrigerada é perfeita para restaurantes de sushi e cozinha japonesa, bares de tapas,
buffets de hotel, cafetarias e estabelecimentos de catering que necessitam de expor alimentos
frescos de forma apelativa e higiénica. A sua dimensao compacta € ideal para balcées com espaco
limitado, permitindo uma apresentacdo profissional sem entupir o ambiente. As bandejas
GastroNorm 1/6 incluidas facilitam a organizacéo e a gestéo de diferentes tipos de produtos.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens&es (CxLxA) 1350 x 260 x 400 mm



Caracteristica Detalhe

Largura 26 cm

Gama de Temperatura +2°Ca+6°C

Gas Refrigerante R600a

Poténcia 90 W

Tenséo 230V

Numero de Bandejas 7 x GN 1/6x40

Peso Liquido 35 kg

Compressor Hermético, silencioso e ventilado “Secop”
Material Aco inoxidavel AISI304 e vidro temperado
Refrigeracéo Placa fria e evaporador estéatico

lluminacao LEDs de ultima geracgéo



