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Contentores Gastronorm para Vitrines UDi Buffet — Solucao Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.237 Modelo: CONTAINERS P/ VITRINES UDI
BUFFET
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI

Modelo CONTAINERS P/ VITRINES UDI BUFFET

Descricao Resumida

Contentores Gastronorm versateis para vitrines de buffet, ideais para exposicédo e

conservacao de alimentos em hotelaria e restauragéo.

Descricao Completa



Contentores Gastronorm para Vitrines UDi Buffet — Principais

Vantagens

Desenvolvidos para otimizar a funcionalidade de vitrines de buffet, estes contentores Gastronorm
garantem uma apresentagcdo impecavel dos alimentos. A sua robustez e design pratico sdo ideais
para suportar o ritmo acelerado de cozinhas profissionais e servicos de catering, assegurando a
conservacao e exposicao eficientes de uma vasta gama de produtos culinarios.

A compatibilidade com sistemas UDi Buffet facilita a integracdo em infraestruturas existentes,
promovendo uma gestdo de espago superior e uma versatilidade notavel. Contribuem para uma
operacao mais higiénica e organizada, elementos cruciais para a seguranca alimentar e satisfacdo

do cliente em qualquer ambiente profissional.

Fabricados com materiais de alta qualidade, estes contentores sdo concebidos para durabilidade e
resisténcia, suportando lavagens frequentes e o uso continuo sem comprometer a sua integridade ou
aparéncia. Representam um investimento inteligente para estabelecimentos que procuram elevar a

eficiéncia e o profissionalismo.

Aplicacoes

Estes contentores séo indispensaveis em restaurantes, hotéis e cafeterias que oferecem servigo de
buffet para pequenos-almocos, almocos ou jantares. S&o perfeitos para expor saladas, pratos frios,
sobremesas e outros itens que necessitam de ser mantidos a uma temperatura controlada em
vitrines refrigeradas ou neutras. A sua versatilidade estende-se a eventos de catering, onde a
apresentacdo e a funcionalidade sdo igualmente importantes, permitindo uma montagem e

desmontagem rapidas e eficazes do servico.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes Variavel, conforme modelo (informacéo ndo especificada na

fonte original)
Compatibilidade Vitrines de Buffet

Tipo Gastronorm



