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Vitrine Aquecida de Balc&o 4 GN 1/3, 840x395x245 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.135 Modelo: UD3097.135
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 840 x 395 x 245 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD3097.135

Marca uDl

Descricao Resumida

Vitrine expositora aquecida de balcdo com vidro temperado e interior em ago inox. Inclui
4 tabuleiros GN 1/3. De féacil limpeza. Poténcia de 800W.

Descricao Completa



Esta montra expositora aquecida foi meticulosamente concebida para preservar os seus alimentos
na temperatura de servico ideal, assegurando uma apresentacao convidativa e a maxima seguranca
alimentar. Com um design contemporaneo e vidro temperado resistente, esta unidade é a solucdo
perfeita para exibir uma vasta gama de pratos quentes, desde aperitivos a refeicdes completas, em
qualquer estabelecimento profissional.

A construgdo robusta em acgo inoxidavel AISI304 garante uma durabilidade excecional e uma
higienizagcdo simplificada, enquanto os quatro tabuleiros gastronorm GN 1/3 incluidos proporcionam
uma versatilidade sem igual na disposicdo dos seus produtos. A capacidade de aquecimento até 90
°C ¢ ideal para manter os alimentos frescos e prontos a consumir, contribuindo para a minimizacao
do desperdicio e a satisfacao do cliente.

A facilidade de desmontagem para limpeza otimiza a higiene e a manutencdo preventiva, tornando
esta vitrine uma escolha pratica e altamente eficiente para restaurantes, buffets e negécios de
hotelaria que procuram uma solucgéo fiavel e profissional para a exibi¢cdo de quentes.

Vitrine Expositora Aquecida — Principais Vantagens

e Preservacdo Otimizada da Temperatura: Garante que 0s seus pratos se mantém quentes e
apetitosos, ideais para o consumo imediato, até 90 °C.

e Visibilidade Superior: O vidro temperado e o design elegante melhoram a exibicdo dos
alimentos, captando a atencédo dos clientes.

e Durabilidade e Higiene: Fabricada em aco inoxidavel AlSI304, oferece resisténcia a corrosédo
e uma limpeza facil, essencial para ambientes de cozinha profissional.

e Versatilidade de Exposicdo: Inclui 4 tabuleiros GN 1/3, permitindo a organizacao eficiente de
diferentes tipos de produtos quentes.

e Seguranca Alimentar: Mantém os alimentos dentro das temperaturas seguras, cumprindo
rigorosos padrées de higiene.

Aplicagcbes Profissionais

Esta vitrine display aquecida é indispensavel para uma variedade de cenarios de restauracao e
hotelaria. Em restaurantes e cantinas, pode ser usada para apresentar pratos do dia ou
acompanhamentos. E particularmente eficaz em buffets e zonas de cafetaria para exibir salgados,
pastelaria quente, e outras iguarias que beneficiam de serem servidas a temperatura perfeita.
Pastelarias e padarias que oferecem produtos salgados quentes podem utiliza-la para aumentar as
vendas de impulso, mantendo os produtos em condic¢des ideais.

Perfeita para quiches, empadas, risséis, folhnados e outros produtos de confeitaria que requerem
calor, esta unidade também serve como um excelente ponto de aquecimento em instalacdes de
catering, garantindo que os alimentos chegam a mesa com a qualidade esperada. A sua capacidade
e adaptacdo a tabuleiros Gastronorm tornam-na adequada tanto para operacdes de pequena escala
como para estabelecimentos com maior volume de servico em hotéis e refeitdrios empresariais.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)

Capacidade de Tabuleiros

Tipo de Tabuleiros

Detalhe

840x395x245 mm

4 tabuleiros

4 x GN 1/3 x 40 mm

Vidro Temperado

Peso Bruto 40 kg

Temperatura Maxima 90 °C

Poténcia 800 W

Tenséo 230V

Interior Aco inoxidavel AlSI304
LEDs N&o incluido

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdes da vitrine expositora aquecida e 0 espago necessario?

R: A vitrine expositora aquecida possui dimensdes de 840x395x245 mm (largura x profundidade x
altura). Para garantir uma ventilacdo adequada e facilitar a limpeza, recomendamos deixar um
espaco minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira.

P: Quais os requisitos elétricos para a instalacdo desta montra?

R: Esta vitrine expositora aquecida requer uma tensdo de 230 V e uma poténcia de 800 W.
Certifigue-se de que dispde de uma tomada elétrica compativel e com capacidade suficiente para
suportar esta poténcia. Recomenda-se a instalacao por um profissional qualificado.

P: Como se realiza a manutencéo e limpeza deste equipamento display?

R: A vitrine é fabricada com interior em aco inoxidavel AISI304, facilitando a limpeza. E também
desmontavel, pelo que pode remover os componentes para uma higienizacdo completa. Utilize
detergentes suaves e panos macios para evitar riscos, e certifique-se de que esta desligada da
corrente elétrica antes de iniciar a limpeza.

P: Esta unidade expositora inclui tabuleiros e quais os tipos compativeis?



R: Sim, a vitrine inclui 4 tabuleiros tipo GN 1/3 com 40 mm de profundidade. E compativel com outros
tabuleiros GN 1/3, permitindo flexibilidade na apresentacéo dos seus produtos.

P: Quais os beneficios de servir alimentos quentes nesta vitrine em comparacdo com outras

solucdes?

R: A vitrine assegura uma temperatura constante até 90 °C, mantendo os alimentos frescos e
saborosos por mais tempo, reduzindo o desperdicio e melhorando a experiéncia do cliente. Além
disso, a sua estética facilita a venda por impulso em estabelecimentos profissionais.



