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Vitrine Refrigerada para Self-Service 4 GN1/3x40 LED

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.090 Modelo: UD3097.090
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1085 x 395 x 245 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD3097.090

Marca uDlI

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada self-service compacta para exposicdo de alimentos. Conserva entre
+2°C e +6°C, 4 tabuleiros GN1/3x40. Dimensdes: 1085x395x245 mm.



Descricao Completa

vitrine refrigerada self-service — Vitrine de Exposicdo Refrigerada — Principais
Vantagens

Concebida para a otimizacdo de espacos em estabelecimentos de restauracdo e hotelaria, esta
vitrine self-service garante uma apresentagdo excecional e a correta conservacdo de alimentos
frescos, como tapas e iguarias delicadas. O seu design funcional com portas dobraveis facilita o
acesso direto dos clientes, promovendo uma experiéncia de self-service préatica e higiénica. E uma
solucéo ideal para dinamizar o seu servico e aumentar a eficiéncia operacional, apresentando os
seus produtos de forma convidativa.

Equipada com um sistema de arrefecimento estatico com temperatura ajustavel de +2°C a +6°C, esta
montra refrigerada assegura que 0s seus produtos se mantém sempre nas condi¢cdes ideais de
frescura e seguranca alimentar. Os sensores eletronicos discretamente integrados previnem
manipulacdes indevidas, garantindo a integridade dos seus alimentos e a tranquilidade do seu
negocio. A iluminacao LED realca a qualidade dos produtos expostos, tornando-os mais apelativos
para os seus clientes, incrementando as vendas por impulso.

A pensar na durabilidade e facilidade de manutencao, este expositor refrigerado incorpora cubas
embutidas sem angulos, simplificando a limpeza e evitando a acumulacdo de residuos. O
compressor hermético silencioso, com turbo-condensador ventilado duplo de alta qualidade, garante
um desempenho robusto e energeticamente eficiente, contribuindo para a reducdo dos custos
operacionais do seu negécio. E uma solucido fiavel e de baixo consumo para a sua cozinha
profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é essencial para restaurantes, bares, pastelarias e hotéis que procuram solugdes
eficientes para a exposicéo e conservacéo de alimentos frios. E perfeito para buffets de pequeno-
almoco, areas de tapas e petiscos, ou zonas de self-service em cantinas e refeitérios. A sua
capacidade para 4 tabuleiros GN1/3x40 é ideal para a apresentacao de uma variedade de pratos em
ambientes de médio a alto volume, mantendo a temperatura constante e a qualidade dos alimentos.
A versatilidade desta unidade permite integra-la facilmente em diferentes conceitos de servico.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1085x395x245 mm

NUmero de tabuleiros 4



Caracteristica Detalhe

lluminagéo LEDs (4 unidades)
Tipo de Vidro Temperado

Gama de Temperatura +2°C a +6°C
Evaporacéo Estatica

Carga de Gas Refrigerante 160/165 GR
Capacidade da Camara 4 GN1/3X40
Tensao 230V

Poténcia 85 W

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensotes desta vitrine refrigerada self-service e 0 espaco necessario para a sua
instalagdo? A: Esta vitrine refrigerada self-service possui dimensdes de 1085x395x245 mm. Para
garantir uma ventilagdo adequada e o bom funcionamento do compressor, recomendamos deixar
uma folga minima de 10 cm nas laterais e na parte traseira do equipamento.

Q: Quais sdo os requisitos elétricos para a instalagéo desta vitrine refrigerada? A: A vitrine requer
uma tens&o de 230 V e poténcia de 85 W. E fundamental que a instalac&o elétrica seja realizada por
um profissional qualificado, garantindo que o circuito possua a protecdo adequada para evitar
sobrecargas e assegurar a seguranga operacional.

Q: Como se deve realizar a limpeza e manutencdo desta vitrine refrigerada self-service? A: A
limpeza é facilitada pelas cubas embutidas com drenos e sem angulos. Utilize um pano macio com
detergente neutro para as superficies internas e externas, evitando produtos abrasivos. E
recomendada a limpeza diaria e uma descongelagdo periddica para manter a eficiéncia do
equipamento. Consulte o manual para instru¢cfes detalhadas sobre a manutencgéo preventiva.

Q: Esta vitrine refrigerada vem com garantia e qual o tipo de assisténcia técnica disponivel? A: Sim,
esta vitrine refrigerada é acompanhada por uma garantia padréo de fabricante, cobrindo defeitos de
fabrico e componentes. Para informacdes detalhadas sobre a duracdo da garantia e os servicos de
assisténcia técnica disponiveis, por favor, consulte a nossa equipa de apoio ao cliente ou o manual
do produto aquando da compra.

Q: Quais acessorios estao incluidos ou podem ser compativeis com esta vitrine refrigerada? A: A
vitrine inclui 4 tabuleiros GN1/3X40, ideais para a exposi¢cdo de alimentos. N&o necessita de
acessorios adicionais para o seu funcionamento basico. No entanto, o equipamento é compativel
com outros acessorios padrdo de tabuleiros GN, que podem ser adquiridos separadamente para
maior versatilidade na apresentagcéo dos alimentos.



