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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada Cubo 4 para Tapas, 3 Planos, 1085 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.078 Modelo: VITRINE REFRIGERADA 3 PLANOS
UDI CUBO 4

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo VITRINE REFRIGERADA 3 PLANOS UDI CUBO 4

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada compacta Cubo 4, 1085x395x360 mm, com 3 planos, iluminação

LED e construção em aço inoxidável. Ideal para tapas e exposição de alimentos

frescos. Temperatura +2/+6 ºC.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Tapas — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada Cubo 4 destaca-se pela sua construção robusta em aço inoxidável e cristais

temperados de alta qualidade, garantindo durabilidade e uma apresentação superior dos alimentos.

O seu design moderno e compacto, com pés ajustáveis, permite uma integração harmoniosa em

qualquer ambiente profissional, desde bares a restaurantes.

Equipada com um sistema de iluminação LED de última geração, a vitrine realça a frescura e o

aspeto dos seus produtos, atraindo a atenção dos clientes. A prateleira intermédia em vidro

temperado otimiza o espaço de exposição, aumentando a capacidade e a versatilidade, ideal para a

apresentação de tapas, sobremesas ou outros produtos frescos que necessitam de refrigeração

constante.

A pensar na higiene e manutenção, a cuba embutida foi concebida com drenagem e sem ângulos,

facilitando uma limpeza rápida e eficiente. O sistema de refrigeração estática, aliado a ventiladores e

turbo ventiladores, assegura uma temperatura homogénea de +2ºC a +6ºC, essencial para a

conservação ideal dos alimentos e para a eficiência energética do equipamento.

Aplicações

Ideal para estabelecimentos HORECA, como bares, restaurantes, cafés e pastelarias que procuram

uma solução elegante e eficiente para a exposição refrigerada de tapas, doces, sandes ou outras

iguarias. Perfeita para buffets, mesas de apoio na sala de refeições ou áreas de self-service, onde a

apresentação é crucial para otimizar as vendas por impulso. A sua capacidade de manter

temperaturas constantes e o design atraente a tornam também uma excelente escolha para lojas

gourmet ou charcutarias com secções de produtos frescos.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 1085x395x360 mm



Característica Detalhe

Número de Estantes 1

Medida das Estantes 720x195 mm

Número de Bandejas 4

Iluminação 4 LEDs

Temperatura +2°C a +6°C

Compressor 1

Turbo Ventiladores Sim

Ventiladores 1

Evaporação Estática

Tensão 230 V


