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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada para Sushi, Cuba Plana, 1788mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.075

Marca: UDEX

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD3097.075

N/D

1788 x 395 x 245 cm

[

UDEX

UD3097.075



FAQ

Importado em

Focus Keyword

Importado por
WooCommerce ID

Alt Text Imagens
Outros Atributos

Titulo Original

Estado WooCommerce
Estado Optimizacgao
Categoria Proposta (IA)
Categorias Secundarias

Upsells (SKU | Titulo)

Q: Quais as dimensdes desta vitrine refrigerada e qual o
espaco necesséario? A: Esta vitrine refrigerada apresenta
dimensobes de 1788x395x245 mm (comprimento X
profundidade x altura). Para garantir a correta ventilacao e
manutencéo, recomenda-se deixar um espaco minimo de 10
cm nas laterais e na traseira, e um espaco adequado acimas
para a correta dissipagéo do calor., Q: Quais os requisitos de
instalacao elétrica para esta vitrine? A: Esta vitrine necessita
de uma ligagéo elétrica de 230 V. Recomenda-se a
instalacdo por um profissional qualificado para garantir o
correto funcionamento e a seguranca do equipamento., Q:
Como se efetua a limpeza e manutenc¢éo desta vitrine
refrigerada? A: A limpeza é facilitada pelo vidro dobravel e
pelo sistema de limpeza sem angulos na cuba, evitando o
acumulo de sujidade em locais de dificil acesso. Para a
manutencao, a bandeja automatica de recolha de agua
simplifica o processo. Siga sempre as instru¢des do manual
para garantir a durabilidade e higiene do equipamento., Q:
Que tipo de bandejas sdo compativeis com esta vitrine? A:
Esta vitrine inclui bandejas de cuba plana com tipo 1/3x40.
Recomenda-se a utilizacéo de tabuleiros gastronémicos
nestas dimensdes para otimizar o espago e a apresentacao
do produto.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Evite obstruir as saidas do evaporador estatico para garantir
uma circulagéo de frio uniforme em toda a extenséo de
1788mm da cuba., Utilize a funcéo de vidro dobravel para
realizar a higienizacdo profunda da cuba plana no final de
cada turno, prevenindo a acumulacao de residuos organicos
nos cantos., Para uma melhor eficiéncia energética e
conservacdo do peixe, pré-refrigere a vitrine 30 minutos
antes de colocar os produtos frescos na placa fria.,
Monitorize o dreno de condensacéo regularmente para
assegurar que a bandeja automéatica de recolha de agua
opera sem obstru¢cfes em ambientes de elevada humidade.

Sushichefs e Itamaes responséaveis pela gestao de produto
fresco, Diretores de F&B de unidades hoteleiras com
conceitos de cozinha aberta, Proprietarios de
estabelecimentos de restauracdo focados em conceitos de
Grab & Go e Tapas

<p>Placa fria e evaporador estatico<br /> Vidro dobravel
para facil limpeza<br /> Bandeja automatica de recolha de
agua<br /> Sistema de limpeza facil sem angulos na
banheira<br /> Componentes de alta qualidade<br />
Termostato electrénico ajustavel<br /> Vidro dobravel</p>

<p>Dimensodes: 1788x395x245 mm<br /> Bandejas Cuba:

Plana nr<br /> Tipo bandejas 1/3x40<br /> Leds 8 nr<br />

Vidro Temp<br /> Temperatura +2/+6 °C<br /> Evaporacao
Estatica S </p> <p>Tenséo: 230 V</p>

HRFD10LC,HRFD10LS

Restaurantes de Fine Dining e Sushi Bars de balcéo:
Instalada diretamente no balc&o de servico, a vitrine permite
gue o Itamae prepare as pecas perante o cliente, mantendo
0 peixe a temperatura regulamentar de +2°C a +6°C sem
comprometer a estética da apresentacdo. A cuba plana
facilita a disposicao geométrica dos niguiris e sashimis,
otimizando o tempo de empratamento durante o servigo de
jantar., Buffets de Marisco e Saladas em Unidades
Hoteleiras: Utilizada em linhas de buffet de pequeno-almocgo
ou brunch para a exposicdo de salméo fumado, queijos
frescos ou charcutaria fina. O vidro temperado dobravel
permite que a equipa de sala realize reposi¢cfes rapidas e
higienizag¢8es intercalares sem interromper o fluxo do
servico, garantindo a conformidade HACCP., Operacdes de
Catering e Gastrobares de Tapas: Ideal para a conservacao
de tapas frias e pinchos que requerem visibilidade constante
para estimular a venda por impulso. A iluminagéo de 8 LEDs
integrada destaca as cores naturais dos alimentos, enquanto
o termostato eletrénico garante que produtos sensiveis como
maioneses e tartaros permanecem seguros em ambientes
climatizados.



Uso Profissional - Introducéo Esta vitrine refrigerada de 1788mm representa o padrdo de
exceléncia na conservacgdo e exposicao de peixe cru e
iguarias delicadas, combinando uma refrigeracao estatica
precisa com uma cuba plana que maximiza a visibilidade do
produto. Projetada para suportar o rigor das operacdes de
alto débito, o seu sistema de placa fria e evaporador estatico
assegura que a humidade relativa do alimento é preservada,
evitando a oxidacdo precoce e o ressecamento do arroz de
sushi, fatores criticos para manter os padrdes de segurancga
alimentar e a rentabilidade do inventario.

Descricao Resumida

Vitrine expositora profissional para sushi, 1788mm. Refrigeragéo estética, cuba plana e

vidro dobravel para maxima frescura e higiene.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Sushi — Principais Vantagens

Concebida para o segmento de restauracdo e hotelaria, esta vitrine expositora é a solucdo perfeita
para a apresentacdo elegante e higiénica de sushi e outras iguarias frias. Combina uma refrigeragéo
estatica otimizada com um design sofisticado e funcionalidades que simplificam a operacao diaria.
Garante a maxima frescura e qualidade que os seus clientes merecem, elevando o padrdo de
qualquer mostra de alimentos refrigerados.

O sistema de placa fria e evaporador estatico assegura uma conservacao ideal do produto,
mantendo a humidade relativa para evitar a oxidacdo e o ressecamento. O vidro temperado dobravel
ndo so facilita a limpeza e manutengéo, como também proporciona um acesso rapido e eficiente ao
interior, fundamental em ambientes de servico com elevado movimento. Construida com
componentes de alta qualidade, esta montra refrigerada garante durabilidade e conformidade com os
mais rigorosos padrdes de higiene. O termdstato eletronico ajustavel oferece um controlo preciso da
temperatura, crucial para a seguranca alimentar do peixe e outros produtos delicados.

AplicacBes Profissionais

Este expositor refrigerado € ideal para restaurantes japoneses, bares de sushi, hotéis com servigo de
buffet, confeitarias e estabelecimentos de catering que necessitem de exibir e manter frescos
produtos como sushi, sashimi, saladas e tapas frias. A sua capacidade de conservar alimentos a
temperaturas controladas é perfeita para ambientes com volume médio a elevado de clientes. E a
escolha adequada para sushichefs e itamaes que procuram um equipamento fiavel para a gestao de



peixe fresco, bem como para diretores de F&B que implementam conceitos de cozinha aberta ou
buffets de marisco.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1788x395x245 mm
Tipo de Cuba Plana nr

NUmero de LEDs 8

Vidro Temperado, Dobravel
Temperatura +2°C a +6°C
Evaporacao Estéatica

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem do vidro dobravel nesta vitrine?

O vidro dobravel oferece facilidade e rapidez na limpeza, além de otimizar o acesso aos produtos
para reposi¢do ou servigo. Esta funcionalidade é essencial para agilizar as operac6es diarias em
contextos de elevada procura.

Que tipo de alimentos podem ser armazenados nesta vitrine expositora?

Esta vitrine foi concebida para conservar e expor produtos que necessitem de refrigeracdo entre
+2°C e +6°C, como sushi, sashimi, saladas frias, entradas e uma vasta selecédo de tapas. Garante a
manutencéo da frescura e da segurancga alimentar.

Como é assegurada a higiene e a facilidade de manutencgéo deste equipamento?

A higiene é garantida por um sistema de limpeza simples, com uma cuba sem angulos que evita a
acumulacao de sujidade, e uma bandeja automatica para recolha de agua. O vidro dobravel contribui
significativamente para uma manutencao sanitéria eficiente e acessivel.

Quais as dimensdes exatas desta vitrine e qual o espaco minimo necessario para instalacao?

Este expositor refrigerado tem dimensdes de 1788x395x245 mm (comprimento x profundidade x
altura). Para assegurar a ventilacdo adequada e a manutencdo do equipamento, € recomendado

deixar um espaco minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira.

Que tipo de tabuleiros sdo compativeis com a cuba desta vitrine refrigerada?



A vitrine inclui bandejas planas do tipo 1/3x40. Sugere-se a utilizacdo de tabuleiros gastronémicos
com estas dimensdes para maximizar 0 espaco interno e otimizar a apresentacdo visual dos seus
produtos.



