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Vitrine Refrigerada para Sushi com Cuba Plana GN 1/3x40 LED

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.070 Modelo: UD3097.070
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1438 x 395 x 245 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

[

Modelo UD3097.070

Marca uDlI

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada profissional para sushi com 6 cubas planas GN 1/3x40 e iluminagao

LED, ideal para manter alimentos frescos. Dimensfes: 1438x395x245 mm.

Descricao Completa



vitrine refrigerada sushi — Vitrine de Sushi — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado foi meticulosamente concebido para realcar a apresentacdo do sushi e
sashimi, garantindo a manutencao irrepreensivel da sua frescura e qualidade. Com um design
elegante que integra uma placa fria e iluminagdo LED, este equipamento confere um destaque
distinto aos alimentos expostos, tornando-o no ponto focal atrativo de qualquer balcéo de servico.

A montra dispGe de componentes de exceléncia que asseguram uma refrigeracdo eficaz e uma
temperatura constante, variando entre +2°C e +6°C. Esta estabilidade é fundamental para a
conservacao de produtos sensiveis, como 0 peixe cru. A construcdo robusta e uma operacao intuitiva
garantem fiabilidade a longo prazo.

A superficie de exposicao, com 0 seu sistema de refrigeracao estatica, é ideal para preservar a
humidade do peixe fresco e de outros ingredientes, evitando a desidratacdo. O vidro temperado, que
se dobra com facilidade, simplifica as opera¢des de limpeza e o0 acesso aos produtos, otimizando as
rotinas diarias da sua equipa.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeita para restaurantes japoneses, hotéis com oferta de buffet, estabelecimentos de take-away e
empresas de catering especializadas em sushi e sashimi. Este display € ideal para exibir iguarias
frescas de forma higiénica e apelativa, tanto em ambientes de self-service como em balcGes com
servico assistido. As suas dimensfes compactas permitem uma integracdo versatil em diversos
espacos, desde cozinhas industriais até areas de atendimento ao publico.

A tecnologia de frio estatico garante que os produtos ndo s6 se mantém a temperatura ideal como
também preservam a textura e o brilho, elementos cruciais para a experiéncia do cliente e para a
seguranca alimentar do seu negacio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1438 x 395 x 245 mm
Numero de Cubas Planas 6

Tipo de Bandejas GN 1/3x40
lluminagéo LEDs (6 unidades)
Tipo de Vidro Temperado

Gama de Temperatura +2°C a +6°C



Caracteristica Detalhe
Sistema de Evaporacao Estética

Tensao 230V

Perguntas Frequentes

Que tipo de manutencdao € necessaria para esta vitrine refrigerada?

A manutencdo desta unidade € simplificada devido ao seu sistema de limpeza facil e ao vidro
basculante. Recomenda-se a higienizacao diaria das superficies internas e externas com produtos
suaves e a verificacdo regular do evaporador estatico e da bandeja de recolha de agua para
assegurar a sua funcionalidade ideal.

Qual a capacidade de exposi¢cdo que esta vitrine oferece?

Esta vitrine foi projetada para acomodar 6 cubas planas, otimizadas para tabuleiros GN 1/3x40. Esta
capacidade permite uma apresentacdo diversificada e organizada de sushi, sashimi ou outros
produtos que necessitem de refrigeracdo, garantindo uma excelente visibilidade dos itens expostos.

Este equipamento € adequado para outros alimentos além de sushi?

Sim, embora ideal para sushi, a sua gama de temperatura de +2°C a +6°C e o sistema de
refrigeracdo estatica a tornam apropriada para expor outros produtos mais delicados, como
sobremesas, tapas frias ou aperitivos. E crucial manter sempre a mesma atencdo a higiene e
conservacao.

Quais as dimensdes da vitrine refrigerada e 0 espaco necessario para a sua instalacao?

A vitrine refrigerada para sushi possui dimenses de 1438x395x245 mm (largura x profundidade x
altura). Para assegurar uma ventilacdo adequada e facilitar a limpeza e manutencao, € aconselhavel
reservar um espaco de seguranca adicional de alguns centimetros em todas as suas laterais.

Esta vitrine refrigerada tem requisitos elétricos especificos?

Este equipamento frigorifico funciona com uma tens&o de 230 V. E fundamental garantir uma tomada
elétrica compativel e exclusiva para o aparelho, o que é essencial para o seu 6timo desempenho e
seguranca operacional. Ndo ha a necessidade de requisitos adicionais como ligacGes de gas ou
agua.



