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Vitrine Refrigerada para Tapas 179cm, 2 Planos, LED

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.045 Modelo: UD3097.045
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 1788 x 395 x 360 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD3097.045
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Q: Quais séo as dimensdes desta vitrine refrigerada para
tapas e qual o espaco necessario para a sua instalacao? A:
As dimensbes compactas desta vitrine sdo 1788x395x360
mm (largura x profundidade x altura). E um modelo de
bancada que néo requer instalacdo complexa, apenas
espaco suficiente na superficie de apoio., Q: Esta vitrine
refrigerada requer alguma instalacéo elétrica especifica ou
de facil ligacdo? A: A vitrine refrigerada para tapas funciona
com uma tenséo padrao de 230 V, tornando a sua ligacéo a
corrente elétrica simples e compativel com a maioria das
instalacdes comerciais sem necessidade de adaptacges., Q:
Como se realiza a limpeza e manutencao desta vitrine
refrigerada para garantir a sua durabilidade e higiene? A: A
limpeza e manutencéo da vitrine sdo facilitadas pela sua
construcéo em aco inoxidavel e vidro temperado.
Recomenda-se a limpeza regular das superficies interiores e
exteriores com produtos adequados para garantir a higiene e
a longevidade do equipamento., Q: Quais 0s acessorios
incluidos com a vitrine refrigerada de 2 planos? A: Esta
vitrine inclui 8 bandejas tipo 1/3x40 e 8 luzes LED de ultima
geracao para uma iluminacéo eficiente e atraente dos seus
produtos.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducgao

Mantenha as condutas de ventilacdo do condensador
desobstruidas para garantir a eficiéncia energética e
prolongar a vida util do compressor em ambientes de
cozinha quentes., Utilize recipientes GN de policarbonato ou
aco inox consoante a condutividade térmica desejada,
respeitando sempre a profundidade maxima de 40mm para
assegurar a circulacdo de frio uniforme., Realize a
higienizacéo diaria do vidro temperado com produtos ndo
abrasivos para evitar micro-riscos que possam comprometer
a transparéncia e a estética da iluminacéo LED., Aproveite a
prateleira superior para produtos de maior valor
acrescentado ou sugestdes do dia, posicionando-0s no
campo de visao direto do cliente no momento do pedido.

Chefes de Cozinha e Responsaveis de Producao em Tapas
Bars, Diretores de F&B de Unidades Hoteleiras, Proprietarios
de Cafetarias e Pastelarias com Servico de Almoco

<p>Construido em ago inoxidavel e vidro temperado.<br />
LEDS de ultima geracao do sistema de iluminac&o.<br />
Modelos compactos de bancada, sem instalagdo com pés
ajustaveis.</p>

<p>Dimensdes: 1788x395x360 mm<br /> Estantes 1 nr<br />
Medida Estantes 1425x195 mm<br /> Bandejas 8 nr<br />
Tipo Bandejas 1/3x40<br /> Leds 8 nr<br /> Vidro Temp<br
/> Temperatura +2/+6 °C<br /> Condensadores 1<br />
Turbo ventiladores S<br /> Ventiladores 1<br /> Evaporacgéo
Estatica S nr</p> <p>Tensao: 230 V</p>

EX19000755,EX19000756,EX19000757

Bares de Tapas e Petisqueiras Modernas: O chef utiliza as 8
bandejas inferiores para ingredientes de montagem rapida
ou petiscos humidos, enquanto o plano superior expde
sobremesas ou produtos secos, garantindo visibilidade total
sob a iluminacédo de 8 LEDs que realc¢a o frescor do produto.,
Buffets de Pequeno-Almogo em Hotelaria: A unidade é
integrada no buffet para a disposicéo de charcutaria fatiada,
gueijos e iogurtes, onde o sistema de refrigeracéo estatica
com turbo ventiladores assegura que a temperatura se
mantém estavel mesmo com a abertura frequente das portas
traseiras., Servico de Balcdo em Cafetarias e Padarias
Gourmet: Utilizada para a exposicao de sanduiches
artesanais e pastelaria salgada que exige refrigeracéo,
permitindo que o operador organize o fluxo de servigo por
categorias nos dois niveis, facilitando a rapidez na entrega e
a higienizagéo entre turnos.

Esta vitrine refrigerada de dois planos é uma ferramenta
essencial para a maximizacao do cross-selling e a garantia
da seguranca alimentar em balcdes de alta rotatividade. Ao
combinar uma base de oito cubas GN 1/3 com uma
prateleira superior em vidro temperado, 0 equipamento
otimiza a ocupacéo vertical do espaco de balcéo, permitindo
uma exposicao organizada e tecnicamente precisa entre 0s
+2°C e 0s +6°C, fundamental para preservar as propriedades
organoléticas de alimentos sensiveis.



Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 179 cm, 2 planos e iluminagdo LED, perfeita para

exposicao de tapas. Construida em inox e vidro temperado, garante durabilidade e

apresentacdo impecavel. Temperatura de +2°C a +6°C.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado para tapas € uma solucao compacta e eficiente, ideal para a apresentacao
atraente de alimentos frescos em qualquer ambiente profissional. Construida em aco inoxidavel
robusto e vidro temperado de alta resisténcia, assegura durabilidade excecional e uma montra
impecavel para os seus produtos gastronémicos.

Com iluminacéo LED de Ultima geracédo, o display realca a frescura e o aspeto visual das iguarias,
estimulando a decisdo de compra dos clientes. O seu design de bancada versatil dispensa
instalacbes complexas, facilitando a integracdo em diversos espacos comerciais, desde balcdes a
areas de self-service.

Os pés ajustaveis oferecem a flexibilidade necessaria para uma adaptacdo perfeita a diferentes
superficies, garantindo estabilidade e alinhamento no seu balcdo. A refrigeracdo optimizada mantém
os alimentos numa temperatura ideal, entre +2°C e +6°C, prolongando significativamente o seu
periodo de conservacao e seguranga alimentar.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento enquadra-se perfeitamente em bares, restaurantes, cafetarias e hotéis que
procuram exibir tapas, petiscos, sobremesas ou outros produtos que requeiram refrigeracdo. Trata-
se de uma solucdo ideal para estabelecimentos com espaco de balcédo limitado, mas que nédo
abdicam de uma capacidade de exposicéo eficaz e de uma qualidade de temperatura rigorosa.

A versatilidade da vitrine permite a sua utilizacdo em buffets de hotelaria, esplanadas com servico
assistido ou areas de autosservico, onde uma apresentacdo cuidada € crucial e a refrigeracéo
precisa se torna um fator essencial para a seguranca dos alimentos e a satisfagdo do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (CxLxA) 1788x395x360 mm

NuUmero de Estantes 1

Medida das Estantes 1425x195 mm
Numero de Bandejas 8

Tipo de Bandejas GN 1/3x40
lluminagéo 8 LEDs
Material do Vidro Temperado
Temperatura de Operacao +2°C a +6°C
Numero de Condensadores 1

Turbo Ventiladores Sim

NuUmero de Ventiladores 1
Evaporacao Estatica Sim
Voltagem 230V

Perguntas Frequentes

P: Quais sdo as dimens8es desta vitrine refrigerada para tapas e qual o espaco necessario
para a sua instalacdo?

R: As dimensBes compactas desta vitrine sdo 1788x395x360 mm (largura x profundidade x altura). E
um modelo de bancada que nédo requer instalacao complexa, apenas espaco suficiente na superficie
de apoio.

P: Esta vitrine refrigerada requer alguma instalacao elétrica especifica ou é de facil ligacao?
R: A vitrine refrigerada para tapas funciona com uma tensdo padrdo de 230 V, tornando a sua

ligacdo a corrente elétrica simples e compativel com a maioria das instalagbes comerciais sem
necessidade de adaptacoes.

P: Como ailuminagdo LED beneficia a exposi¢éo dos alimentos?
R: A iluminacédo LED de ultima geracao realca as cores e o aspeto dos alimentos, tornando-os mais
apetitosos e atraentes para os clientes, o que contribui para um aumento das vendas.

P: Qual é a capacidade de exposi¢cao desta vitrine?

R: Com uma estante de 1425x195 mm e 8 bandejas GN 1/3x40, a vitrine oferece uma generosa area
para a exposicao de uma variedade de tapas e outros produtos refrigerados, otimizando o espaco
disponivel.



P: Quais os acessorios incluidos com esta vitrine refrigerada de 2 planos?
R: Esta vitrine inclui 8 bandejas tipo GN 1/3x40, ideais para organizar os alimentos, e 8 luzes LED de
Ultima geracao que garantem uma iluminacao eficiente e atraente dos produtos expostos.



