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Fritadeira Elétrica Pastelaria 30 Litros ¢/ Torneira 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD3010.040  Modelo: FRITADEIRA ELET. PASTELARIA
UFRP 30LT C/TORN.400V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FRITADEIRA ELET. PASTELARIA UFRP 30LT
C/TORN.400V

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional de pastelaria com 30 litros de capacidade e poténcia de

15 kW. Construcdo em aco inox, termostato regulavel e torneira de seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica de Pastelaria — Principais Vantagens

Desenvolvida para o uso intensivo em ambientes profissionais, esta fritadeira elétrica de pastelaria
de 30 litros oferece um desempenho excecional e durabilidade. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel garante uma longevidade superior e resisténcia a corrosao, fatores cruciais em cozinhas

de alto rendimento.

Equipada com uma resisténcia potente e controlos de temperatura precisos, permite obter resultados
de fritura consistentes e de alta qualidade. A cabeca desmontavel facilita a limpeza profunda da

cuba, otimizando o tempo de manutencao e assegurando os mais elevados padrdes de higiene.

A incorporacdo de um termostato regulavel até 190°C e um termostato de seguranca a 240°C
garante um controlo térmico rigoroso e a maxima seguranca operacional. A torneira de seguranca
adiciona uma camada extra de protecéo e conveniéncia durante a utilizacao diaria.

Aplicacdes

Esta fritadeira € ideal para estabelecimentos que requerem uma solucdo de fritura de grande
capacidade, como pastelarias, padarias, restaurantes com secc¢des de sobremesas ou pratos fritos, e
grandes cozinhas industriais. E perfeita para a confecdo de grandes volumes de produtos, desde
doces fritos a outros salgados, garantindo sempre a temperatura ideal para uma fritura uniforme e

crocante.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensd&es (LXPxA) 665x650x370 mm
Capacidade 30 litros
Dimenséo do cesto 570x415x105 mm

Peso bruto 20 kg



Caracteristica Detalhe

Poténcia 15 kw

Tenséo 400 V

Construcéo Aco inoxidavel
Resisténcia Aco inoxidavel
Termostato regulavel Até 190°C
Termostato de seguranca 240°C

Torneira Torneira de seguranga

Conectores Terminais faston em aco inoxidavel



