Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Fritadeira Elétrica Profissional Bancada 2x10L 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD3010.032 Modelo: UD3010.032
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 16 kg Dimensdes: 653 x 495 x 370 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD3010.032
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Q: Quais as dimensdes da Fritadeira Elétrica Bancada Dupla
2x10L? A: Esta fritadeira de bancada tem dimensdes de
653x495x370 mm (largura x profundidade x altura), o que facilita
a sua integracdo em diferentes espacos de cozinha profissional.
O cesto possui uma largura de 255 mm, profundidade de 255
mm e altura de 110 mm., Q: Quais 0s requisitos de instalacao
elétrica para a Fritadeira Elétrica Bancada Dupla? A: A fritadeira
requer uma tensdo de 400V para o seu funcionamento.
Recomenda-se que a instalagdo seja realizada por um
profissional qualificado para garantir a seguranca e o
desempenho adequado do equipamento., Q: Como se realiza a
limpeza e manutenc¢édo da Fritadeira Elétrica Bancada Dupla? A:
A cabeca da fritadeira € desmontavel, o que facilita
significativamente a limpeza das cubas. A construcdo em aco
inoxidavel contribui para uma manutencéo fécil e higiénica. A
torneira de seguranca também auxilia na drenagem do 6leo,
tornando o processo de limpeza mais eficiente., Q: Quais 0s
acessorios incluidos ou compativeis com a Fritadeira Elétrica
Bancada Dupla 2x10L? A: A fritadeira inclui cestos e outros
componentes padrdo necessarios para o seu funcionamento.
Para verificar a compatibilidade com acessorios adicionais,
como cestos extra ou kits de filtragem de 6leo, por favor,
contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Maximize a vida util do 6leo utilizando a torneira de descarga
para remover sedimentos do fundo da cuba diariamente,
evitando a carbonizacdo de residuos., Aproveite a alimentagéo
trifasica para alternar o arranque das cubas, otimizando o
consumo energético durante periodos de preparagdo menos
intensos., Certifique-se de que o0s cestos nédo sao
sobrecarregados acima de 2/3 da sua capacidade para manter
a temperatura do 6leo dentro do racio de seguranca e garantir a
crocancia., Utilize o termostato de seguranca de 240°C como
um indicador de manutencéo; disparos frequentes podem
indicar necessidade de limpeza profunda das resisténcias
blindadas.

Chef de Cozinha em Unidades Hoteleiras, Gestor de Unidades
de Fast-Food e Snack-Bars, Responsavel de Produgao em
Catering e Eventos

<p>Construcado em aco inox<br /> Resisténcia em aco inox<br
/> Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba<br />
Termostato regulavel até 190°C<br /> Termostato de seguranca
240°C<br /> Torneira de seguranga<br /> Terminais faston em
aco inox.</p>

<p>Dimensbdes: 653x495x370 mm<br /> Capacidade 2x10 lt<br
/> Largura Cesto 255 mm<br /> Profundidade Cesto 255 mm<br
/> Altura Cesto 110 mm<br /> Peso liquido: 16 kg</p>
<p>Tensao: 400 V</p>

HRMF6004S,HRMF7504S,HRFTE7508S,HRFTE7506S

OperagOes de Snack-Bar e Cervejaria: Utilizacdo das cubas
independentes para separar a fritura de batatas da confecao de
mariscos ou petiscos tradicionais portugueses, evitando a
transferéncia de sabores e odores. A poténcia de 400V permite
responder com rapidez a picos de pedidos durante o periodo de
almoco ou eventos desportivos., Catering e Banquetes de
Médio Porte: Preparacdo em massa de guarnicdes e fritos de
rececéo, onde a torneira de escoamento integrada facilita a
filtragem r4pida do 6leo entre servigcos ou a sua substituicdo
higiénica. A robustez do aco inoxidavel suporta o transporte e o
uso continuo em ambientes de cozinha de producéo.,
Pastelarias e Unidades de Fabrico Proprio: Confegéo técnica de
docaria frita, como sonhos ou farturas, beneficiando do controlo
preciso dos termostatos independentes para manter os 170°C-
180°C ideais. As resisténcias duplas garantem que néo existem
zonas frias na cuba, resultando numa cozedura homogénea e
expansao correta da massa.

Esta fritadeira elétrica de 400V representa uma solucédo de alta
performance para operagdes de snack e restauragéo que
exigem uma recuperacao térmica imediata e consisténcia em
regimes de trabalho intensivo. Com uma configuracéo de cuba
dupla de 10 litros e alimentacdo trifasica, o equipamento permite
a gestédo independente de fluxos de producgédo distintos,
garantindo que a temperatura do 6leo se mantém estavel
mesmo apoés a introducdo de produtos congelados, fator critico
para evitar a absorcdo excessiva de gordura e assegurar a
selagem perfeita dos alimentos.



Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de bancada com 2 cubas de 10 litros, 400V. Construcdo

em aco inoxidavel e termostatos de seguranca duplos.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Bancada Dupla — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha industrial com este equipamento de fritura profissional de bancada, concebido
para alta performance e durabilidade inigualavel. Com um par de cubas de 10 litros cada, este
aparelho permite otimizar a preparagéo de diferentes alimentos em simultaneo, garantindo eficiéncia
méaxima mesmo durante 0s picos de servigco. A sua estrutura em acgo inoxidavel robusto e as
resisténcias blindadas asseguram uma vida Util prolongada e uma distribuicdo uniforme do calor para
frituras consistentemente perfeitas. O design foi cuidadosamente pensado para facilitar a limpeza,
com uma cabeca desmontavel e uma torneira de escoamento, minimizando o tempo de inatividade e
maximizando a higiene, aspetos cruciais em qualquer ambiente de restauracgéo.

Os termostatos independentes e de seguranca oferecem um controlo preciso da temperatura,
permitindo-lhe obter resultados consistentes e seguros. Perfeita para estabelecimentos exigentes
como restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram fiabilidade e qualidade superior na confecéo
de pratos fritos. Esta maquina de fritar € a escolha ideal para quem procura uma solucao eficaz e
duradoura.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento elétrico é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor de restauracao
e hotelaria, desde restaurantes de médio a grande porte, hotéis, cafetarias e servicos de catering
industrial. A sua capacidade dupla € perfeita para gerir grandes volumes de producédo, como batatas
fritas, rissois, pastéis de bacalhau e outros fritos variados, permitindo preparar multiplos artigos sem
misturar sabores ou atrasar o servico. A resisténcia e adaptabilidade tornam-na adequada para
cozinhas com espaco limitado, mas que nédo abdicam da versatilidade e eficacia de uma fryer
profissional. E uma fritadeira de bancada que se integra faciimente em qualquer zona de confecéo,
otimizando o espaco e a produtividade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA) 653x495x370 mm

Capacidade 2x10 litros

Largura do Cesto 255 mm

Profundidade do Cesto 255 mm

Altura do Cesto 110 mm

Peso Liquido 16 kg

Tenséo 400 V

Material de Construgéo Aco inoxidavel

Resisténcias Aco inoxidavel, duplas

Controlo de Temperatura Termostato regulavel até 190°C

Seguranca Termostato de segurancga 240°C, Torneira de seguranga
Limpeza Cabeca desmontavel, torneira de escoamento

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total desta fritadeira?

A fritadeira possui duas cubas independentes, cada uma com capacidade de 10 litros, para uma
capacidade total de 20 litros. Isto permite a confecdo em simultdneo de grandes quantidades de
alimentos.

Esta fritadeira é facil de limpar ap6s a utilizagdo?
Sim, o design desta fritadeira foi concebido para uma limpeza facil. Inclui uma cabeca totalmente
desmontavel e uma torneira de escoamento de 6leo, facilitando a manutencéo diaria e a higiene.

Quais sao os requisitos de instalacao elétrica para este equipamento?

Este modelo de fritadeira requer uma tenséo de 400V para o seu funcionamento. Recomenda-se que
a instalacdo seja realizada por um eletricista profissional qualificado para garantir a seguranca e o
desempenho ideal.

Que tipo de negdcios podem beneficiar mais com esta fritadeira?

Esta maquina é ideal para restaurantes, hotéis e pastelarias com necessidade de fritar diferentes
produtos ao mesmo tempo e em grandes volumes. A sua versatilidade e robustez tornam-na
adequada para cozinhas de producao exigentes.

Que medidas de seguranca integra esta fritadeira?
A fritadeira conta com termostatos independentes para controlo de temperatura e um termostato de
seguranca que atua a 240°C. Adicionalmente, possui uma torneira de seguranca para 0 escoamento



do 6leo, garantindo um manuseamento seguro.



