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Fritadeira Elétrica Bancada Dupla 2x10L com Torneira

Informacoes do Produto

SKU: UD3010.020 Modelo: UD3010.020
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 17 kg Dimensdes: 653 x 495 x 370 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD3010.020
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Uso Profissional - Dicas

Q: Quais sédo as dimensoes desta fritadeira elétrica de bancada? A: As
dimensdes totais da fritadeira sdo 653x495x370 mm (largura x
profundidade x altura), o que a torna adequada para bancadas
profissionais em cozinhas de hotelaria e restauracdo. Cada cesto possui
255 mm de largura, 255 mm de profundidade e 110 mm de altura., Q:
Como é feita a limpeza e manutencao da fritadeira? A: A fritadeira foi
desenhada para uma limpeza facil. A cabega é desmontével, permitindo
remover as resisténcias e aceder facilmente a cuba para uma
higienizagdo completa. A torneira de seguranca facilita o escoamento do
6leo, tornando a tarefa mais pratica e segura., Q: Quais sdo 0s requisitos
elétricos para a instalagédo desta fritadeira? A: Este equipamento funciona
com uma tenséo de 230 V, sendo compativel com a maioria das
instalacdes elétricas profissionais. Recomenda-se sempre a instalagdo
por um técnico qualificado para garantir o cumprimento das normas de
seguranca. Verifique a poténcia total para assegurar que a sua instalagédo
elétrica suporta o consumo do equipamento., Q: A fritadeira possui algum
sistema de seguranga integrado? A: Sim, a fritadeira esta equipada com
um termostato de seguranca que atua a 240°C, prevenindo
sobreaquecimentos. Adicionalmente, conta com uma torneira de
segurancga para o escoamento do 6leo, minimizando riscos durante a
operacgao e limpeza.
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Utilize a torneira de escoamento diariamente para filtrar o 6leo em quente
através de um filtro de papel profissional, prolongando a vida util do
consumivel e reduzindo custos operacionais., Respeite a capacidade
maxima de carga do cesto (aprox. 2/3) para evitar quedas bruscas de
temperatura que resultam em fritos oleosos e sem textura., Aproveite a
cabeca desmontavel para realizar uma limpeza profunda da cuba e da
resisténcia semanalmente, prevenindo a acumulagéo de residuos
carbonizados que afetam a qualidade do éleo., Sempre que a fritadeira
estiver em standby, reduza o termostato para 120°C para evitar a
oxidacao precoce do 6leo sem comprometer o tempo de reaquecimento
para o proximo pedido.



Uso Profissional - Perfis
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Uso Profissional - Casos
de Uso

Uso Profissional -
Introducéo

Chef de Cozinha de Restaurantes de Snack e Casual Dining,
Responséavel de F&B em Unidades Hoteleiras com Servigo de Piscina ou
Bar, Gestor de Unidades de Catering e Eventos Corporativos

<p>Constru¢éo em ago inox<br /> Resisténcia em a¢o inox<br /> Cabeca
desmontavel para facilitar a limpeza da cuba<br /> Termostato regulavel
até 190°C<br /> Termostato de seguranca 240°C<br /> Torneira de
seguranga<br /> Terminais faston em ago inox.</p>

<p>Dimensbes: 653x495x370 mm<br /> Capacidade 2x10 lt<br />
Largura Cesto 255 mm<br /> Profundidade Cesto 255 mm<br /> Altura
Cesto 110 mm<br /> Peso liquido: 17 kg</p> <p>Tensé&o: 230 V</p>

HRMF6004S,HRMF7504S,HRMF9004S,HRFTE7504S

Gestao de Alergénios e Sabores em Snack-Bar: A configuracédo de cuba
dupla permite a separacéo fisica rigorosa entre fritos de peixe ou marisco
e guarnicdes neutras como batatas fritas, prevenindo a contaminagao
cruzada de sabores e garantindo a seguranca alimentar para clientes com
restricdes., Picos de Servico em Restauragcdo de Volume: Durante o
servigo de almogo, as resisténcias de alta precisdo asseguram uma
recuperacao térmica imediata apos a imersao de produtos congelados,
mantendo a temperatura constante para obter uma selagem crocante e
reduzir a absor¢éo de gordura., Operag8es de Catering e Eventos:
Gracas ao seu design de bancada e ligacao de 230V, é o equipamento
ideal para cozinhas de apoio em eventos, onde a facilidade de drenagem
via torneira permite a limpeza e transporte rapido do equipamento apds o
servigo.

Esta fritadeira elétrica de bancada de 2x10 litros é uma solucao de alto
rendimento para operacdes de snack-bar e catering que exigem
versatilidade e rapidez num formato compacto. Construida integralmente
em ago inoxidavel e equipada com torneiras de escoamento frontais, este
equipamento otimiza o ciclo de vida do éleo e garante uma manutencao
higiénica rigorosa, essencial para cumprir as normas HACCP em
ambientes de producéo intensiva.

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de bancada com 2 cubas de 10 litros e torneira de

escoamento. Ideal para gastronomia com controlo de temperatura.

Descricao Completa

fritadeira elétrica bancada — Fritadeira Dupla — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica de bancada, com uma generosa capacidade de 2x10 litros, representa a

solucdo perfeita para estabelecimentos de restauracdo e hotelaria que priorizam eficiéncia e



robustez. Concebida integralmente em aco inoxidavel, este equipamento assegura uma durabilidade
superior e uma manutencdo simplificada, caracteristicas cruciais em cozinhas com elevada
intensidade de trabalho.

Equipada com resisténcias em aco inoxidavel e termdstatos de alta precisdo, esta maquina de fritar
garante um controlo rigoroso da temperatura, permitindo preparacdes sempre uniformes e com a
textura desejada. A cabeca é totalmente desmontavel, o que simplifica o processo de higienizacéo
das cubas, otimizando o tempo da sua equipa e garantindo os mais elevados padrfes de limpeza.
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A seguranca € uma prioridade, incorporando termdstatos regulaveis e de seguranca,
complementados por uma torneira de escoamento que facilita a drenagem do 6leo de forma segura e
eficiente. Esta caracteristica é vital para prolongar a vida Util do 6leo e reduzir os custos operacionais
do seu negocio.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € ideal para restaurantes, bares, cafetarias e cozinhas industriais com um volume
consideravel de pedidos de fritos. A sua capacidade de cuba dupla permite a fritura simultdnea de
diferentes alimentos, evitando a contaminagéo cruzada de sabores e otimizando significativamente o
fluxo de trabalho.

E uma escolha acertada para negdcios que necessitam de um equipamento compacto, mas com alta
performance, capaz de suportar o ritmo acelerado de servicos de almoco e jantar. A versatilidade
desta fritadeira torna-a um ativo indispensavel em qualquer cozinha profissional que visa a
exceléncia na confecao de alimentos fritos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 653x495x370 mm
Capacidade 2x10 litros
Largura do Cesto 255 mm
Profundidade do Cesto 255 mm

Altura do Cesto 110 mm

Peso Liquido 17 kg

Tenséao 230V

Material Construcéo Aco inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Resisténcias Aco inoxidavel
Cabeca Desmontavel Sim
Termostato Regulavel Até 190°C
Termostato de Seguranca 240°C
Torneira de Seguranca Sim

Terminais Faston Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem de ter duas cubas de 10 litros?

A configuragdo de duas cubas permite fritar diferentes tipos de alimentos em simultaneo, evitando a
mistura de sabores e odores. E ideal para cozinhas com ementas variadas ou para gerir altos
volumes de producao em periodos de pico.

Como a fritadeira garante a seguranca operacional?

Este equipamento estd equipado com um termédstato regulavel para um controlo preciso da
temperatura e um termdéstato de seguranca que atua a 240°C, prevenindo sobreaguecimentos.
Adicionalmente, possui uma torneira de seguranca que facilita o escoamento do 6leo de forma
controlada e segura para a sua equipa.

E facil de limpar e manter este modelo?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel e a cabeca desmontavel simplificam significativamente a
limpeza das cubas e de todo o equipamento. Isto assegura a maxima higiene e reduz o tempo de
manutencao, o que se traduz em maior produtividade para a sua cozinha.

Quais os requisitos elétricos para instalar a fritadeira?

Este equipamento funciona com uma tensdo de 230 V, sendo compativel com a maioria das
instalagbes elétricas profissionais para restauracdo. Recomenda-se sempre que a instalacdo seja
realizada por um técnico qualificado para assegurar o cumprimento de todas as normas de
seguranca e um funcionamento otimizado do aparelho.

Para que tipos de estabelecimentos esta fritadeira € mais indicada?

Este modelo é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes, snack-bares,
cafetarias e cozinhas industriais. A sua capacidade dupla e alta performance sédo particularmente
benéficas para locais com um fluxo constante de pedidos de alimentos fritos, onde a rapidez e a
gqualidade sdo essenciais.



