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Fritadeira Elétrica Bancada 10L, Controlo Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: UD3010.018
Marca: UDEX
Peso: 9 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD3010.018

N/D

325 x 495 x 370 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD3010.018
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Q: Quais sédo as dimens0es da fritadeira elétrica de bancada
€ 0 espago necessario para a sua instalacdo? A: A fritadeira
elétrica de bancada possui dimensdes de 325x495x370 mm
(largura x profundidade x altura). Para uma instalagéo
adequada, recomenda-se um espaco ligeiramente superior a
estas medidas, garantindo boa circulacdo de ar e acesso
facil para operacgéo e limpeza, especialmente devido a
cabeca desmontavel., Q: Quais sao os requisitos elétricos
para o funcionamento desta fritadeira? A: Esta fritadeira
elétrica requer uma tensao de 230 V para o seu
funcionamento. E crucial assegurar que a instalagéo elétrica
do seu estabelecimento HORECA cumpre estes requisitos
para evitar sobrecargas e garantir a seguranc¢a operacional.,
Q: Como é feita a limpeza e manutencao da fritadeira elétrica
de bancada? A: A limpeza é simplificada gracas a cabeca
desmontavel da fritadeira, que permite um acesso facil a
cuba. Além disso, a constru¢@o em aco inoxidavel facilita a
higiene, podendo ser limpa com produtos adequados para
superficies de aco, apds arrefecimento completo. A torneira
de seguranga também otimiza a drenagem do 6leo., Q: Esta
fritadeira possui algum tipo de garantia ou assisténcia
técnica em Portugal? A: Sim, como equipamento
profissional, esta fritadeira elétrica de bancada beneficia da
garantia legal para produtos comercializados em Portugal.
Para informacg@es detalhadas sobre as condi¢cdes de garantia
e assisténcia técnica, por favor, contacte o0 nosso servico de
apoio ao cliente ou consulte 0 manual de instru¢8es
incluido., Q: Quais acessorios estdo incluidos com a
fritadeira ou séo compativeis com ela? A: A fritadeira é
fornecida com os componentes essenciais para 0 seu
funcionamento imediato. O cesto possui largura e
profundidade de 255 mm e altura de 110 mm. Para
informacdes sobre acessorios adicionais ou pecgas de
substituicdo, como cestos extra ou produtos de limpeza
especificos, por favor, consulte o nosso catalogo ou contacte
a nossa equipa de vendas.

20/04/2026

fritadeira elétrica de bancada, fritadeira 10 litros, fritadeira
profissional

ruimedalha@hotelequip.pt

14707

Fritadeira Elect. Bancada Ufri 10It C/torneira
Marca: UDI

Fritadeira Elect. Bancada Ufri 10It C/torneira
publish

published

CONFECAO > Snack / Sob Bancada > Eletricos > Fritadeiras
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Uso Profissional - Casos de Uso

CONFECAO > Snack / Sob Bancada > Eletricos,
CONFECAO > Snack / Sob Bancada, CONFECAO

HRFD10L600S,HRFD15L750S

Utilize a torneira de drenagem diariamente para filtrar o 6leo
a frio, prolongando a vida util do consumivel e garantindo a
qualidade organolética dos fritos., Respeite a capacidade de
carga do cesto (255x255mm) para evitar quedas bruscas de
temperatura que comprometem a textura estaladica dos
alimentos., Verifiqgue regularmente o termostato de
seguranca de 240°C para assegurar a conformidade com as
normas de seguranca contra incéndios em cozinhas
comerciais., Aproveite a cabeca desmontavel para realizar
uma higienizag&o profunda das resisténcias, prevenindo a
acumulacao de residuos carbonizados que afetam o sabor.

Gestores de Snack-bares e Cafetarias, Chefes de Cozinha
de Restaurantes de Médio Porte, Responsaveis de F&B em
Unidades Hoteleiras

<p>Construcdo em aco inox<br /> Resisténcia em aco
inox<br /> Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da
cuba<br /> Termostato regulavel até 190°C<br /> Termostato
de segurancga 240°C<br /> Torneira de seguranca<br />
Terminais faston em aco inox.</p>

<p>Dimensodes: 325x495x370 mm<br /> Capacidade 10 lt<br
/> Largura Cesto 255 mm<br /> Profundidade Cesto 255
mm<br /> Altura Cesto 110 mm<br /> Peso liquido: 9 kg</p>
<p>Tensé&o: 230 V</p>

HRMF6004S,HRFTE7504S

Snack-Bar e Cervejaria de Elevada Rotacao: Utilizada para a
confecdo continua de guarnicdes como batata frita e snacks
tradicionais portugueses, onde o controlo de temperatura até
190°C garante uma selagem rapida do produto, mantendo a
suculéncia interna e a crocancia exterior sem saturagdo de
gordura., Catering e Eventos Temporarios: Devido a sua
alimentacéo monofasica de 230V e dimensbes otimizadas, o
equipamento é ideal para unidades méveis e buffets de
eventos, permitindo a regeneracao rapida de salgados e
fritos de assinatura com consisténcia profissional em locais
com espaco limitado., Estacdes de Apoio em Hotéis: Atua
como equipamento complementar em cozinhas de hotel para
a preparacao separada de alimentos dietéticos ou
intolerancias alimentares, evitando a contaminacgéo cruzada
ao processar pequenas doses de forma auténoma da linha
de fritura principal.



Uso Profissional - Introducgéo Esta fritadeira elétrica de bancada de 10 litros representa um
ativo essencial para operacdes de snack e catering que
exigem produtividade num formato compacto, combinando
uma construgao robusta em ago inoxidavel com sistemas de
seguranca térmica avancados. A integracdo da torneira de
drenagem frontal e a cabeca desmontavel elevam o padrao
de higiene operacional, permitindo uma gestéo eficiente do
ciclo de vida do 6leo e reduzindo significativamente os
tempos mortos de limpeza em cozinhas profissionais de alto
débito.

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica compacta de bancada, 10 litros. Construcdo em aco inoxidavel,

controlo de temperatura e torneira para drenagem.

Descricao Completa

fritadeira elétrica de bancada — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica de bancada com 10 litros de capacidade foi concebida especificamente para
dar resposta as exigéncias de cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauragdo, como
restaurantes, cafés e snack-bares. De construcdo robusta em aco inoxidavel, garante uma elevada
durabilidade e facilita a manutencdo diaria, sendo uma escolha inteligente para otimizar as
operacdes. O controlo de temperatura preciso assegura a confecdo de alimentos fritos de forma
perfeita e segura, enquanto a cabeca desmontavel simplifica o processo de limpeza. A torneira de
segurancga integrada permite uma drenagem rapida e eficiente do 6leo.

AplicacOes Profissionais

O equipamento ¢é ideal para uma vasta gama de operacfes no setor de hotelaria e alimentacdo. A
sua pegada compacta e a capacidade adequada fazem com que seja uma solucdo excelente para
espacos limitados, sem comprometer o desempenho. E perfeitamente adequada para preparar
batatas fritas, rissois, croquetes e outros petiscos fritos, mesmo durante periodos de maior afluéncia.
Este modelo é um ativo valioso para o seu negécio, garantindo consisténcia na qualidade e eficiéncia
operacional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (L x P x A) 325x495x370 mm

Capacidade 10 litros

Dimensdes do Cesto (L x P
255x255x110 mm

X A)

Peso Liquido 9 kg

Tensao 230V

Material de Construcéo Aco inoxidavel
Resisténcias Aco inoxidavel
Termostato Regulavel Até 190°C

Termostato de Seguranca 240°C

o o Cabeca desmontavel, torneira de seguranca, terminais faston em
Caracteristicas Adicionais o
aco inoxidavel.

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimens®es da fritadeira elétrica de bancada e o espaco necessario para a sua
instalagdo?

A: A fritadeira elétrica possui dimensdes de 325x495x370 mm (largura x profundidade x altura). Para
uma instalagdo adequada, recomenda-se um espaco ligeiramente superior a estas medidas,
garantindo boa circulacdo de ar e acesso facil para operagcdo e limpeza, especialmente devido a
cabeca desmontavel.

Q: Quais sdo os requisitos elétricos para o funcionamento desta fritadeira?

A: Esta fritadeira elétrica requer uma tensdo de 230 V para o seu funcionamento. E crucial assegurar
gue a instalacao elétrica do seu estabelecimento de restauragdo cumpre estes requisitos para evitar
sobrecargas e garantir a seguranca operacional.

Q: Como é feita a limpeza e manutencao da fritadeira elétrica de bancada?

A: A limpeza é simplificada gracas a cabeca desmontavel da fritadeira, que permite um acesso facil a
cuba. Além disso, a construcdo em aco inoxidavel facilita a higiene, podendo ser limpa com produtos
adequados para superficies de aco, apos arrefecimento completo. A torneira de seguranga também
otimiza a drenagem do éleo.

Q: Esta fritadeira possui algum tipo de garantia ou assisténcia técnica em Portugal?

A: Sim, como equipamento profissional, esta fritadeira elétrica de bancada beneficia da garantia legal
para produtos comercializados em Portugal. Para informa¢des detalhadas sobre as condi¢des de
garantia e assisténcia técnica, por favor, contacte o nosso servi¢co de apoio ao cliente ou consulte o



manual de instrucdes incluido.

Q: Quais acessorios estao incluidos com a fritadeira ou sédo compativeis com ela?
A: A fritadeira é fornecida com os componentes essenciais para o seu funcionamento imediato. O
cesto possui largura e profundidade de 255 mm e altura de 110 mm. Para informacfes sobre
acessorios adicionais ou pecas de substituicdo, como cestos extra ou produtos de limpeza
especificos, por favor, consulte o nosso catalogo ou contacte a nossa equipa de vendas.



