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Armaério Frigorifico Gastronorm 590L — Conservacao 0°C a +10°C

Informacoes do Produto

SKU: UD2930.030
Marca: UDEX
Peso: 96 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2930.030

N/D

2035 x 710 x 800 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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UDEX

UD2930.030
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Q: Quais as dimensdes exatas deste armario frigorifico
Gastronorm para efeitos de planeamento de espago? A: Este
armario frigorifico Gastronorm tem dimensdes de
710x800x2035 mm (Largura x Profundidade x Altura), sendo
importante considerar um espaco adicional para circulacéo de
ar e abertura da porta., Q: Quais sédo 0s requisitos de instalacao
elétrica e gas para este armario frigorifico? A: O armario requer
uma tensao elétrica de 220~240 V e utiliza gés refrigerante
R452a, o que implica que a instalagdo ou manutengao
subsequente deve ser realizada por um profissional qualificado.
Nao necessita de ligacdo a gas para o funcionamento., Q:
Como se realiza a limpeza e manutencgéo periddica deste
equipamento para garantir o seu bom funcionamento e higiene?
A: A limpeza é simplificada gracas ao interior e exterior em aco
inoxidavel AISI 304 e aos angulos internos arredondados.
Recomenda-se a utilizacédo de produtos de limpeza suaves e
néo abrasivos, com foco regular na higiene das grelhas e na
verificacdo das juntas magnéticas da porta. O médulo de
refrigeracao é removivel para facilitar a manutencgéo técnica., Q:
Este armario frigorifico inclui alguma garantia ou servigo de
assisténcia técnica? A: Sim, todos 0s nossos equipamentos
incluem a garantia padréo do fabricante. Para assisténcia
técnica e detalhes sobre a cobertura da garantia, por favor,
contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente ou consulte a
documentacao fornecida com o produto., Q: Quais 0s
acessorios incluidos ou compativeis que podem melhorar a
funcionalidade deste armério frigorifico? A: O armario ja inclui 3
grelhas de 2/1 GN e pés ajustaveis em aco inoxidavel. Esta
disponivel um kit opcional de porta reversivel (cédigo
KITREVPORPK), que pode ser solicitado para otimizar o layout
da sua cozinha profissional.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Aproveite a compatibilidade GN 2/1 para eliminar tarefas de
transferéncia de recipientes, reduzindo o risco de contaminagéo
cruzada e o tempo de higienizagéo., Realize a limpeza mensal
do condensador acessivel na unidade monobloco removivel
para manter a eficiéncia energética e prolongar a vida util do
compressor em cozinhas com muita gordura em suspensao.,
Organize os produtos mais sensiveis nas grelhas intermédias
para beneficiar da circulagcéo otimizada do ar ventilado,
evitando obstruir as saidas de ar traseiras., Valide regularmente
o0 estado das juntas magnéticas para garantir que o isolamento
de 60 mm cumpre a sua funcéo de poupanca de custos
operacionais.

Chefs de Cozinha e Sous-Chefs, Diretores de Food & Beverage
(F&B), Gestores de Unidades de Saude e Refeitorios Industriais

<p>Armario de conservagao com interior e exterior em ago
inoxidavel AISI 304. Base externa, parte superior e traseira em
aco galvanizado. Angulos internos arredondados. Poliuretano
injetado a alta pressédo, sem o uso de CFCs perigosos.
Espessura do isolamento: 60 mm. Portas de fecho automatico
com junta magnética. Espessura: 60 mm. Opcional de porta
reversivel com kit (Cédigo KITREVPORPK sob pedido). Painel
de controle eletronico frontal com 1 termistor NTC nos modelos
TN (temperatura normal). Unidade de refrigeracdo monobloco
removivel padrao e tropicalizada (+40° de temperatura
ambiente e 60% de umidade relativa) usando gas R452A.
Armarios frigorificos TN e BT (temperatura normal e baixa
temperatura) projetados e pré-instalacdo para unidades de
refrigeracdo remotas (SG). Descongelamento automético e
evaporacao do condensado. Pés de aco inoxidavel ajustaveis
em altura (110-190 H mm). lluminacéo Led. Pronto a
utilizar.</p>

<p>Dimensdes: 710x800x2035 mm<br /> Dimensoes:
embalagem: 760x855x2090 mm<br /> Volume: 590 Lt<br />
Temperatura 0+10 °C<br /> Classe Energética 5 nr<br />
Grelhas /mm 3 nr<br /> Gas refrigerante: R452a<br /> Nivel de
Ruido 42 dB(A)<br /> Descongelacdo A/M A<br /> Refrigeracao
S/V V<br /> Consumo/Energia em 2.300 kwh/24h<br />
Poténcia: Frigorifica 0,38 kw<br /> Tensao: 220~240 V<br />
Peso liquido: 96 kg</p> <p>Peso bruto: 104 kg</p>

HR110005457,HR110005456,HRFD10LARC,HRFD10L10LARC

Mise-en-place em Restaurantes de Elevado Débito: Utilizagao
do sistema Gastronorm 2/1 para organizar ingredientes pré-
preparados em cubas standard, permitindo uma transigéo direta
da conservacao para a linha de coc¢ao, maximizando a
velocidade do servico e a organizacao do inventario., Cozinhas
de Unidades Hoteleiras: Armazenamento centralizado de
produtos frescos e laticinios sob rigoroso controlo HACCP,
beneficiando da refrigeracao ventilada para manter uma
temperatura homogénea em todos os niveis de prateleiras,
independentemente da frequéncia de abertura da porta.,
Servigos de Catering e Banquetes: Conservagéo de
empratamentos frios prontos a servir em tabuleiros GN, onde a
porta de fecho automatico e a vedagdo magnética garantem
gue a temperatura interna néo oscile durante os picos de
preparacao e saida de pratos para a sala.



Uso Profissional - Introducgao O Armatrio Frigorifico Gastronorm 700TN1 é uma solucéo de
refrigeracao vertical de alta performance, projetada
especificamente para suportar o fluxo intenso de cozinhas
profissionais em Portugal, garantindo a integridade da cadeia
de frio entre 0 °C e +10 °C. Construido em aco inoxidavel AlSI
304 e equipado com uma unidade monobloco tropicalizada,
este equipamento assegura estabilidade térmica superior
mesmo em ambientes com temperaturas exteriores elevadas,
otimizando o consumo energético através do seu isolamento de
60 mm.

Descricao Resumida

Armario frigorifico profissional 590L para conservacdo (0°C a +10°C), interior/exterior

em inox e refrigeragéo ventilada.

Descricao Completa

Armario Frigorifico Gastronorm — Principais Vantagens

Este armario frigorifico Gastronorm é a solugcdo definitiva para a conservacdo de alimentos em
estabelecimentos profissionais. Com uma capacidade substancial de 590 litros e um controlo de
temperatura que varia entre 0 °C e +10 °C, esta unidade garante a preservacdo ideal dos seus
produtos frescos, minimizando o desperdicio alimentar e otimizando a rentabilidade do seu negécio.

Construido integralmente em aco inoxidavel AlISI 304, tanto no interior quanto no exterior, oferece
uma durabilidade excecional e uma facilidade de limpeza inigualavel, crucial para manter os mais
rigorosos padrbes de higiene. O isolamento de 60 mm em poliuretano injetado a alta presséo, livre
de CFCs prejudiciais, conjuntamente com a refrigeracao ventilada, assegura uma notavel eficiéncia
energética e um consumo reduzido, traduzindo-se em poupangas significativas nos seus custos
operacionais a longo prazo.

As portas com fecho automéatico, equipadas com juntas magnéticas robustas, e a iluminacao LED
interior, contribuem para um ambiente de trabalho mais cémodo e seguro. A unidade de refrigeracéo
monobloco é facilmente removivel e tropicalizada, garantindo um desempenho consistentemente
fihvel, mesmo em condi¢cbes ambientas adversas de até +40 °C e 60% de humidade relativa,
tornando-o perfeito para as cozinhas industriais de elevado rendimento.

Aplicagcbes Profissionais



Este robusto e eficiente equipamento é a solucdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos
no setor de restauracdo e hotelaria. E particularmente indicado para restaurantes de alta
gastronomia, hotéis de grandes dimensdes, hospitais, refeitérios empresariais, pastelarias e bares
com elevado volume de producdo, que necessitam de uma conservacdo segura e de grande
capacidade para ingredientes e produtos alimentares. A sua compatibilidade com tabuleiros GN 2/1
otimiza drasticamente o espaco interno, tornando-o um componente indispensavel para cozinhas de
alta producado que operam com o sistema Gastronorm.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes Externas (AxLxP) 2035 x 710 x 800 mm
Dimensdes Embalagem (AXLxP) 2090 x 760 x 855 mm
Volume Util 590 Litros
Capacidade de Temperatura 0°Ca+10°C

Classe Energética Classe 5 nr

Grelhas (GN 2/1) 3 unidades

Gas Refrigerante R452a

Nivel de Ruido 42 dB(A)
Descongelagéo Automética ou Manual
Refrigeracdo Ventilada

Consumo de Energia 2.300 kWh/24h
Poténcia Frigorifica 0.38 kW

Tenséo 220~240 V

Peso Liquido 96 kg

Peso Bruto 104 kg

Material Interior/Exterior Aco Inoxidavel AISI 304

Isolamento Poliuretano injetado (60 mm)



Caracteristica Detalhe

Unidade de Refrigeracéo Monobloco removivel, tropicalizada
Pés Ajustaveis Inox

lluminacéo LED

Painel de Controlo Eletrénico frontal

Perguntas Frequentes

Q: Inclui alguma garantia ou servico de assisténcia técnica?

A: Sim, todos 0s nossos equipamentos incluem a garantia padréo do fabricante. Para assisténcia
técnica e detalhes sobre a cobertura da garantia, por favor, contacte o nosso servico de apoio ao
cliente ou consulte a documentacéo fornecida com o produto.

Q: Quais as dimensbes exatas deste armario frigorifico Gastronorm para efeitos de
planeamento de espago?

A: Este armario frigorifico Gastronorm tem dimensdes de 710x800x2035 mm (Largura X
Profundidade x Altura), sendo importante considerar um espaco adicional para circulacdo de ar e
abertura da porta.

Q: E adequado para que tipo de estabelecimentos?

A: E perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis, cafés, bares, hospitais e qualquer
estabelecimento que necessite de uma solucao fiavel e robusta para a refrigeracéo e conservacéao de
alimentos.

Q: Quais os requisitos de instalacao elétrica e gas para este armario frigorifico?

A: O armario requer uma tenséo elétrica de 220~240 V e utiliza gas refrigerante R452a, o que implica
gque a instalacdo ou manutencdo subsequente deve ser realizada por um profissional qualificado.
N&o necessita de ligagdo a gas para o funcionamento.

Q: Como se realiza a limpeza e manutencéo periddica deste equipamento para garantir o seu
bom funcionamento e higiene?

A: A limpeza é simplificada gracas ao interior e exterior em aco inoxidavel AISI 304 e aos angulos
internos arredondados. Recomenda-se a utilizagdo de produtos de limpeza suaves e ndo abrasivos,
com foco regular na higiene das grelhas e na verificagdo das juntas magnéticas da porta.



