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Armario de Conservacao GN2/1 Profissional 590L

Informacoes do Produto

SKU: UD2930.022
Marca: UDEX
Peso: 96 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2930.022

N/D

710 x 800 x 2035 cm
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Q: Quais sédo as dimensfes externas e 0 espago necessario
para o Arméario de Conservacao GN2/1 Optimum? A: O
armario de conservacgao tem dimensdes externas de
710x800x2035 mm (Largura x Profundidade x Altura). Para
um correto funcionamento e ventilagcdo, recomendamos um
espaco adicional de pelo menos 10 cm nas laterais e na
parte traseira para garantir a circulagdo do ar e facilitar a
manutenc¢do., Q: Quais sdo os requisitos de instalacdo
elétrica para este armario refrigerado? A: Este armério de
conservacdo requer uma ligacéo elétrica de 220~240 V. A
unidade é fornecida pronta a usar, bastando liga-la a
tomada. Recomenda-se um circuito elétrico dedicado para
evitar sobrecargas e garantir o desempenho ideal do
equipamento., Q: Como se realiza a manutengéo e limpeza
do Armério de Conservagdo GN2/1? A: A manutencao e
limpeza sao simplificadas pelo interior e exterior em ago
inoxidavel AISI 304 e angulos internos arredondados, que
facilitam a higiene. Recomenda-se a limpeza regular com
detergentes neutros e ndo abrasivos. O sistema de
descongelacé@o automatica e a evaporacgdo dos condensados
por ar quente minimizam a necessidade de intervencéo para
estas tarefas, mas a limpeza das grelhas e componentes
removiveis deve ser feita periodicamente., Q: Que
acessorios estéo incluidos ou sdo compativeis com este
armario de conservagéo? A: O armario inclui 3 grelhas,
concebidas para contentores Gastronorm GN2/1. E possivel
adquirir um kit de porta reversivel (codigo KITREVPORPK)
como opcional, sob pedido, para adaptar o sentido de
abertura da porta as necessidades do seu espaco., Q: Este
armario de conservagdo possui iluminacao interior? A: Sim, o
armario esta equipado com iluminacéo LED interior,
proporcionando uma excelente visibilidade dos produtos
armazenados e otimizando o consumo de energia.
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Aproveite a compatibilidade GN2/1 para transferir alimentos
diretamente do forno de conveccéo (apds abatimento) para o
armario, evitando manipulacdes desnecessarias e riscos de
contaminagéo., Mantenha o condensador limpo e
desobstruido para garantir que o sistema monobloco opere
com a maxima eficiéncia energética, especialmente em
cozinhas com temperaturas ambiente elevadas., Organize os
produtos por data de validade utilizando o espaco interno
otimizado, garantindo que a circulacao de ar forcado néo é
blogqueada pela sobreposicéo excessiva de recipientes.,
Verifiqgue periodicamente a integridade da junta magnética
para evitar perdas térmicas e assegurar que o mecanismo de
fecho automatico mantém a estanqueidade total da camara.

Chef de Cozinha e Diretores de Producéo Alimentar,
Responséaveis de F&B em Unidades Hoteleiras, Gestores de
Cozinhas Industriais e Cantinas de Grande Escala

<p>Armario de conservag¢do com interior e exterior em ago
inoxidavel AISI 304. Base externa, parte superior e traseira
em aco galvanizado. Angulos internos arredondados.
Poliuretano injetado a alta presséao, sem o uso de CFCs
perigosos. Espessura do isolamento: 60 mm. Portas de
fecho automético com junta magnética. Espessura: 60 mm.
Opcional de porta reversivel com kit (Cédigo KITREVPORPK
sob pedido). Painel de controle eletrdnico frontal com 1
termistor NTC nos modelos TN (temperatura normal).
Unidade de refrigeracdo monobloco removivel padréo e
tropicalizada (+40° de temperatura ambiente e 60% de
umidade relativa) usando gas R452A. Armarios frigorificos
TN e BT (temperatura normal e baixa temperatura)
projetados e pré-instalacao para unidades de refrigeracao
remotas (SG). Descongelamento automatico e evaporacao
dos condensados por ar quente. Pés de aco inoxidavel
ajustaveis em altura (110-190 H mm). lluminacao Led.
Pronto a utilizar.</p>

<p>Dimensbes: 710x800x2035 mm<br /> Dimensdes:
embalagem: 760x855x2090 mm<br /> Volume: 590 Lt<br />
Temperatura 0+10 °C<br /> Classe Energética 5 nr<br />
Grelhas 3 nr<br /> Gas refrigerante: R452a<br /> Nivel de
Ruido 42 dB(A)<br /> Descongela¢do A/M A<br />
Refrigera¢@o S/V V<br /> Consumo/Energia em 24h kW
2.300 kwh/24h<br /> Poténcia: Frigorifica 0,38 kw<br />
Tenséo: 220~240 V<br /> Peso liquido: 96 kg<br /> Peso
bruto: 104kg</p>

VTVS7080BMGT,VTVS7080CPGS,CHCR-102



Uso Profissional - Casos de Uso Cozinhas de Hotelaria e Banquetes: Utilizado para o
armazenamento organizado de mise-en-place em tabuleiros
GN2/1, permitindo a transicao rapida de grandes volumes de
ingredientes preparados para as zonas de confegao,
maximizando a eficiéncia em picos de servico., Unidades de
Producgédo e Catering: Ideal para a conservacao de produtos
semipreparados que exigem uma temperatura constante de
seguranca, beneficiando da refrigeracao ventilada para uma
distribuicdo uniforme do frio em todas as prateleiras, mesmo
com carga maxima., Pastelarias e Padarias Industriais:
Aplicado na estabilizacdo de massas e conservagao de
matérias-primas sensiveis, onde a iluminacdo LED e a
facilidade de higienizagdo do acgo inoxidavel permitem
manter um controlo rigoroso sobre o inventario e as normas
HACCP.

Uso Profissional - Introducéo Este armario de conservacdo GN2/1 de 590 litros € um pilar
fundamental na cadeia de frio de qualquer cozinha
profissional de alto rendimento, oferecendo um controlo
térmico preciso entre 0° e 10°C para garantir a seguranga
alimentar e a integridade organolética dos produtos.
Construido em aco inoxidavel AlSI 304 e equipado com um
sistema de refrigeragdo monobloco tropicalizado, este
equipamento assegura uma performance estavel mesmo em
ambientes de cozinha extrema até +40°C, otimizando o fluxo
de trabalho através da sua compatibilidade direta com o
padrédo Gastronorm.

Descricao Resumida

Conservador profissional de 590L, para Gastronorm GN2/1. Refrigeragdo ventilada,

temperatura de 0° a 10°C e alta eficiéncia.

Descricao Completa

Armério de Conservagdo — Principais Vantagens

Este conservador profissional, com uma generosa capacidade de 590 litros e um controlo de
temperatura ajustavel entre 0° e 10°C, é a escolha perfeita para manter os seus alimentos
perfeitamente frescos em qualquer cozinha profissional. A sua robustez é assegurada pela
construcdo em aco inoxidavel AlISI 304, garantindo nao s6 durabilidade, mas também uma higiene
impecavel, fundamental para as exigéncias mais rigorosas do setor alimentar. Desenvolvido para as
necessidades diarias de restaurantes, hotéis e servicos de catering, este equipamento otimiza a

preservacao dos seus produtos.



A atencdo a eficiéncia energética é primordial, com um isolamento térmico superior proporcionado
pelo poliuretano injetado a alta pressao, totalmente isento de CFCs nocivos. O sistema de
refrigeracdo monobloco, facilmente removivel e concebido para resistir a climas tropicais (até +40°C),
assegura um desempenho consistente, protegendo a qualidade dos seus produtos e contribuindo
para a reducdo dos custos operacionais.

Funcionalidades como as portas de fecho automatico com vedantes magnéticos e o descongelacao
automatica com evaporacdo eficiente dos condensados, aumentam a fiabilidade e a longevidade
deste movel frigorifico. Os pés em aco inoxidavel, ajustaveis em altura, e a iluminacdo LED interior,
que oferece uma visibilidade excelente do contetdo, elevam o nivel de ergonomia e funcionalidade

para as cozinhas mais exigentes.
Aplicagcbes Profissionais

Este armario de conservacdo é ideal para uma ampla variedade de estabelecimentos, incluindo
restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais, pastelarias e bares. A sua capacidade
de 590 litros e a compatibilidade com tabuleiros Gastronorm GNZ2/1 oferecem uma versatilidade
excecional para 0 armazenamento de grandes quantidades de ingredientes, produtos
semipreparados ou pratos ja confecionados. E uma solucdo indispensavel para cozinhas com
elevada producédo ou para negécios que necessitam de uma reserva constante de alimentos frescos
€ seguros.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes Externas (LxPxA) 710x800x2035 mm
Dimens6es Embalagem (LxPxA) 760x855x2090 mm
Volume Bruto 590 Litros
Intervalo de Temperatura 0°a +10°C

Classe Energética 5

Grelhas 3

Gas Refrigerante R452a

Nivel de Ruido 42 dB(A)
Descongelagéo Automética

Refrigeracao Ventilada



Caracteristica Detalhe

Consumo Energético (24h) 2.300 kWh/24h
Poténcia Frigorifica 0.38 kW
Tenséo 220~240V
Peso Liquido 96 kg

Peso Bruto 104 kg

Perguntas Frequentes

Q: Este armario € adequado para que tipo de cozinhas profissionais?

A: Este modelo é perfeitamente compativel com tabuleiros Gastronorm GN2/1, tornando-o ideal para
a conservagéao eficaz de alimentos em cozinhas profissionais de grande volume, desde restaurantes
a cantinas e unidades hoteleiras.

Q: Qual o tipo de gas refrigerante utilizado e quais as suas vantagens?
A: Utiliza o gas refrigerante R452a, uma solucdo moderna que oferece um menor impacto ambiental
comparativamente a refrigerantes mais antigos, assegurando assim a sustentabilidade e

conformidade com as regulamentacdes em vigor.

Q: As portas mantém o fecho automatico mesmo com a op¢éao de porta reversivel?

A: Sim, mesmo com a opc¢éao de porta reversivel (disponivel através de um kit, sob pedido), as portas
continuam a funcionalidades de fecho automatico e a vedagdo por junta magnética para garantir a
maxima eficiéncia energética e conservacao.

Q: Quéo eficiente em termos energéticos é este armério de conservagao?

A: Com um consumo energético diario de 2.300 kWh/24h e classificado na classe energética 5, este
equipamento foi especificamente concebido para ser eficiente, contribuindo para a minimizacao dos
custos operacionais em ambientes de utilizacdo intensa.

Q: E facil manter e limpar o interior deste armario?
A: Sim, a manutencao e limpeza sao bastante simplificadas pelo interior e exterior em aco inoxidavel
AISI 304, bem como pelos angulos internos arredondados, que facilitam a higiene. A descongelacdo
automéatica minimiza as tarefas de intervencao manual.



