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Vitrine Refrigerada de Balc&o para Tapas 1800mm (+2/+8°C)

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.962 Modelo: VITRINE BALCAO (+2°+8°C) EIB 180-
380
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

d

Marca uDI



Modelo VITRINE BALCAO (+2°+8°C) EIB 180-380

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de balcdo de 1800mm, com capacidade para 8x GN 1/3 e
temperatura de +2/+8°C. Possui termostato digital com algoritmo de economia de

energia e construgcao em aco inoxidavel.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada de Balcéo para Tapas — Principais Vantagens

Preparada para uso intensivo em ambientes profissionais, esta vitrine refrigerada de balcdo é a
solucéo ideal para a exposicéo apelativa de tapas, petiscos e outros alimentos frescos. O seu design
funcional e a tecnologia de refrigeracdo avangada garantem a preservacdo Otima da temperatura,
mantendo os produtos em condi¢8es ideais de frescura e seguranca alimentar.

Com um termostato digital e um algoritmo de economia de energia, este equipamento assegura um
controlo preciso da temperatura e uma reducédo significativa nos custos operacionais. A construcao
robusta em aco inoxidavel, tanto no exterior como no interior, confere-lhe durabilidade excecional e

facilidade de limpeza, essencial para o ritmo exigente da hotelaria e restauracao.

O evaporador de cobre de tubo Unico, sem soldadura, maximiza a eficiéncia de refrigeracédo e
minimiza a necessidade de manutencdo. O vidro temperado oferece maior seguranca e permite uma
visibilidade clara dos produtos expostos, convidando os clientes a degustacdo. Os pés ajustaveis
permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer superficie de trabalho.

Aplicacdes

Esta vitrine de balcdo é particularmente adequada para bares de tapas, restaurantes, pastelarias,
cafés e qualquer estabelecimento que necessite de expor alimentos refrigerados de forma higiénica e
atraente. E perfeita para manter tapas, saladas, sobremesas ou ingredientes frescos na temperatura

correta, pronta para servir.

Gracas a sua capacidade para tabuleiros GN 1/3, otimiza o espaco e facilita a organizacdo dos
produtos, tornando-a uma aliada indispensavel para o servico de balcdo com elevado volume de
clientes, garantindo sempre a qualidade e a apresentacéo impecavel dos alimentos.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (Largura x Profundidade
x Altura)

Temperatura de Funcionamento
Capacidade

Refrigeracéo S/Vv*

Consumo de Energia

Tenséo

Peso Liquido

Peso Bruto

Dimensfes da Embalagem

Detalhe

1800 x 395 x 440 mm

+2°C a +8°C

8 x GN 1/3

S

1,8 kWh/24h

230V

52 kg

83,5 kg

1940 x 465 x 460 mm



