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Mesa de Preparacéo Refrigerada 140cm para Saladas/Pizza

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.820  Modelo: MESA SALADAS/PIZZA(+2°,+8°C)MPS
140-3 P C/TAM.GRAN

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo MESA SALADAS/PIZZA(+2°,+8°C)MPS 140-3 P
C/ITAM.GRAN

Descricao Resumida



Mesa de preparagao refrigerada de 140 cm em ago inox com tampo de granito e

refrigeragéo entre +2°C e +8°C. Ideal para saladas e pizzas.

Descricao Completa

Mesa de Preparacdo Refrigerada para Saladas/Pizza — Principais
Vantagens

Concebida para a exceléncia em ambientes profissionais, esta mesa de preparacao refrigerada de
140 cm é a solucdo ideal para cozinhas de alta exigéncia. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel e a superficie de trabalho em granito garantem durabilidade, higiene e facilidade de
limpeza, caracteristicas essenciais para a restauracao e hotelaria.

Com um sistema de refrigeracdo otimizado que opera entre +2 °C e +8 °C, este equipamento permite
manter os ingredientes frescos e seguros durante todo o processo de preparacdo, desde saladas a
pizzas. As portas de fecho automatico e a junta removivel facilitam o acesso e a manutencéo,
assegurando um ambiente de trabalho eficiente e organizado.

Equipada com um termostato de Ultima geragdo com algoritmo de economia de energia, esta mesa
contribui para a reducdo dos custos operacionais, sem comprometer a performance. E uma escolha
inteligente para profissionais que procuram otimizar 0 seu espaco e a preservar a qualidade dos seus

produtos.

Aplicacbes

Esta mesa refrigerada é perfeitamente adequada para restaurantes, pizzarias, snack-bares, hotéis e
qualquer estabelecimento HORECA que necessite de uma estacdo de trabalho eficiente para a
preparacdo e conservacdo de alimentos. E ideal para confecionar saladas frescas, montar pizzas, ou
preparar qualquer tipo de prato que exija ingredientes refrigerados.

A sua capacidade de 350 litros, com espaco para 6 tabuleiros GN 1/4, torna-a altamente versatil para
operacdes de médio e grande volume, permitindo uma gestédo otimizada do espaco de trabalho e dos

ingredientes.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes Globais

Dimens6es do Tampo

Volume Bruto

Temperatura de Operacgao

Refrigeracéo

Peso Liquido

Consumo de Energia

Tensao

Material Exterior/Interior

Material Parte Traseira

Isolamento

Superficie de Trabalho

Guias

Portas

Junta

Termostato

1400x700x1020 mm

1400x335x435 mm

350 Litros (para 6xGN 1/4)

+2°C a+8°C

Estatica

239.5 kg (199 kg + 40.5 kQ)

4.9 kWh/24h (3.5 KWh + 1.4 kWh)

230V

Aco inoxidavel

Aco inoxidavel

Ciclopentano

Tampo de granito com respaldo superior de 20 cm

7 conjuntos multifuncionais

Com fecho automatico

Removivel

Com algoritmo de economia de energia



