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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa Refrigerada Gastronorm Linha 700 GN 1/1 - 4 Portas Vidro

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.524
Marca: UDEX
Peso: 152 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2929.524

N/D

2250 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes
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UDEX
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Q: Quais séo as dimensdes e requisitos de espaco para esta
mesa refrigerada? A: Esta mesa refrigerada tem dimensées
de 2250x700x850 mm (largura x profundidade x altura),
necessitando de um espac¢o adequado na sua cozinha
profissional. Certifique-se de que a area permite uma
ventilagdo adequada para o compressor., Q: Que tipo de
instalacdo elétrica € necessaria para esta mesa refrigerada?
A: A mesa refrigerada opera com uma tensao de 230 V.
Recomenda-se a ligagdo a uma tomada elétrica com ligacao
a terra e um circuito dedicado, para garantir a seguranca e o
desempenho ideal do equipamento., Q: Como se realiza a
manutencéo e limpeza desta mesa refrigerada? A: A limpeza
regular do interior e exterior em ago inoxidavel deve ser feita
com detergentes suaves e ndo abrasivos. Verifique
periodicamente as borrachas das portas e limpe o
condensador para otimizar o consumo de energia e a
eficiéncia de refrigeracao., Q: Qual € o gas refrigerante
utilizado nesta mesa refrigerada e quais as suas
caracteristicas? A: Esta mesa refrigerada utiliza o gas
refrigerante R290, conhecido pela sua ecoeficiéncia e baixo
impacto ambiental. E um refrigerante natural que contribui
para a sustentabilidade da sua operacé@o, mantendo elevada
performance de refrigeracgéo.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducgao

Otimize o fluxo de trabalho utilizando recipientes Gastronorm
perfurados para produtos que libertem humidade, garantindo
a circulacdo de ar forcado em todo o volume de 570 litros.,
Realize a limpeza mensal do condensador para assegurar
que o gas refrigerante R290 opere com a maxima eficiéncia
energética de 2,8 kWh/24h., Aproveite o termostato digital
para monitorizar oscilacdes térmicas durante o servigco
intensivo, ajustando os ciclos de descongelagcédo conforme a
carga de humidade da cozinha., Utilize a profundidade da
Linha 700 para instalar equipamentos de bancada leves
sobre a mesa, maximizando a area util vertical da sua
cozinha.

Chefs de Cozinha e Sous-Chefs de Unidades Hoteleiras,
Gestores de F&B de Restaurantes de Grande Volume,
Responséaveis de Compras para Grupos de Catering e
Eventos

<p>Interior e exterior em a¢o inoxidavel<br /> Compressor
hermético ventilado<br /> Isolamento em poliuretano
injectado<br /> Termostato electrénico digital<br /> Portas
com dispositivo automatico de fecho.</p>

<p>Dimensdes: 2250x700x850 mm<br /> Volume: 570 lt<br
/> Temperatura +2/+8 °C<br /> Gas refrigerante: 290 r<br />
Peso Liquido: 152 kg<br /> Consumo energia 2,8
kwh/24h</p> <p>Tensao: 230 V</p>

5062,VT4396,VTVCPC3,VTVRG11

Linha de Miseen-Place em Cozinhas de Hotel: Utilizada
como bancada principal de preparacédo onde a organizacao
por cubas GN 1/1 permite separar proteinas, vegetais e
molhos. A visibilidade total do stock agiliza o servico de
'mise-en-place’, permitindo que os sub-chefs identifiquem
ruturas de ingredientes sem interromper o fluxo de corte ou
montagem., Showcooking e Buffets de Pequeno-Almoco: Em
areas de exposicao ao cliente, as portas de vidro funcionam
como montra refrigerada para produtos frescos e laticinios,
mantendo a conformidade HACCP. O acabamento em aco
inox e a iluminagdo interna reforcam a percecéo de higiene e
qualidade perante o hdspede., Bares de Cocktails e Areas de
Copa: Ideal para o0 armazenamento de guarni¢des, frutas
cortadas e mixers que exigem refrigeracao constante entre
+2°C e +8°C. A largura de 2250mm oferece uma area de
trabalho extensa para a preparagéo de bebidas, enquanto o
sistema de portas com fecho automatico previne perdas
energéticas em periodos de pico.

A Mesa Refrigerada Gastronorm Linha 700 de 4 portas € um
ativo estratégico para operacdes de alto débito, combinando
uma superficie de trabalho robusta em ago inoxidavel com
uma capacidade de armazenamento de 570 litros. O design
com portas de vidro e iluminagédo LED integrada permite uma
gestdo de inventério visual imediata, eliminando a abertura
desnecessaria de portas e garantindo a estabilidade térmica
essencial para a seguranga alimentar em ambientes de
cozinha profissional exigentes.



Descricao Resumida

Mesa de trabalho refrigerada profissional em aco inoxidavel, Linha 700 GN1/1, com 4

portas de vidro e 570L de capacidade. Ideal para restauracao, de +2°C a +8°C.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Profissional — Principais Vantagens

Esta superficie de trabalho refrigerada de linha profissional 700 é uma solugéo robusta e verséatil para
a conservacdo de alimentos frescos em ambientes de restauracdo e hotelaria. Construida
integralmente em aco inoxidavel, assegura durabilidade, higiene e facilidade de limpeza,
caracteristicas fundamentais para a operacgéao diaria na sua cozinha profissional.

Com um eficiente sistema de arrefecimento e isolamento em poliuretano injetado, mantém uma
temperatura constante e uniforme entre +2°C e +8°C, crucial para a seguranca alimentar. As portas
de vidro permitem exibir o contetdo, facilitando a gestéo do stock e o acesso rapido a ingredientes,
otimizando o fluxo de trabalho. A iluminacéo interna realca a visibilidade dos produtos armazenados.

O termostato eletronico digital permite um controlo preciso da temperatura, enquanto o0 compressor
hermético ventilado garante um arrefecimento eficaz. Este equipamento foi concebido para resistir ao
uso intensivo, representando um investimento seguro para qualquer negoécio que priorize a qualidade

e a eficiéncia.

Aplicagcbes Profissionais

s

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias, bares e servicos de
catering que necessitem de refrigeracéo fiavel para grandes volumes. A sua compatibilidade com
tabuleiros Gastronorm torna-o perfeito para organizar e aceder rapidamente a ingredientes durante a
preparacéo de refei¢des.

Mostra-se particularmente Util em areas de preparacdo onde a rapidez e a visibilidade dos produtos

sdo essenciais, ajudando a manter a eficiéncia operacional e a reduzir o desperdicio alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes (LxPxA) 2250x700x850 mm



Caracteristica Valor

Volume 570 litros

Temperatura +2°C a +8°C

Gas Refrigerante R290

Peso Liquido 152 kg

Consumo de Energia 2,8 kWh/24h

Tenséo 230V

Material Interior/Exterior Aco Inoxidavel

Isolamento Poliuretano Injetado

Controlo Temperatura Termostato Eletrénico Digital

Portas Com dispositivo automatico de fecho

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta mesa refrigerada?
Esta mesa de trabalho refrigerada oferece uma capacidade de 570 litros, ideal para negdcios com
alto volume de stock em cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao.

Qual a faixa de temperatura operada pelo equipamento?
O equipamento mantém uma temperatura consistente entre +2°C e +8°C, adequada para a
conservacao segura da maioria dos alimentos frescos, garantindo a sua qualidade.

E facil limpar o interior e o exterior da mesa?
Sim, tanto o interior quanto o exterior sdo fabricados em ago inoxidavel, facilitando a limpeza e
garantindo a maxima higiene, conforme os padrfes de exigéncia do setor alimentar.

As portas de vidro sdo vantajosas para a operacgao diaria?
Sim, as 4 portas de vidro com iluminacdo interna permitem uma visualizacdo rapida do stock,
otimizando a organizacéo e reduzindo o tempo de procura por ingredientes durante o servico.

Que tipo de instalagao elétrica é necessaria para esta mesa refrigerada?

A mesa refrigerada opera com uma tensdo de 230 V. Recomenda-se a ligagdo a uma tomada
elétrica com ligacdo a terra e um circuito dedicado, para garantir a seguranca e o desempenho ideal
do equipamento de refrigeracéo.



