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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Armario de Conservacao Refrigerado Ventilado 400L Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.131
Marca: UDEX
Peso: 88 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2929.131

N/D

740 x 680 x 1800 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2929.131
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Q: Quais as dimensdes exatas deste armario de
conservacao para pastelaria? A: O armério de conservacao
para pastelaria possui as seguintes dimensoes:
740x680x1800 mm (largura x profundidade x altura).
Certifigue-se de que dispde de espaco suficiente para uma
instalacdo adequada, incluindo margem para circulagédo de
ar., Q: Quais sdo os requisitos de instalacdo elétrica para
este armério refrigerado? A: Este armario refrigerado requer
uma tenséo de 230 V. Recomenda-se a ligacdo a uma
tomada com ligagdo a terra e um circuito exclusivo para
evitar sobrecargas, garantindo o bom funcionamento e a
seguranca do equipamento., Q: Como se realiza a limpeza e
manutencao periddica deste armario para padaria? A: Para a
limpeza diaria, utilize um pano macio com detergente neutro
e agua. Certifique-se de que o sistema de drenagem e as
borrachas da porta estédo limpos. A manutencao preventiva
regular deve ser feita por um técnico qualificado para
verificar o gas refrigerante e o desempenho geral., Q: Que
acessorios estéo incluidos com o armario de conservacéo, e
quais os compativeis? A: Este armario inclui 5 prateleiras
EURONORM 600x400mm ajustaveis. Prateleiras adicionais
ou acessorios especificos para organizagdo interna podem
ser adquiridos separadamente. Contacte-nos para mais
detalhes sobre compatibilidade e disponibilidade.
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Aproveite a compatibilidade Euronorm para transferir
tabuleiros diretamente do armério para o forno, reduzindo o
manuseamento fisico e o risco de contaminacao cruzada.,
Mantenha uma distancia minima entre os tabuleiros para
permitir que a refrigeracéo ventilada circule uniformemente,
evitando pontos quentes que podem comprometer a validade
dos produtos sensiveis., Verifigue mensalmente o estado
das borrachas magnéticas da porta de fecho automético para
garantir que o isolamento de 70mm mantém a eficiéncia
energética nominal de 0,99 kWh/24h., Utilize as prateleiras
ajustaveis para segmentar 0 armazenamento por tipo de
produto, dedicando os niveis superiores a itens prontos a
consumir e os inferiores a matérias-primas em
processamento.

Chef de Pastelaria em hotéis ou restaurantes de fine dining,
Proprietario de padarias artesanais e fabrico proprio de
pequena a média escala, Gestor de F&B responsavel por
operacdes de catering e banquetes

<p>Com um design moderno este armario foi desenvolvido a
partir da necessidade de conservar e armazenar produtos de
panificacao e confeitaria. Acabamento em aco inoxidavel e
equipado com um controlador digital. Pega externa de ago
inoxidavel, porta com fecho automatico, 5 prateleiras
EURONORM 600x400mm ajustaveis. Sistema de
evaporador “roll-bond” com refrigeracéo assistida por
ventilador. Espessura de isolamento de 70mm. Equipado
com luz LED vertical, fechadura e pés regulaveis em
altura.</p>

<p>Dimensdes: 740x680x1800 mm<br /> Volume: 400 lt<br
/> Descongelacdo<br /> Refrigeracdo Ventilada S<br />
Temperatura +2/+8 °C<br /> Prateleiras 600x400mm 4+1
nr<br /> Gas refrigerante: R600a<br /> Poténcia: 180 w<br />
Consumo 0,99 kwh/24h<br /> Nivel ruido 49 dB(A)<br />
Tensao: 230 V<br /> Peso liquido: 88 kg<br /> Peso bruto:
114 kg</p> <p>Dimensdes: embalagem: 765x665x1950
mm</p>
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Uso Profissional - Casos de Uso Gestdo de Mise en Place em Pastelaria Fina: Utilizado para
0 armazenamento organizado de tabuleiros 600x400 com
bases de tartes, mousses ou decora¢des em chocolate que
exigem uma temperatura constante entre +2°C e +8°C para
manter o brilho e a estrutura. A refrigeracéo ventilada
assegura que, mesmo com aberturas frequentes da porta, a
recuperacgdo da temperatura seja imediata, preservando a
seguranca alimentar., Controlo de Fermentagéo Lenta em
Padaria Artesanal: Este equipamento permite aos padeiros
profissionais retardar o processo de levedag&o de massas
durante a noite em tabuleiros normalizados, garantindo que o
produto esteja pronto para entrar no forno logo ao inicio do
turno. O sistema de descongelacdo automéatica evita a
acumulacéo de gelo, mantendo a eficiéncia do fluxo de
trabalho sem interrup¢des para manutengdo manual.,
Servigco de Pequeno-Almoco em Unidades Hoteleiras: Ideal
para o armazenamento de pastelaria de pequeno-almogo
preparada na véspera, permitindo uma transicao rapida da
zona de preparagéo para o buffet. A luz LED vertical e a
porta de fecho automatico facilitam a operacao rapida por
parte das equipas de copa e servi¢co, minimizando falhas
operacionais e desperdicio de energia.

Uso Profissional - Introducgéo O armario de conservacgéo de 400L é um ativo estratégico
para a gestéo de frio em pastelaria e padaria, combinando a
preciséo térmica do controlador digital com a versatilidade
das guias Euronorm 600x400mm. Construido em aco
inoxidavel e dotado de um isolamento de 70mm, este
equipamento garante a estabilidade da cadeia de frio
necessaria para preservar texturas delicadas e massas
fermentadas, otimizando o consumo energético em
operacdes B2B de alta intensidade.

Descricao Resumida

Armario refrigerado ventilado de 400L profissional para conservacdo de pastelaria e

panificacdo, com 5 prateleiras ajustaveis 600x400mm.

Descricao Completa

Este sistema de conservacdo € a solucdo ideal para manter a frescura e a qualidade dos seus
produtos de panificacdo e confeitaria. Garante uma refrigeracdo ventilada constante entre +2°C e
+8°C. Concebido para o setor de restauracao e hotelaria.

Construido em aco inoxidavel robusto, este equipamento assegura a maxima durabilidade e higiene,
cruciais para ambientes de cozinha profissional. A refrigeracdo € otimizada e o isolamento de 70mm
de espessura minimiza o consumo de energia, resultando em poupancgas significativas nos custos
operacionais. A manutencdo da temperatura uniforme é essencial para prolongar a vida Util dos



alimentos, reduzindo desperdicios e otimizando a gestéo de stock.

O design funcional integra 5 prateleiras ajustaveis no formato EURONORM 600x400mm,
maximizando o espaco de armazenamento de forma versatil. A pega externa em aco inoxidavel e a
porta com fecho automatico e luz LED vertical integrada proporcionam conveniéncia e visibilidade
excecional, tornando o equipamento pratico e seguro no quotidiano.

armario conservacao pastelaria— Armario Refrigerado — Principais Vantagens

O sistema de refrigeracdo ventilada mantém a temperatura estavel entre +2°C e +8°C, ideal
para produtos delicados de pastelaria.

As 5 prateleiras ajustaveis no formato EURONORM 600x400mm oferecem flexibilidade
maxima para armazenar uma vasta gama de produtos.

O isolamento de 70mm e o baixo consumo de 0,99 kWh/24h garantem elevada eficiéncia
energética, reduzindo os custos operacionais.

O acabamento em aco inoxidavel assegura durabilidade excecional e facilidade de limpeza,
cumprindo os padrdes de higiene mais exigentes.

A porta com fecho automatico e luz LED vertical integrada melhora a visibilidade e a
conveniéncia no acesso aos produtos.

AplicacOes Profissionais

Este arméario de conservacdo € perfeitamente adequado para pastelarias, padarias, hotéis,
restaurantes e qualquer estabelecimento de restauracédo que necessite de armazenar eficientemente
produtos de confeitaria e panificacdo. A sua capacidade de 400 litros e as prateleiras ajustaveis
permitem acomodar uma variedade de produtos, desde bolos e doces a massas frescas e

ingredientes sensiveis a temperatura.

E ideal para cozinhas industriais e espacos de preparacdo onde o volume de producéo exige um
armazenamento fiavel e acessivel. Este equipamento contribui para a organizacdo e a manutencao
da qualidade dos produtos, mesmo em operagfes de grande escala. A descongelacdo automatica
facilita a gestéo, poupando tempo e esforco na manutencéo diaria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 740x680x1800 mm
Volume 400 It

Refrigeracao Ventilada

Descongelagéo Automatica



Caracteristica Detalhe

Temperatura +2°C a +8°C

Prateleiras 4+1 unidades, formato 600x400mm
Gas Refrigerante R600a

Poténcia 180 W

Consumo 0,99 kWh/24h

Nivel de Ruido 49 dB(A)

Tenséo 230V

Peso Liquido 88 kg

Peso Bruto 114 kg

Dimensdes Embalagem  765x665x1950 mm

Material Exterior/Interior ~ Aco Inoxidavel

Isolamento 70mm

Controlador Digital

Caracteristicas Porta com fecho automatico, Luz LED vertical, Fechadura, Pés
Adicionais regulaveis em altura.

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes exatas deste armario de conservagao para pastelaria?

A: O armario de conservacao para pastelaria possui as seguintes dimensdes: 740x680x1800 mm
(largura x profundidade x altura). Certifique-se de que dispde de espaco suficiente para uma
instalacdo adequada, incluindo margem para circulacao de ar.

Q: Quais sao os requisitos de instalacao elétrica para este armario refrigerado?

A: Este armario refrigerado requer uma tenséo de 230 V. Recomenda-se a ligagdo a uma tomada
com ligacdo a terra e um circuito exclusivo para evitar sobrecargas, garantindo o bom funcionamento
e a seguranca do equipamento.

Q: Como se realiza a limpeza e manutenc¢éo periddica deste armario para padaria?

A: Para a limpeza diéria, utilize um pano macio com detergente neutro e agua. Certifique-se de que o
sistema de drenagem e as borrachas da porta estdo limpos. A manutencao preventiva regular deve
ser feita por um técnico qualificado para verificar o gas refrigerante e o desempenho geral.



Q: Que acessorios estao incluidos com o armario de conservacéo, e quais 0s compativeis?

A: Este armario inclui 5 prateleiras EURONORM 600x400mm ajustaveis. Prateleiras adicionais ou
acessorios especificos para organizacao interna podem ser adquiridos separadamente. Contacte-nos
para mais detalhes sobre compatibilidade e disponibilidade.

Q: Que tipo de produtos o armario de conservagcado consegue acomodar?

A: Este armério foi especificamente projetado para a conservacao de produtos de panificacdo e
confeitaria, tais como bolos, doces, massas frescas e outros ingredientes sensiveis a temperatura,
gracas ao seu controlo preciso de +2°C a +8°C.



