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Armario Frigorifico Gastronorm GN2/1 Aco Inox Porta Vidro 550 L

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.030 Modelo: UD2929.030
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 122 kg Dimensdes: 700 x 820 x 2050 cm

Imagens do Produto

Marca UDEX

Modelo UD2929.030
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Q: Quais as dimensdes exatas do armario de refrigeracdo?
A: As dimensdes do armario de refrigeracdo séo
700x820x2050 mm. Aconselhamos a verificar 0 espaco
disponivel antes da compra para garantir um encaixe perfeito
no seu estabelecimento., Q: Quais sdo os requisitos de
instalacéo elétrica para este armario? A: Este armario de
refrigeracdo requer uma tenséo de 230 V. Recomenda-se a
instalacao por um profissional qualificado para assegurar o
correto funcionamento e seguranca do equipamento., Q:
Como se efetua a manutencéo e limpeza do armario de
refrigeracao? A: O interior e exterior do armario sdo em aco
inoxidavel AlSI 304, facilitando a limpeza. As prateleiras e o0s
angulos internos arredondados permitem uma higienizagao
profunda. As juntas magnéticas das portas sdo removiveis
para uma limpeza mais eficiente. Recomenda-se a limpeza
regular com detergentes neutros e ndo abrasivos., Q: Qual o
tipo de gés refrigerante utilizado e a sua capacidade? A: O
armario utiliza o gas refrigerante R290, um gas ecoldgico
com baixo impacto ambiental. A refrigeracdo ventilada
garante uma distribuicdo uniforme do ar frio para uma
conservacao ideal dos alimentos.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Maximize a eficiéncia energética organizando as grelhas
GN2/1 para permitir a livre circulagéo do ar ventilado,
evitando obstruir os ventiladores traseiros., Utilize a porta de
vidro para realizar inventarios rapidos diarios sem quebrar a
cadeia de frio, o que prolonga a vida util do compressor e
reduz custos de manutencao., Limpe as juntas magnéticas
semanalmente com produtos neutros para assegurar a
vedacao hermética e evitar o esforco desnecessario do
termdstato eletronico., Aproveite a compatibilidade
Gastronorm para padronizar o armazenamento, reduzindo o
manuseamento de alimentos e 0s riscos de contaminacao
cruzada.

Chefes de Cozinha e Sous-Chefs de unidades hoteleiras,
Gestores de F&B (Food & Beverage) de grupos de
restauracdo, Responsaveis de compras e aprovisionamento
de cozinhas centrais

<p>0s armarios sao ac¢o inoxidavel AISI 304, todas as
estruturas, incluindo as salas dos motores, sdo espumadas e
tém angulos internos, de arredondamento para facilitar a
limpeza. As portas estédo equipadas com alcas laterais, bem
como juntas magnéticas de quatro lados para garantir uma
vedacdo perfeita<br /> A refrigeracéo ventilada garante uma
excelente distribuicdo de ar frio em cada parte do arméario. A
temperatura é exibida de forma clara e constante e pode ser
ajustada por meio de botdes no termostato eletrénico. Uma
luz indicadora acende quando o equipamento inicia o
processo de descongelacao, este processo €
automatico.</p>

<p>Dimensdes: 700x820x2050 mm<br /> Volume: 550 It<br
/> Temperatura +2/+8 °C<br /> Gas refrigerante: 290 r<br />
Peso Liquido: 122 kg<br /> Consumo 3,2 kwh/24h</p>
<p>Tensé&o: 230 V</p>

VTVS7080BMGT,5053

Mise-en-place de restauracao em regime de alta rotatividade:
Utilizacao do padrao GN2/1 para transicéo direta de
tabuleiros da zona de preparacgdo para o armario, permitindo
que a equipa de cozinha identifique visualmente ingredientes
pré-preparados durante o servico de pico., Gestao de
pequenos-almocos e buffets em unidades hoteleiras:
Armazenamento de laticinios, sumos e charcutaria em areas
de apoio ao buffet, onde o controlo visual rapido garante que
a reposicéao é feita de forma proativa antes que o stock nas
frentes de servigo se esgote., Conservacgao de pastelaria e
sobremesas em cafetarias B2B: Exposi¢éo interna de
produtos finais que requerem frio ventilado constante,
garantindo que a humidade é controlada e que a qualidade
organolética das massas e cremes se mantém intacta até ao
momento da venda.



Uso Profissional - Introducéo Este armario de refrigeracdo Gastronorm de 700L em ago
inoxidavel AISI 304 é um pilar de eficiéncia para cozinhas
profissionais de alto débito, combinando a precisao térmica
de +2°C a +8°C com a vantagem operacional da porta de
vidro. Projetado para otimizar o fluxo de trabalho B2B, o
equipamento permite a monitorizagdo imediata de stocks
sem abertura da porta, preservando a estabilidade da
temperatura interna e reduzindo o consumo energético num
ambiente de explorag&o intensiva.

Descricao Resumida

Armario frigorifico profissional em aco inox AlISI 304, 550 L, porta de vidro, temperatura

+2°C a +8°C, refrigeracéo ventilada e descongelagéo automatica.

Descricao Completa

Armaério Frigorifico — Principais Vantagens

Este conservador profissional, fabricado em aco inoxidavel AISI 304, é a solucao robusta para a
conservacao impecavel de alimentos em estabelecimentos de hotelaria e restauracdo. Com uma
porta de vidro que permite a visualizacao otimizada, o aparelho combina durabilidade com eficiéncia,

assegurando a maxima organizacao e seguranca alimentar na sua cozinha.

O sistema de refrigeracdo ventilada garante uma distribuicdo constante do ar fresco em todas as
areas internas. Os termdstatos eletronicos proporcionam um controlo preciso da temperatura, entre
+2°C e +8°C, crucial para preservar a qualidade dos seus produtos. A descongelacdo automatica
minimiza a necessidade de interven¢do manual da sua equipa, poupando tempo e recursos.

Concebido para uma higienizacdo simplificada, todas as superficies internas e estruturas isoladas
apresentam angulos arredondados. A porta, equipada com puxador lateral e juntas magnéticas em
qguatro lados, assegura uma vedacdo hermética, contribuindo significativamente para a eficiéncia
energética e a manutencao da higiene.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento refrigerado € perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, hotéis e
pastelarias, onde a conservacgédo eficaz de ingredientes e produtos confecionados é vital. A porta de
vidro representa uma vantagem consideravel em buffets ou areas de exposicdo, permitindo a
visibilidade do contetddo sem comprometer a cadeia de frio.



Ideal para armazenar produtos frescos, laticinios, carnes, vegetais e bebidas a temperatura ideal,
este frigorifico robusto suporta as exigéncias de utilizacdo intensiva diaria. A sua compatibilidade
com tabuleiros Gastronorm GN2/1 facilita a integracao perfeita no fluxo de trabalho de qualquer
cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 700x820x2050 mm
Volume 550 L
Temperatura +2°C a +8°C

Gas Refrigerante R290

Peso Liquido 122 kg

Consumo 3,2 kWh/24h
Tenséo 230V

Material Aco inoxidavel AlSI 304
Tipo de Porta Vidro

Tipo de Refrigeragéo Ventilada

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de gas refrigerante utilizado neste armério e qual o seu beneficio?

Este armario utiliza gas refrigerante R290, reconhecido pela sua elevada eficiéncia energética e
reduzido impacto ambiental, o que garante a conformidade com as rigorosas normas europeias e um
custo operacional mais baixo a longo prazo.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para este equipamento?

O armario de refrigeragdo requer uma tensao de 230 V para operar. Recomenda-se vivamente que a
instalacdo seja realizada por um profissional qualificado, assegurando o correto funcionamento, a
maxima seguranca e a validade da garantia.

Como se realiza a manutencéo e limpeza do interior do armario?

O interior, em aco inoxidavel AISI 304, possui angulos arredondados que simplificam a limpeza. As
prateleiras séo facilmente removiveis. Recomenda-se a limpeza regular com detergentes neutros
para manter a higiene e a longevidade do aparelho.



E possivel ajustar a temperatura de conservacao deste armario?
Sim, a temperatura pode ser facilmente ajustada através do termostato eletrénico com display digital
claro. Permite controlar a refrigeracdo entre +2°C e +8°C, adaptando-se precisamente as diversas

necessidades de conservacao dos seus produtos.

Que tipo de tabuleiros sdo compativeis com este armario de refrigeragdo?

Este armario foi concebido para ser totalmente compativel com tabuleiros Gastronorm GN2/1, o que
facilita a padronizacédo e otimiza a gestdo do espago interno, permitindo armazenar uma grande
variedade de alimentos de forma eficiente.



