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Armario Congelador Profissional GN 2/1 -18/-22 °C 550 L

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.024 Modelo: UD2929.024
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 149 kg Dimensdes: 705 x 900 x 2085 cm
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Q: Quais sédo as dimensfes deste armario congelador
profissional? A: O armario congelador profissional apresenta
as dimensdes de 705x900x2085 mm (largura x profundidade
x altura), o que o torna adequado para cozinhas industriais e
espacos com requisitos especificos de equipamento.
Certifiqgue-se de que dispde do espago necessario para uma
instalagdo e circulacdo adequadas., Q: Quais sdo 0s
requisitos de instalagéo elétrica para este armario
congelador? A: Este armario congelador requer uma tenséo
de 230 V para o seu funcionamento. Recomenda-se a
verificacdo da instalacao elétrica existente para garantir a
compatibilidade e a seguranca do equipamento. Consulte um
técnico qualificado em caso de duvidas sobre a instalacéo.,
Q: Como se realiza a limpeza e manutencao deste armario
congelador? A: O armario é construido em aco inoxidavel
AISI 304, com angulos internos arredondados, o que facilita
a limpeza e manutencdo. As juntas magnéticas nas portas
garantem uma vedacéo perfeita, contribuindo para a higiene.
Recomenda-se a limpeza regular com produtos adequados
para aco inoxidavel, seguindo as instru¢fes do fabricante
para prolongar a vida util do equipamento., Q: A que
temperatura este armario congelador pode operar? A: Este
armario congelador foi projetado para operar dentro de uma
faixa de temperatura de -18 °C a -22 °C, sendo ideal para a
conservacdo de produtos congelados em ambientes
profissionais. A temperatura pode ser ajustada através do
termostato eletrénico para otimizar a conservagéo dos
alimentos., Q: Quais as caracteristicas de seguranca e
eficiéncia energética deste equipamento? A: O equipamento
utiliza gas refrigerante R290, conhecido pela sua eficiéncia e
menor impacto ambiental. Apresenta um baixo nivel de ruido
de 62 dB(A) e um consumo de 4,32 kWh/24h, o que reflete a
sua performance. A estrutura é completamente espumada
para garantir um isolamento térmico eficaz e reduzir as
perdas energéticas.
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Verifique regularmente a estanquidade das juntas
magnéticas de quatro lados para evitar a formacéo de gelo e
garantir o consumo energético otimizado de 4,32 kWh/24h.,
Aproveite a compatibilidade GN 2/1 para implementar o
sistema FIFO (First-In, First-Out), organizando os tabuleiros
por data de validade para reduzir o desperdicio alimentar.,
Mantenha o condensador limpo e desobstruido para
maximizar a vida Gtil do compressor, especialmente em
cozinhas com temperaturas ambiente elevadas., Utilize os
angulos internos arredondados para realizar higienizacdes
rapidas diarias, prevenindo contaminacdes cruzadas em
conformidade com o plano HACCP.

Chefs de Cozinha e Sous-Chefs, Diretores de Food &
Beverage (F&B), Gestores de Unidades de Restauracdo
Coletiva

<p>0s armarios sao aco inoxidavel AlSI 304, todas as
estruturas, incluindo as salas dos motores, séo espumadas e
tém angulos internos, de arredondamento para facilitar a
limpeza. As portas estdo equipadas com algas laterais, bem
como juntas magnéticas de quatro lados para garantir uma
vedacao perfeita<br /> A refrigeracao ventilada garante uma
excelente distribuicdo de ar frio em cada parte do armario. A
temperatura é exibida de forma clara e constante e pode ser
ajustada por meio de botBes no termostato eletrénico. Uma
luz indicadora acende quando o equipamento inicia o
processo de descongelacao, este processo €
automatico.</p>

<p>Dimensbes: 705x900x2085 mm<br /> Volume: 550 It<br
/> Temperatura -18/-22 °C<br /> Gas refrigerante: 290 r<br />
Nivel ruido 62 dB(A)<br /> Consumo 4,32 kwh/24h<br />
Tensao: 230 v<br /> Peso liquido: 149 kg</p> <p>Peso
bruto: 166 kg</p>

EX19000755,EX19000756,SM5140028

Gestao de Stocks em Restaurantes Fine Dining: Utilizado
para o armazenamento organizado de bases, caldos e
proteinas pré-preparadas em recipientes GN 2/1, permitindo
uma transicao rapida entre a zona de preparagéo e a
conservacao a longo prazo sem quebra de temperatura.,
Banquete e Catering de Grande Volume: Essencial no
suporte a eventos, onde a capacidade de 550 litros permite
estocar grandes quantidades de produtos ultracongelados,
mantendo a integridade das texturas gragas a distribuicao
homogénea do ar ventilado., Unidades de Pastelaria e
Padaria Industrial: Aplicado na conservagéo de massas e
recheios delicados que exigem estabilidade térmica absoluta
para evitar a cristaliza¢do indesejada, beneficiando do
isolamento integralmente espumado de alta densidade.



Uso Profissional - Introducéo Este armario congelador profissional Gastronorm GN 2/1 é
um pilar de eficiéncia térmica e seguranca alimentar para
operacdes de alto débito, combinando uma construcéo
robusta em aco inoxidavel AlSI 304 com um sistema de
refrigeracdo ventilada de preciséo. Projetado para suportar
as exigéncias de aberturas frequentes de porta em
ambientes de cozinha intensiva, garante a manutengdo
rigorosa da cadeia de frio entre os -18 °C e -22 °C,
otimizando o fluxo de trabalho através da compatibilidade
direta com a norma GN.

Descricao Resumida

Armario congelador profissional de 550 L, em aco inox (GN 2/1), temperatura de -18/-22

°C. Ideal para restauracao e hotelaria.

Descricao Completa

Armario Congelador Profissional — Principais Vantagens

Este equipamento de congelacdo robusto foi concebido para satisfazer as exigéncias de cozinhas
profissionais, restaurantes e unidades hoteleiras. A sua construgcdo em aco inoxidavel AISI 304
garante durabilidade e higiene excecionais, aspetos cruciais para o setor da restauragao e hotelaria.

A estrutura totalmente espumada, incluindo as sec¢fes dos motores, assegura um isolamento
térmico superior, otimizando a eficiéncia ao manter a temperatura interna estavel. Os angulos
internos arredondados facilitam a limpeza e previnem a acumulacéo de sujidade, cumprindo as mais
rigorosas normas de seguranca alimentar.

As portas estdo equipadas com puxadores laterais robustos e juntas magnéticas em quatro lados,
que proporcionam uma vedacdo perfeita, minimizando a perda de frio. O sistema de refrigeracdo
ventilada assegura uma distribuicdo homogénea do ar, garantindo a conservacao ideal dos alimentos
em todas as prateleiras.

Aplicacbes Profissionais

Perfeito para restaurantes, cozinhas de hotel, cantinas e qualquer estabelecimento que necessite de
uma solucéo fiavel para congelacdo de alimentos. A capacidade de 550 litros e a compatibilidade
com tabuleiros Gastronorm GN 2/1 tornam-no ideal para operac¢des de grande volume.

Este aparelho proporciona uma conservacao eficaz de matérias-primas e produtos confecionados,
assegurando a sua integridade e frescura por longos periodos. E uma excelente escolha para



cozinhas que demandam um desempenho de congelacdo constante e de confianga, com
temperaturas entre -18 °C e -22 °C.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 705x900x2085 mm
Volume 550 L

Intervalo de Temperatura -18°Ca-22°C
Gas Refrigerante R290

Nivel de Ruido 62 dB(A)
Consumo Energético 4,32 kWh/24h
Tenséo 230V

Peso Liquido 149 kg

Peso Bruto 166 kg

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensodes deste arméario congelador profissional?

A: O armario congelador profissional apresenta as dimensfées de 705x900x2085 mm (largura x
profundidade x altura), o que o torna adequado para cozinhas industriais e espagos com requisitos
especificos de equipamento. Certifique-se de que dispde do espaco necessario para uma instalacéo
e circulacéo adequadas.

Q: Quais sdo os requisitos de instalacdo elétrica para este armario de congelacdo?

A: Este equipamento requer uma tensdao de 230 V para o seu funcionamento. Recomenda-se a
verificagdo da instalacdo elétrica existente para garantir a compatibilidade e a seguranca do
equipamento. Consulte um técnico qualificado em caso de davidas sobre a instalagéo.

Q: Como se realiza alimpeza e manutencédo deste armario congelador?

A: O armério € construido em aco inoxidavel AISI 304, com angulos internos arredondados, o que
facilita a limpeza e manutencdo. As juntas magnéticas nas portas garantem uma vedacao perfeita,
contribuindo para a higiene. Recomenda-se a limpeza regular com produtos adequados para aco
inoxidavel, seguindo as instru¢des do fabricante para prolongar a vida util do equipamento.

Q: A que temperatura este congelador industrial pode operar?
A: Este congelador industrial foi projetado para operar dentro de uma faixa de temperatura de -18 °C



a -22 °C, sendo ideal para a conservagdo de produtos congelados em ambientes profissionais. A
temperatura pode ser ajustada através do termostato eletrénico para otimizar a conservacdo dos

alimentos.

Q: Quais as caracteristicas de seguranca e eficiéncia energética deste equipamento?

A: O equipamento utiliza gés refrigerante R290, conhecido pela sua eficiéncia e menor impacto
ambiental. Apresenta um baixo nivel de ruido de 62 dB(A) e um consumo de 4,32 kWh/24h, o que
reflete a sua performance. A estrutura é completamente espumada para garantir um isolamento
térmico eficaz e reduzir as perdas energéticas.



