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Dispensador de Vinho Digital 6 Garrafas Inox — 845x641 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2829.964
Marca: UDEX
Peso: 51 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2829.964

N/D

845 x 380 x 641 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2829.964
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Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para o
dispensador de vinho? A: O dispensador de vinho digital de 6
garrafas possui dimensdes externas de 845x380x641 mm
(largura x profundidade x altura), necessitando de espago
adicional para ventilagdo adequada e acesso para
manutencao., Q: Como é feita a instalagcao e quais 0s
requisitos elétricos e de gas? A: Este dispensador requer
uma ligagéo elétrica de 230 V e tem uma poténcia de 100 W.
N&o necessita de ligacdo a gas, mas utiliza entrada de azoto
(E941) para conservacgéo do vinho; a bomba de azoto ndo
esta incluida., Q: Quais os procedimentos de manutencao e
limpeza recomendados? A: A limpeza regular das superficies
em aco inoxidavel com um pano macio e detergente neutro é
recomendada. O equipamento possui descongelagéo
automatica, simplificando a manuten¢éo. Consulte o manual
para instru¢des detalhadas de limpeza e manutencao do
sistema interno., Q: Quais acessorios vém incluidos ou séo
compativeis? A: O dispensador inclui 6 pés ajustaveis,
fechadura e chave para seguranca, e iluminagéo LED
interna. A bomba de azoto externa (para o sistema de
conservacdo com E941) ndo esta incluida e deve ser
adquirida separadamente.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Calibre as doses de acordo com a ficha técnica de cada
vinho para garantir que a margem de lucro por garrafa é
rigorosamente cumprida., Realize a limpeza periédica dos
bicos dispensadores com agua morna para evitar a
cristalizacdo de acUcares e garantir a higiene microbioldgica
do sistema., Certifique-se de que o cilindro de azoto (E941)
esta corretamente regulado para evitar variagdes na presséo
de extracao e manter a protecdo contra a oxidacgao., Utilize
0s compartimentos separados para agrupar vinhos com
temperaturas de servico semelhantes, como brancos jovens
a 8°C e tintos de corpo médio a 16°C.

Escanc¢des e Sommeliers, Diretores de Food & Beverage
(F&B), Proprietarios de Bares de Vinho e Garrafeiras
Gourmet

<p>Dispensador de vinho digital, com capacidade 6 garrafas,
construido em aco inox.<br /> Equipado com chave e
fechadura.<br /> Sistema de conservagédo com entrada de
azoto (E941), bomba néo inluida (950ml) e aspiracdo do
vinho.<br /> Dispensador digital para cada garrafa, dose
predefenida de 75mi<br /> Regulador de temperatura
eletronico com compartimentos separados.<br />
Compressor silencioso com descongelagdo automatica.<br
/> Equipado com 6 pés.<br /> lluminacgdo LED: 4</p>

<p>Dimensdes: externas 845x380x641 mm<br />
Dimensdes: embalagem: 910x440x800 mm<br /> Cones 230
nr<br /> Conservacao do vinho /semanas 3/4 nr<br />
Temperatura +4/+18 °C<br /> Classe climatica - 3<br /> Gas
refrigerante: - R600A<br /> Consumo energia 0,36 kw/24h<br
/> Poténcia: 100 W<br /> Tensao: 230 V</p> <p>Peso
Liquido: - Bruto: 51/55 kg</p>

HRBMG9008E,HRBMG9004E,HRC2F750E

Wine Bars e Enotecas de Alta Rotacao: Utilizado para
oferecer provas verticais ou degustacdes de vinhos de
reserva sem a necessidade de abrir garrafas completas para
cada cliente. O controlo preciso da porcao de 75ml garante a
consisténcia do food cost e permite uma gestdo rigorosa do
inventario em tempo real., Servigco de Banquetes e Executive
Lounges: Implementado em zonas de self-service assistido
ou balcdes de servicgo rapido para agilizar o fluxo de trabalho
durante picos de procura. A tecnologia de refrigeracéo por
compressor silencioso mantém a temperatura de servigco
ideal para brancos e tintos em compartimentos separados,
elevando o padrédo de hospitalidade., Restaurantes de Fine
Dining: Integrado na operacgédo de sala para facilitar o wine
pairing sugerido pelo Escanc¢éo, permitindo que vinhos
exclusivos acompanhem pratos especificos. A iluminacao
LED e o0 acabamento em inox funcionam como um expositor
premium que incentiva o upselling e a curiosidade do cliente
final.



Uso Profissional - Introducéo O Dispensador de Vinho Digital de 6 Garrafas € uma
ferramenta estratégica para a gestéo de bar e restauracao,
permitindo a comercializacao de vinhos premium a copo com
garantia de frescura absoluta até 4 semanas. Através de um
sistema de atmosfera controlada com gés inerte e regulacéo
térmica digital independente, o equipamento elimina o
desperdicio por oxidacao e assegura que cada dose servida
mantém o perfil organoléptico original, otimizando a
rentabilidade de referéncias de valor elevado.

Descricao Resumida

Dispensador de vinho digital profissional para 6 garrafas, em aco inoxidavel, com
845x641 mm. Conserva o0 vinho até 4 semanas com temperatura e por¢ao controladas,

ideal para hotelaria.

Descricao Completa

Dispensador de Vinho — Principais Vantagens

Este inovador sistema de distribuicdo de vinho foi concebido especificamente para unidades de
restauracdo, hotelaria e estabelecimentos similares, oferecendo uma solucéo inteligente para a
conservacao e o servico de vinhos. Com capacidade para seis garrafas, a unidade garante que cada
selecéo € servida na sua temperatura ideal, salvaguardando as suas caracteristicas organolépticas
por um periodo de até quatro semanas. A sua equipa beneficiara de um controlo de porgéo
impecavel, com doses predefinidas de 75 ml, e compartimentos com regulacdo de temperatura
eletronica independente, possibilitando a oferta simultinea de diversos tipos de vinho aos seus

clientes mais exigentes.

A estrutura robusta em aco inoxidavel, aliada a um sistema de compressor silencioso com
descongelacdo automatica, confere a este equipamento uma durabilidade excecional e uma
fiabilidade de operagdo continua. A integracdo de gas inerte (azoto, E941) no mecanismo de
conservacao, elimina as preocupacdes com a oxidacdo, proporcionando uma experiéncia de
degustacédo superior e minimizando o desperdicio, o que se traduz em maior rentabilidade para o seu
negaocio.

Aplicacdes Profissionais

Este distribuidor de vinho é uma ferramenta indispensavel para bares de vinho que pretendem
disponibilizar uma vasta selecdo de referéncias sem comprometer a qualidade, restaurantes que
procuram elevar a experiéncia do cliente através de um servico de vinho de exceléncia, e unidades



hoteleiras que desejam inovar na sua proposta de bebidas. Garante a conservacéo ideal do vinho e

um controlo rigoroso sobre as porcdes servidas, tornando-o perfeito para qualquer estabelecimento

que ambicione primar pela qualidade e gestao de custos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes Externas (LxPxA)
Dimensdes da Embalagem (LXPxA)
Capacidade de Garrafas
Conservacao do Vinho
Gama de Temperatura
Classe Climética

Gas Refrigerante

Consumo de Energia
Poténcia

Tenséo

Peso Liquido

Peso Bruto

Material

Sistema de Conservagao
Controlo de Temperatura
Sistema de Refrigeracao

Outras Caracteristicas

Perguntas Frequentes

Detalhe
845 x 380 x 641 mm

910 x 440 x 800 mm

3-4 semanas

+4°C a +18°C

R600A

0,36 kW/24h

100 W

230V

51 kg

55 kg

Aco Inoxidavel

Gas Azoto (E941), aspiracdo do vinho

Eletrénico, compartimentos separados

Compressor silencioso com descongelacao automéatica

Chave e fechadura, 6 pés ajustaveis, iluminacdo LED

P: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para o dispensador de vinho?

R: O distribuidor de vinho digital de seis garrafas apresenta dimensfes externas de 845x380x641

mm (largura x profundidade x altura). E fundamental considerar espaco adicional para uma



ventilagcdo adequada e facilitar as operacdes de manutencéo.

P: Como é feita a instalacdo e quais 0s requisitos elétricos e de gas?

R: Este equipamento requer uma ligacdo elétrica de 230 V e tem uma poténcia de 100 W. Embora
integre um sistema de conservagcdo com gas azoto (E941), a bomba de azoto ndo esta incluida e
deve ser adquirida separadamente, ndo necessitando de ligacéo direta a rede de gas.

P: Quais os procedimentos de manutencédo e limpeza recomendados?

R: Para garantir o bom funcionamento e a longevidade do aparelho, recomenda-se a limpeza regular
das superficies em aco inoxiddvel com um pano macio e um detergente neutro. O sistema de
descongelacao é automatico, simplificando a manutencdo, mas para instru¢cdes detalhadas de
limpeza dos componentes internos, deve consultar o manual do utilizador.

P: Quais acessorios vém incluidos ou sdo compativeis?

R: O dispensador inclui de série seis pés ajustaveis para estabilidade, bem como fechadura e chave
para maior seguranca do stock. A iluminacdo LED interna realca a apresentacdo dos vinhos,
contudo, a bomba de azoto externa, essencial para o sistema de conservagcdo com E941, nédo faz
parte do pacote e requer aquisicdo a parte.

P: E possivel manter diferentes tipos de vinho a temperaturas variadas?

R: Sim, a tecnologia incorporada permite um controlo eletrénico de temperatura com compartimentos
separados. Esta funcionalidade permite ajustar a temperatura individualmente para cada tipo de
vinho, garantindo que brancos, tintos ou rosés sejam servidos nas condicdes ideais para cada casta
e preferéncia.



