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Dispensador de Vinho Profissional 4 Garrafas Inox

Informacoes do Produto

SKU: UD2829.962 Modelo: UD2829.962
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 650 x 325 x 670 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2829.962
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Uso Profissional - Dicas

Q: Quais séo as dimensdes exteriores deste dispensador de
vinho? A: As dimens®es exteriores do dispensador sao
650x325x670 mm (largura x profundidade x altura),
necessitando de um espaco adequado no seu
estabelecimento HORECA., Q: Que tipos de instalacéo
elétrica e gas sdo necessarios para o funcionamento? A:
Este equipamento requer uma ligagdo elétrica de 230 V. O
sistema de conservacéo utiliza azoto (E941), necessitando
de uma bomba externa de 950ml, que nado esté incluida., Q:
Como se realiza a manutencéo e limpeza do dispensador?
A: O dispensador possui um compressor silencioso com
descongelacé@o automatica, simplificando a sua manutengéo.
Recomenda-se a limpeza regular das superficies em aco
inoxidavel com produtos adequados para garantir a higiene e
a durabilidade do equipamento., Q: Os dispensadores para
cada garrafa possuem regulacdo de temperatura
independente? A: Sim, o dispensador tem um regulador de
temperatura eletrénico com compartimentos separados,
permitindo ajustar a temperatura entre +4°C e +18°C
individualmente para cada garrafa, ideal para diferentes tipos
de vinho.
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Verifique regularmente a presséo do cilindro de azoto para
garantir a total purga do oxigénio e a longevidade maxima do
vinho., Aproveite a regulacéo eletrénica independente para
dedicar dois slots a brancos/espumantes (4-8°C) e dois a
tintos estruturados (16-18°C)., Realize a limpeza diaria dos
bicos dispensadores com agua morna para evitar a
cristalizacao de aclUcares e manter a higiene do circuito.,
Forme a equipa de sala para utilizar a dose predefinida de
75ml como padréo de custo, evitando o excesso de servi¢co
manual.



Uso Profissional - Perfis Sommeliers e Responsaveis de Garrafeira, Diretores de
Food & Beverage (F&B), Proprietarios de Wine Bars e
Enotecas

Descricéo Curta Original <p>Dispensador de vinho digital, com capacidade 4 garrafas,
construido em ago inox.<br /> Equipado com chave e
fechadura.<br /> Sistema de conservagédo com entrada de
azoto (E941), bomba néo inluida (950ml) e aspiracdo do
vinho.<br /> Dispensador digital para cada garrafa, dose
predefenida de 75mi<br /> Regulador de temperatura
eletrénico com compartimentos separados.<br />
Compressor silencioso com descongelacdo automatica.<br
/> Equipado com 6 pés.<br /> llumina¢&o LED: 4</p>

Descricéo Original (1/2) <p>Dimensdes: externas 650x325x670 mm<br />
Dimensdes: embalagem: 715x390x755 mm<br /> Cones 230
nr<br /> Conservacao do vinho /semanas 3/4 nr<br />
Temperatura +4/+18 °C<br /> Classe climatica - 3<br /> Gas
refrigerante: - R600A<br /> Consumo energia 0,36 kw/24h<br
/> Poténcia: 95 W<br /> Tenséo: 230 V</p> <p>Peso
Liquido: - Bruto: 40/43 kg</p>

Cross-sells (SKU | Titulo) HRC2F750E,HRCB2F750E,HRCB4F750H

Uso Profissional - Casos de Uso Wine Bars e Salas de Prova: Utilizado para oferecer uma
rotacdo de vinhos de gama alta a copo, onde a precisédo de
75ml garante a margem de lucro por dose e o sistema de
refrigeracao independente mantém brancos e tintos nas
respetivas temperaturas de servigo ideais., Restaurantes de
Fine Dining: Integrado no balcéo de apoio ou zona de
sommelier para agilizar o servico de harmonizac¢des durante
0 menu de degustacdo, permitindo que a equipa sirva vinhos
complexos sem a necessidade de abrir garrafas novas para
cada cliente., Lobbies de Hotelaria de Luxo: Implementado
como um ponto de servico self-service assistido ou de
balcao, proporcionando aos hdspedes uma experiéncia de
degustagéo premium a qualquer hora, com a seguranca da
fechadura integrada para controlo de inventario.

Uso Profissional - Introducéo O dispensador de vinho profissional de 4 garrafas em acgo
inoxidavel € uma ferramenta essencial para a gestao
eficiente do servico de vinho a copo, permitindo o controlo
rigoroso de porcdes e a preservagao das propriedades
organolépticas através de um sistema avan¢ado de azoto
(E941). Concebido para o setor HORECA, este equipamento
elimina o desperdicio por oxidacéo e assegura que
referéncias premium possam ser servidas com a mesma
frescura até 4 semanas ap6s a abertura, otimizando a
rentabilidade da garrafeira.

Descricao Resumida



Doseador de vinho profissional em ago inox, com capacidade para 4 garrafas e controlo

individual de temperatura entre +4°C e +18°C.

Descricao Completa

Dispensador de Vinho — Principais Vantagens

Este dispensador de vinho em aco inoxidavel, com capacidade para quatro garrafas, foi
meticulosamente concebido para estabelecimentos de restauracdo e hotelaria que ambicionam
exceléncia na conservacdo e no servico de vinhos. A sua estrutura robusta e o sistema de
arrefecimento avancado garantem que cada garrafa € mantida a temperatura ideal, entre +4°C e
+18°C, assegurando uma experiéncia de degustacao superior para 0s seus clientes mais exigentes.
O sistema de conservacdo com injecdo de azoto (E941) permite prolongar substancialmente a vida
util do vinho apds a abertura, mantendo as suas propriedades organolépticas por 3 a 4 semanas.

Este equipamento €, assim, uma solucao eficaz para minimizar o desperdicio, otimizando a
rentabilidade do seu neg6cio ao mesmo tempo que oferece um servigo de alta distingdo.

A facilidade de operacédo é garantida pelo doseador digital individual para cada garrafa, que permite
doses predefinidas de 75ml para uma gestéo precisa do servico. Com um regulador de temperatura
eletrénico e compartimentos isolados, cada rétulo pode ser servido a sua temperatura ideal,

independentemente dos restantes, o que € perfeito para uma carta de vinhos diversificada e
sofisticada.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho é ideal para restaurantes de alta gastronomia, bares requintados, hotéis de luxo e
salas de prova de vinhos que procuram elevar a experiéncia do cliente. A sua capacidade para
quatro garrafas possibilita uma selecéo variada, adequando-se a estabelecimentos com um volume
de consumo de vinho moderado a elevado. E a solucdo perfeita para servir vinhos a copo sem
comprometer a frescura e a qualidade, otimizando o servico e contribuindo para a satisfacao plena
da clientela.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes Externas
(AXLXP)

650 x 325 x 670 mm



Caracteristica

Dimensbes de
Embalagem (AXLxP)

Capacidade
Conservacao do Vinho
Intervalo de Temperatura
Classe Climéatica

Gas Refrigerante
Consumo de Energia
Poténcia

Tenséo

Peso Liquido

Peso Bruto

Material

Sistema de Conservacgao

Outras Caracteristicas

Perguntas Frequentes

Detalhe

715 x 390 x 755 mm

4 garrafas
3-4 semanas

+4°C a +18°C

R600A

0,36 kWh/24h

95 W

230V

40 kg

43 kg

Aco inoxidavel

Azoto (E941) e aspiracdo do vinho (Bomba nao incluida, 950ml)

Chave e fechadura, compressor silencioso com descongelacao
automatica, 6 pés ajustaveis, iluminacdo LED

Q: Quais séao as dimens0es exteriores deste doseador de vinho? A: As dimensfes exteriores do

dispensador sdo 650x325x670 mm (largura x profundidade x altura), o que o torna uma opcao

compacta e funcional para o seu estabelecimento.

Q: Que tipo de ligacéo elétrica é necessaria para o funcionamento? A: Este equipamento requer

uma ligacdo elétrica de 230 V, standard em cozinhas profissionais, garantindo uma instalagédo

simples e eficiente.

Q: Como funciona o sistema de conservacdo com azoto? A: O sistema de conservacao utiliza

azoto (E941) e aspiragdo do vinho para proteger o liquido da oxidagdo, permitindo manter as

propriedades do vinho intactas por 3 a 4 semanas ap0s a abertura. A bomba de azoto é um

acessorio que precisa ser adquirido separadamente, com uma capacidade recomendada de 950ml.



Q: Este equipamento permite o ajuste individual da temperatura para cada garrafa? A: Sim, o
dispensador esta equipado com um regulador de temperatura eletronico e compartimentos
separados, permitindo ajustar individualmente a temperatura de cada garrafa entre +4°C e +18°C,
para servir cada vinho nas suas condicdes ideais.

Q: O dispensador é de facil manutencéo e limpeza? A: Sim, o compressor silencioso com
descongelacado automatica simplifica a manutengdo didria. Recomenda-se a limpeza regular das
superficies em aco inoxidavel com produtos adequados para garantir a higiene e a durabilidade do
equipamento.



