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Acesso rapido
ao produto

Vitrine de Pastelaria Panorâmica 1200mm Vidro Curvo

Informacoes do Produto

SKU: UD2829.956 Modelo: 2829.956

Marca: UDEX EAN: N/D

Peso: 230 kg Dimensões: 1200 x 740 x 1200 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2829.956

Descricao Resumida



Vitrine de pastelaria panorâmica de 1200mm, com vidro curvo, iluminação LED e

refrigeração eficiente (+2°C a +10°C) para óptima visibilidade.

Descricao Completa

Este expositor refrigerado é a solução ideal para apresentar os seus produtos de pastelaria com

elegância e eficiência. Com quatro lados em vidro, garante uma visibilidade excecional, atraindo a

atenção dos clientes e impulsionando as suas vendas. O seu design moderno e a iluminação LED

integrada realçam a frescura e a qualidade dos doces, bolos e sobremesas, tornando-o

indispensável para qualquer café, pastelaria ou padaria que pretenda um display de qualidade

superior.

vitrine pastelaria — Vitrines de Pastelaria — Principais Vantagens

Design Panorâmico com 4 Lados em Vidro: Máxima visibilidade dos produtos, garantindo

uma apresentação apelativa de qualquer ângulo.

Construção Robusta em Aço Inox AISI 304: Durabilidade e higiene, ideal para ambientes

profissionais exigentes.

Prateleiras em Vidro Temperado: Segurança e resistência, perfeitas para suportar diversos

tipos de pastelaria.

Controlo Eletrónico de Temperatura: Mantém os produtos frescos e apetitosos,

assegurando a conservação ideal entre +2°C e +10°C.

Iluminação LED Horizontal: Destaque os seus produtos com uma luz clara e

energeticamente eficiente, criando um display convidativo.

Aplicações Profissionais

Perfeita para estabelecimentos de restauração, como pastelarias, cafés, hotéis, e supermercados

que necessitam de um sistema de exposição refrigerado fiável e esteticamente agradável. A sua

capacidade de conservação e design versátil tornam-no adequado para uma vasta gama de

produtos, desde bolos delicados a salgados frescos, garantindo sempre a melhor apresentação e

frescura.

Características Técnicas

Dimensões Externas 1200x740x1200 mm

Dimensões da Embalagem 1280x830x1350 mm



Prateleiras (nr/LxP) 1-1038x278 mm; 1-1038x318 mm

Volume Neto/Bruto 495/555 L

Temperatura +2°C a +10°C

Classe Climática 4

Gás Refrigerante R290

Consumo de Energia 7.56 kWh/24h

Potência 445 W

Tensão 230 V

Peso Líquido - Bruto 185/230 Kg

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem desta vitrine de display para o meu negócio?

A principal vantagem reside na sua visibilidade excecional, que atrai o olhar dos clientes para os

seus produtos. Além disso, a sua capacidade de manter os alimentos na temperatura ideal garante a

frescura e qualidade que os seus clientes merecem.

Esta vitrine é adequada para guardar queijos ou charcutaria?

Embora a temperatura seja regulável, esta vitrine foi especificamente concebida para produtos de

pastelaria, como bolos, doces e sobremesas. Para queijos ou charcutaria, recomendamos uma

vitrine específica de charcutaria, que oferece condições de humidade e temperatura mais

adequadas.

A vitrine requer alguma instalação especial?

Não, a vitrine é um equipamento "plug-and-play", o que significa que apenas necessita de uma

ligação elétrica. As suas quatro rodas facilitam o posicionamento e a movimentação dentro do seu

estabelecimento, tornando-a ideal para configurações flexíveis.

Como é feita a manutenção e limpeza deste equipamento?

A manutenção é simples e inclui a limpeza regular das superfícies em aço inoxidável e dos vidros

com produtos adequados. A descongelação automática minimiza as tarefas de manutenção,

poupando tempo à sua equipa.

É possível ajustar a altura das prateleiras de vidro temperado?

As prateleiras de vidro temperado são fixas no seu design atual, otimizadas para a disposição de

artigos de pastelaria de diferentes alturas. Contudo, a sua robustez garante uma apresentação

segura e estável para todos os seus produtos.


