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Arca Congeladora Profissional 238L com Fecho -12/-22°C

Informacoes do Produto

SKU: UD2828.912 Modelo: UD2828.912
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 56 kg Dimensdes: 1009 x 615 x 949 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2828.912
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Uso Profissional - Dicas

Q: Quais séo as dimensdes exatas desta arca congeladora
profissional? A: As dimensdes precisas desta arca
congeladora sdo 1009 mm de largura, 615 mm de
profundidade e 949 mm de altura. Estas medidas séo
cruciais para planear o espaco de instalacdo no seu
estabelecimento., Q: Que tipo de requisitos elétricos sdo
necessarios para a instalacdo? A: Esta arca congeladora
requer uma tensdo de 230 V com uma poténcia de 220 W.
Recomenda-se a consulta a um eletricista qualificado para
assegurar uma instalacéo elétrica segura e adequada., Q:
Como se realiza a manutencgéo e limpeza desta arca
congeladora? A: A arca possui descongelacdo manual,
facilitando a limpeza regular do interior. Para a manutencgao
diaria, recomenda-se a limpeza das superficies internas e
externas com um pano humido e detergente suave. A
verificacdo periddica do tipo de refrigerante R290 por um
técnico especializado é também aconselhada para otimizar o
desempenho., Q: Esta arca congeladora inclui cestos de
armazenamento? A: Sim, esta arca congeladora vem
equipada com 4 cestos para otimizar a organizagdo e o
armazenamento eficaz dos seus produtos, permitindo um
acesso mais facil e uma melhor gestao do stock.
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Arca Cong. Udifri 300 V¢ C/fecho (1000x615x950)
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Implemente um sistema FIFO (First In, First Out) utilizando
0s 4 cestos incluidos para organizar os produtos por data de
validade, evitando desperdicios., Realize a descongelacao
manual programada sempre que a camada de gelo atingir 3-
5mm para manter a eficiéncia do sistema estatico e reduzir o
consumo energético., Evite a obstrucéo das grelhas de
ventilagdo externas e mantenha uma distancia minima de
10cm das paredes para otimizar a performance do gas
refrigerante R290.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéao

Chef de Cozinha e Gestores de F&B, Proprietarios de
Cafetarias e Pastelarias, Responséaveis de Compras de
Unidades Hoteleiras

<p>ARCA CONG. UDIfri 300 VC c/fecho
(1000x615x950)</p>

<p>Dimensdes: 1009x 615x 949 mm<br /> Tipo refrigerante
R290<br /> Refrigeracéo Estatica S<br /> Descongelacéo
A/M M<br /> Temperaturas -12/-22 °C<br /> Volume:util 238
L<br /> Volume:bruto L 264<br /> Cestos 4 nr<br /> Peso
bruto:-liquido 70-56 kg<br /> Consumo de energia 2,9
kwh/24h<br /> Poténcia: 220 W</p> <p>Tensdao: 230 V</p>

HRMF7504E,HRLAVM

Back-office de Restauracéo e Catering: Utilizada como
unidade de apoio para armazenamento de matérias-primas
pré-congeladas e bases de producéo, libertando espago nos
armarios verticais de servigo imediato e garantindo a
conservacao de lotes de carne e peixe com estabilidade
térmica., Pastelarias e Padarias de Fabrico Préprio: Ideal
para a conservagao de massas ultracongeladas e produtos
de pastelaria fina que requerem temperaturas negativas
constantes para evitar a cristalizacao e manter a textura
original apds a descongelacdo., Sazonalidade em Unidades
Hoteleiras: Funciona como reforgo estratégico de stock
durante épocas de alta ocupacao, permitindo a compra de
volumes maiores de produtos sazonais, otimizando os custos
de aquisicao através de economias de escala.

Esta arca congeladora profissional de 300L é um ativo
essencial para a gestdo de stock em ambientes HORECA,
oferecendo uma amplitude térmica de -12°C a -22°C que
garante a integridade da cadeia de frio. Projetada para uso
intensivo, a sua porta cega maximiza o isolamento térmico e
a eficiéncia energética, enquanto o fecho de seguranca
integrado permite um controlo rigoroso de inventario em
zonas de armazenamento partilhadas ou de acesso restrito.

Descricao Resumida

Arca congeladora profissional com 238L de capacidade util e fecho de seguranca, -12/-

22°C. Ideal para restaurantes e hotelaria, 1009x615x949 mm.

Descricao Completa

Arca Congeladora — Principais Vantagens



Esta unidade de congelacdo robusta é a solugdo perfeita para estabelecimentos que exigem um
armazenamento fiavel e eficiente para produtos congelados. Equipada com um sistema de
refrigeracdo estética, garante uma conservagdo uniforme e estavel. As temperaturas operacionais
ajustaveis, entre -12°C e -22°C, sdo cruciais para preservar a qualidade dos alimentos por longos
periodos.

Com um volume util de 238 litros, oferece um espaco amplo para organizar o seu stock. O fecho de
seguranca integrado é vital para a protecdo do conteddo, assegurando a seguranca alimentar e a
gestado rigorosa do inventario em ambientes de trabalho intensivo. A sua eficiéncia energética
otimizada reduz os custos operacionais diarios, tornando-a uma op¢do economicamente vantajosa e
sustentavel para o seu negaocio.

Aplicagcbes Profissionais

Este conservador vertical é ideal para uma ampla gama de estabelecimentos como restaurantes,
hotéis, cafés, pastelarias e bares. E indispensavel para o armazenamento de produtos alimentares
como gelados, carnes, peixes, vegetais pré-congelados e outros artigos que requerem temperaturas
de conservacao rigorosas. A sua construcdo duravel e o desempenho consistente permitem um uso
continuo, suportando as exigéncias diarias de cozinhas industriais e espacos de restauracdo de alto

volume.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1009 x 615 x 949 mm
Tipo de Refrigerante R290

Sistema de Refrigeracao Estética
Descongelagéo Manual

Gama de Temperaturas -12°C a -22°C
Volume Util 238 L

Volume Bruto 264 L

Cestos Incluidos 4 unidades

Peso Liquido 56 kg

Peso Bruto 70 kg



Caracteristica Detalhe

Consumo de Energia 2.9 kWh/24h
Poténcia 220 W
Tensao 230V

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de armazenamento desta arca congeladora profissional?
Esta arca possui um volume util de 238 litros, ideal para o armazenamento de grandes quantidades
de produtos congelados, otimizando a organiza¢édo do seu stock.

Quais as dimensfes exatas desta arca congeladora profissional?

As dimensdes precisas desta arca congeladora sdo 1009 mm de largura, 615 mm de profundidade e
949 mm de altura. Estas medidas sdo cruciais para planear o espaco de instalacdo no seu
estabelecimento.

Onde pode ser utilizada esta arca congeladora?
E perfeitamente adequada para restaurantes, hotéis, cafés, pastelarias e cozinhas industriais,
garantindo a conservagédo ideal de alimentos congelados para uso profissional.

Que tipo de requisitos elétricos sédo necessarios para a instalacdo?

Esta arca congeladora requer uma tensao de 230 V com uma poténcia de 220 W. Recomenda-se a
consulta a um eletricista qualificado para assegurar uma instalacdo elétrica segura e adequada, a fim
de garantir a seguranca e o bom funcionamento do equipamento.

Como se realiza a manutencéo e limpeza desta arca congeladora?

A arca possui descongelacdo manual, facilitando a limpeza regular do interior. Para a manutencéo
diaria, recomenda-se a limpeza das superficies internas e externas com um pano himido e
detergente suave. A verificacédo periodica do tipo de refrigerante R290 por um técnico especializado
€ também aconselhada para otimizar o desempenho e a durabilidade do equipamento.



