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Acesso rapido
ao produto

Armário de Conservação Ventilado 875L, Portas Pivotantes

Informacoes do Produto

SKU: UD2828.905 Modelo: ARMARIO CONS.SLDG-750-M
C/POR.PIV.

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo ARMARIO CONS.SLDG-750-M C/POR.PIV.

Descricao Resumida



Armário de conservação profissional com 875 litros, portas pivotantes e temperatura de

+1°C a +10°C, ideal para HORECA e hotelaria.

Descricao Completa

Armário de Conservação Ventilado — Principais Vantagens

Concebido para o exigente setor HORECA e hotelaria, este armário de conservação ventilado é a

solução ideal para manter os seus produtos frescos e em perfeitas condições. A sua capacidade de

875 litros e o sistema de refrigeração eficiente garantem um desempenho contínuo e fiável, essencial

para o dia a dia de cozinhas profissionais.

Dotado de portas pivotantes, oferece um acesso fácil e conveniente ao interior, otimizando o fluxo de

trabalho em ambientes de ritmo acelerado. A construção robusta e a seleção de materiais de alta

qualidade asseguram uma durabilidade excecional e uma limpeza simplificada, cumprindo os

padrões de higiene mais rigorosos.

A temperatura regulável entre +1°C e +10°C permite adaptar o ambiente de conservação às

necessidades específicas de uma vasta gama de alimentos, desde laticínios a vegetais, prolongando

a sua frescura e minimizando o desperdício. Este equipamento é uma mais-valia incontornável para

qualquer estabelecimento que preze pela qualidade e eficiência.

Aplicações

Este armário é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo

restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, bares e pastelarias. Ideal para a conservação de grandes

volumes de ingredientes frescos, produtos semi-preparados, laticínios e bebidas, mantendo-os à

temperatura ideal de serviço ou armazenamento.

A sua versatilidade torna-o indispensável para operações que exigem controlo rigoroso da

temperatura e fácil acesso, suportando o uso intensivo diário e contribuindo para a organização

eficiente do espaço de refrigeração.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 1110x820x2010 mm



Característica Detalhe

Volume 875 litros

Temperatura +1°C a +10°C

Grelhas 4+1 unidades

Peso Bruto 186 kg

Tensão 230 V

Gás Refrigerante R600


