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Armario de Conservacao para Padaria 620L | +4/+8°C

Informacoes do Produto

SKU: UD2828.574A Modelo: UD2828.574A
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 85 kg Dimensdes: 600 x 920 x 1600 cm
Imagens do Produto
BT
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Especificacoes

Modelo UD2828.574A

Marca UDEX

Descricao Resumida



Arméario de conservacao profissional 620L em inox, ideal para padarias e pastelarias.

Refrigeragdo estatica +4/+8°C para tabuleiros 40x60cm.

Descricao Completa

Armério de Conservacao de Pastelaria — Principais Vantagens

Este armario frigorifico foi cuidadosamente desenvolvido para ir ao encontro das exigéncias do setor
da pastelaria e padaria profissional, assegurando as condi¢des ideais para a preservagado otimizada
de massas, ingredientes e produtos acabados. A sua robustez, garantida pelo fabrico em aco
inoxidavel, confere-lhe ndo s6 durabilidade excecional, mas também uma facilidade de limpeza
inigualavel, qualidades essenciais em qualquer cozinha industrial.

Com uma capacidade interna de 620 litros, este equipamento foi concebido para otimizar o espaco
de armazenamento através de prateleiras ajustaveis, perfeitas para tabuleiros de 40x60cm,
permitindo uma organizagdo eficiente e um fluxo de trabalho sem interrupcdes. O sistema de
refrigeracdo estatica mantém uma temperatura homogénea entre +4°C e +8°C, um fator critico para
a seguranca alimentar e a qualidade superior dos seus produtos diarios.

Pensando na dindmica operacional didria, o moddulo integra um sistema de descongelagédo
manual/automatico, que minimiza o tempo de inatividade e simplifica as rotinas de manutencéo.
Adicionalmente, o seu baixo consumo energético de apenas 0,24 kW, combinado com o gas
refrigerante R134A, destaca a sua impressionante eficiéncia operacional e 0 compromisso com a
sustentabilidade ambiental.

Aplicacfes Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias, confeitarias e estabelecimentos hoteleiros que necessitam de uma
solucéo fidvel para armazenar ingredientes ou produtos de panificacdo e pastelaria a temperaturas
controladas. E particularmente adequado para operagdes de volume médio a elevado, onde a
otimizacdo do espaco e a fiabilidade continua sdo indispensaveis. Um equipamento perfeito para
cozinhas comerciais e industriais que exigem conformidade rigorosa com o sistema HACCP na
conservacao de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 600x920x1600 mm



Caracteristica Detalhe

Descongelacgédo Manual/Automatica
Refrigeracao Estatica
Temperatura +4 [ +8 °C

Volume 620 Litros
Prateleiras 28 unidades

Gas Refrigerante R134A

Peso Liquido 85 kg

Poténcia 0,24 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Este armario é adequado para quais tipos de tabuleiros de padaria?
Foi concebido especificamente para acomodar tabuleiros de 40x60cm, uma medida standard e
amplamente utilizada na indlstria de padaria e pastelaria, otimizando a organizacdo dos produtos.

Qual é o sistema de refrigeracao e as suas principais vantagens?

Utiliza refrigeracdo estética, que assegura uma distribuicdo suave e uniforme da temperatura. Este
método € ideal para produtos delicados como massas e artigos de pastelaria, prevenindo o
ressecamento excessivo e mantendo a sua frescura.

Qual o tipo de gas refrigerante utilizado neste equipamento?

Este equipamento utiliza o gés refrigerante R134A, um fluido selecionado pelo seu menor impacto
ambiental em comparacdo com outras alternativas, contribuindo para uma operagdo mais
sustentavel.

Quais as dimensdes exatas e 0 espago necessario para a instalagao?

As dimensdes do armario de conservacdo sdo 600 mm de largura, 920 mm de profundidade e 1600
mm de altura. Recomenda-se um espaco adicional de 10 cm nas laterais e na parte traseira para
garantir uma ventilagéo eficiente e facilitar a instalagéo técnica segura.

Como se realiza a manutencéo e limpeza deste armario refrigerado?

A manutencdo inclui a limpeza regular das superficies interiores e exteriores com detergentes
neutros, a verificacdo e limpeza do condensador para otimizar a eficiéncia da refrigeracdo, e a
monitorizacdo do sistema de descongelacdo. E aconselhavel contratar um servico técnico
especializado para revisdes anuais aprofundadas.



