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Armario de Conservacao para Padaria 620L 40x60 Profissional

Informacoes do Produto

SKU: uD2828.574 Modelo: ARM.CONS.PAD.ARM ARV 620 40X60

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo ARM.CONS.PAD.ARM ARV 620 40X60

Descricao Resumida

Armario de conservacéo profissional com 620 litros de capacidade, ideal para pastelaria

e padaria. Refrigeracao estética (+4 °C a +8 °C) e 28 prateleiras 40x60.



Descricao Completa

armario conservacao padaria — Armario de Conservacao para Padaria —

Principais Vantagens

Este armario de conservacao foi desenhado para as exigéncias da pastelaria e padaria profissional.
Garante uma refrigeracao estética eficiente, essencial para manter a frescura e a qualidade dos seus
produtos, desde massas levedadas a produtos acabados.

Com um volume generoso de 620 litros, oferece espaco amplo para organizar os seus tabuleiros de
40x60, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha ou laboratério de pastelaria. A sua construcdo
robusta e componentes de alta qualidade asseguram durabilidade e fiabilidade no uso diario,
traduzindo-se num excelente investimento a longo prazo.

A temperatura de funcionamento entre +4 °C e +8 °C € ideal para a conservacédo de uma vasta gama
de produtos de padaria e pastelaria, prolongando a sua vida util e minimizando o desperdicio. O
sistema de descongelacdo manual/automético oferece flexibilidade e facilidade na manutencédo do

equipamento.

Aplicagcbes

Ideal para pastelarias, padarias, laboratérios de producdo de massas, hotéis com servico de
pequeno-almoco e cafetarias que necessitem de um equipamento fiavel para a conservacédo de
produtos pereciveis. Adequado para estabelecimentos com volume médio a alto de producao, onde a
organizagdo e a manutencéo da cadeia de frio sdo cruciais.

Perfeito para guardar massas frescas, cremes, doces, bolos e outros produtos que exijam uma
temperatura controlada para preservar as suas caracteristicas organolépticas e seguranca alimentar.
A capacidade de 28 prateleiras (40x60) permite uma alta densidade de armazenamento e
organizacdo eficiente.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensd&es (LxXPxA) 600x920x1600 mm
Descongelacéo Manual / Automatica
Refrigeracao Estatica

Temperatura +4°Ca+8°C



Caracteristica

Volume

Prateleiras

Gas Refrigerante

Poténcia

Tensao

Peso Liquido

Detalhe

620 Litros

28 (para tabuleiros 40x60)

R134A

0,24 kW

230V

85 kg



