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Armario Frigorifico de Pastelaria 620L para Tabuleiros 40x60

Informacoes do Produto

SKU: UD2828.574 Modelo: UD2828.574
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 85 kg Dimensdes: 600 x 920 x 1600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2828.574

Marca UDEX

Descricao Resumida



Arméario de conservacgdo profissional com 620 litros, ideal para pastelaria e padaria.

Refrigeracédo estatica (+4°C a +8°C) e 28 prateleiras 40x60.

Descricao Completa

arméario conservacao padaria— Arméario de Conservacdo — Principais Vantagens

Este equipamento de refrigeracdo foi concebido para responder as exigéncias rigorosas da pastelaria
e padaria profissional. Assegura uma refrigeracdo estatica otimizada, crucial para preservar a
frescura e a qualidade dos seus produtos, desde massas levedadas a doces finalizados. Com a
capacidade de manter a temperatura constante, minimiza a perda de humidade, uma carateristica
vital para produtos delicados.

Com um volume interno de 620 litros, a arca oferece um espago amplo e versétil para acomodar até
28 tabuleiros de 40x60 cm. Esta configuragdo otimiza o fluxo de trabalho na sua cozinha ou
laboratério de pastelaria. A sua construcdo robusta, aliada a componentes de elevada qualidade,
garante durabilidade e fiabilidade no uso diario, representando um investimento estratégico para o
seu negocio.

A faixa de temperatura de funcionamento, entre +4 °C e +8 °C, é ideal para a conservacdo de um
vasto leque de produtos de padaria e pastelaria, prolongando eficazmente a sua vida Util e reduzindo
o desperdicio. O sistema de descongelacdo, que pode ser manual ou automatico, proporciona
flexibilidade e simplicidade na manutencao.

Aplicacbes Profissionais

Este armario é a solucdo ideal para pastelarias, padarias artesanais, laboratorios de producao de
massas e hotéis com servico de pequeno-almoco e cafetarias que precisam de um equipamento
fiavel para a conservacdo de produtos pereciveis. E particularmente adequado para
estabelecimentos com volume de producdo médio a alto, onde a organizacdo e a manutencédo da
cadeia de frio sdo fatores criticos para a qualidade do produto final.

E perfeito para guardar massas frescas, cremes, sobremesas, bolos e outros produtos que requerem
uma temperatura rigorosamente controlada para preservar as suas carateristicas organolépticas e
garantir a seguranca alimentar. A capacidade de 28 prateleiras (40x60) permite uma elevada
densidade de armazenamento e uma organizacao interna meticulosa, essencial para cozinhas
profissionais.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 600x920x1600 mm
Descongelagéo Manual / Automatica
Refrigeracao Estatica

Temperatura +4°Ca+8°C

Volume 620 Litros

Prateleiras 28 (para tabuleiros 40x60)
Gas Refrigerante R134A

Poténcia 0,24 kW

Tenséo 230V

Peso Liquido 85 kg

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes exatas e 0 espagco necessario para a instalacdo deste armario de
conservacao? A: As dimensfes do armario de conservacdo sdo 600x920x1600 mm (largura x
profundidade x altura). Para assegurar uma ventilagdo adequada e facilitar a manutencao, €
recomendavel deixar um espaco minimo de 10 cm nas laterais e na parte traseira do equipamento.
Certifiqgue-se de que o local de instalacéo tem altura suficiente para a porta abrir completamente.

Q: Que tipo de requisitos elétricos sdo necessarios para este armario de conservacdo? A: Este
armario de conservacao requer uma ligacdo elétrica de 230 V com uma poténcia de 0,24 kW.
Recomenda-se a ligacdo a uma tomada exclusiva e devidamente dimensionada para evitar
sobrecargas e garantir o funcionamento otimizado do equipamento. Consulte sempre um eletricista
qualificado para a instalacao.

Q: Como se deve proceder & manutencao e limpeza do armario de conservagédo? A: A manutencéo
regular inclui a limpeza diaria das superficies internas e externas com um pano humido e detergente
neutro. E fundamental limpar os condensadores periodicamente para garantir a eficiéncia da
refrigeracdo. Recomenda-se a verificacdo anual por um técnico especializado para inspecdo de
componentes e recarga de gas refrigerante, se necessario.

Q: Este armario de conservacéo inclui algum acessorio ou prateleiras adicionais? A: Este armario de
conservacao é fornecido com 28 prateleiras, otimizadas para as dimensdes de 40x60. Caso
necessite de prateleiras adicionais ou de outros acessorios, podera consultar o nosso catalogo de
pecas e componentes para compatibilidade. Contacte-nos para mais informacgdes.



Q: Este equipamento é adequado para outro tipo de produtos alimentares além de pastelaria e
padaria? A: Embora otimizado para pastelaria e padaria devido as suas caracteristicas de
refrigeracao estatica e capacidade para tabuleiros especificos, este armario pode ser utilizado para a
conservacao de outros produtos alimentares que beneficiem de temperaturas controladas entre +4
°C e +8 °C e onde a manutencao da humidade é crucial, garantindo a sua versatilidade em diferentes
ambientes profissionais.



