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Grelha Opcional Profissional para Torradeiras F60P / F120P

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.538 Modelo: UD2800.538

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2800.538

Marca UDEX

Descricao Resumida

Grelha opcional para torradeiras profissionais F60P e F120P. Aumenta a versatilidade

do seu equipamento em restaurantes e cafetarias.

Descricao Completa



Amplie as capacidades das suas torradeiras profissionais F60P e F120P com esta grelha de encaixe,
um acessorio essencial para qualquer estabelecimento de restauracdo. Concebida para durabilidade
e resisténcia, esta grelha garante uma utilizacdo eficiente e segura, otimizando a preparacdo de
tostas e uma vasta gama de outros alimentos no seu negdcio. A sua flexibilidade operacional,
combinada com uma instalagdo simples e rapida, permite uma gestdo mais dinamica do servico,
adaptando-se perfeitamente as exigéncias da sua cozinha ou balcéo de servico.

Grelha torradeira F6OP — Grelha para Torradeira — Principais Vantagens

e Versatilidade aprimorada: Permite diversificar a oferta de pequenas refeicbes e snacks,
potenciando a capacidade de resposta do seu negacio.

e Durabilidade garantida: Fabricada com materiais de alta qualidade, assegura resisténcia
superior ao uso continuo em ambientes profissionais.

e Instalacdo simplificada: O sistema de encaixe intuitivo ndo requer ferramentas adicionais,
garantindo uma operacionalidade imediata.

e Tostado uniforme: Otimiza a circulagdo de ar quente para uma caramelizacdo homogénea,
essencial para a qualidade do produto final.

e Seguranca no uso: Concebida para encaixe perfeito, garante estabilidade e seguranca durante a
operacao diaria.

Aplicacdes Profissionais

Esta grelha é a solugéo ideal para cozinhas de hotéis, restaurantes, pastelarias, cafés e bares que ja
utilizam os modelos de torradeiras elétricas F60P ou F120P. E perfeita para chefs de pequeno-
almoco que procuram expandir a capacidade de servico durante os periodos de maior afluéncia,
permitindo o aquecimento simultdneo de pastelaria fina e paes artesanais. Em operacdes de
cafetaria e snack-bar com elevado fluxo, revela-se indispenséavel na preparacédo de tostas mistas e
sanduiches de assinatura, assegurando que o queijo derreta uniformemente sem comprometer a
crocancia do pao. Além disso, no servico de room service e refeicdes ligeiras, a grelha facilita a
regeneracao rapida de produtos pré-confecionados e o aquecimento de guarnicbes de padaria,
maximizando a utilidade da torradeira além da sua funcdo basica de pequeno-almoco.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Compatibilidade Torradeiras F60P, F120P
Cor Metal

Dimensdes (mm) N&o especificado



Perguntas Frequentes

P: Esta grelha é compativel com outras torradeiras além das F60P e F120P?

R: N&o, esta grelha foi especificamente concebida para ser utilizada apenas com os modelos de
torradeira F60P e F120P, garantindo um encaixe perfeito e o funcionamento ideal. A utilizagdo com
outros modelos ndo é recomendada e podera ndo garantir o ajuste e o desempenho adequados,
comprometendo a seguranca e a eficiéncia.

P: Quais os beneficios em utilizar esta grelha opcional na minha torradeira?

R: A utilizagdo desta grelha permite expandir a versatilidade das suas torradeiras, possibilitando
grelhar de forma mais eficaz e diversificar a oferta de produtos no seu estabelecimento. Otimiza a
capacidade de producdo de tostas e outros alimentos, a0 mesmo tempo que assegura um tostado
uniforme e de exceléncia, elevando a experiéncia do cliente.

P: A instalacé@o da grelha requer ferramentas especiais ou conhecimentos técnicos?

R: A instalacdo € bastante simples e intuitiva, com um sistema de encaixe que ndo requer
ferramentas adicionais, nem conhecimentos técnicos especificos. Basta posicionar a grelha no local
indicado na torradeira para comecar a utilizd-la em poucos segundos, garantindo uma rapida
adaptacédo ao seu fluxo de trabalho.

P: Como devo limpar e manter a grelha opcional para prolongar a sua vida Gtil?

R: A limpeza da grelha é facil. Apdés o uso, com o equipamento desligado e frio, pode ser limpa com
um pano humido e detergente suave. Para sujidade mais persistente, a grelha pode ser removida e
lavada a mao, assegurando que esta completamente seca antes de ser novamente utilizada para
evitar a corrosao e manter a higiene.

P: Esta grelha afeta as dimensfes ou o0 espaco ocupado pela torradeira?

R: A grelha opcional foi projetada para encaixar perfeitamente nas torradeiras profissionais F60P e
F120P, nio adicionando volume significativo para além das dimens6es originais do equipamento. E
compacta e ndo exige espaco adicional na sua bancada, mantendo a ergonomia e a eficiéncia do
seu balcao de servico.



