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Maquina de Lavar Louca Profissional “Touch” 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.458 Modelo: MAQUINA LAVAR PRATOS "TOUCH"
GS85 T 400V
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
ez _ecc0]

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo MAQUINA LAVAR PRATOS "TOUCH" GS85 T 400V

Descricao Resumida



Maquina de lavar louca profissional "Touch" 400V, com 4 programas eletronicos e

painel LED. Cesto 500x500mm, lava até 60 cestos/hora. Ideal para uso intensivo.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Louca Profissional “Touch” — Principais Vantagens

Desenvolvida para o ambiente exigente da hotelaria e restauracdo, esta maquina de lavar louca
profissional com painel eletrénico "Touch" combina eficiéncia superior com uma operagéo intuitiva.
Garante resultados de lavagem impecéaveis para copos e pratos, otimizando o seu fluxo de trabalho e

reduzindo o consumo de energia e agua.

Com quatro programas de lavagem, incluindo ciclos ultra-rapidos, ajusta-se perfeitamente as
diferentes necessidades do seu estabelecimento, desde a lavagem de elevada frequéncia em horas
de ponta até ciclos mais intensos para sujidade persistente. O sistema de aquecimento de agua de
alta poténcia assegura temperaturas étimas para higienizacao eficaz.

A construcdo robusta em aco inoxidavel AISI 304 e a porta de parede dupla asseguram durabilidade
e um excelente isolamento térmico e acustico, enquanto a bomba de lavagem Soft Start protege os
seus artigos mais delicados. O diagnéstico de erros imediato via painel LED minimiza o tempo de
inatividade, garantindo uma operacéo continua.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes, hotéis, bares, cafés e cozinhas industriais com volume médio a alto de
lavagem diaria. A sua versatilidade permite o tratamento eficiente de uma vasta gama de utensilios,
desde copos delicados até pratos com sujidade mais incrustada, tornando-a um investimento

essencial para qualquer negécio HORECA.

Especialmente concebida para locais onde a rapidez e a higiene s&o cruciais, como
estabelecimentos com servigo continuo ou com picos de atividade, garantindo sempre louga brilhante
e pronta a usar. Os cestos incluidos (2 para copos, 1 suporte para pires, 1 para talheres) otimizam a

capacidade de carga e a organizacao.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA)
Dimens@es do Cesto
Altura Maxima de Copos
Altura Maxima de Pratos

Ciclos de Lavagem (Segundos /
Capacidade 55°C)

Ciclos de Lavagem (Segundos /
Capacidade 10°C)

Capacidade da Cuba
Capacidade da Caldeira
Resisténcia da Caldeira
Resisténcia da Cuba
Consumo de Agua por Ciclo
Bomba de Lavagem

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia Total

Tensao

590x600x1290 mm

500x500 mm

355 mm

380 mm

60 (60 cestos/h), 90 (40 cestos/h), 120 (30 cestos/h), 180 (20
cestos/h)

60 (26 cestos/h), 90 (26 cestos/h), 120 (26 cestos/h), 180 (20
cestos/h)

29 Litros

5,7 Litros

6000 W

2700 W

2,3 Litros

900 W

68,5 kg

77 kg

6,9 kW

400 V



