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Maquina de Lavar Loica de Tunel com Secagem Integrada, 70/100
Cestos/Hora, 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.080A  Modelo: MAQUINA LAVAR LOICA DE TUNEL
RX 101E+ SEC.DR24

Marca: uDlI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo MAQUINA LAVAR LOICA DE TUNEL RX 101E+ SEC.DR24

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica de tunel industrial com secagem integrada. Capacidade de 70-
100 cestos/hora, ideal para alta demanda. Consumo otimizado de agua e energia,

tensao 400V, cesto 50x50 cm.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais de elevada exigéncia, esta maquina de lavar loica de tunel
garante uma performance superior e uma eficiéncia inigualavel. Com uma impressionante
capacidade de 70 a 100 cestos por hora, otimiza o fluxo de trabalho em ambientes de hotelaria,
restauragdo e similares, assegurando que a loigca esteja sempre pronta a usar. A incorporacdo de um
sistema de secagem potente elimina a necessidade de secagem manual, contribuindo para uma
operacao mais higiénica e rapida.

Os filtros de protecdo em aco inoxidavel, facilmente removiveis, garantem a limpeza constante da
agua, prolongando a vida util do equipamento e mantendo a eficacia da lavagem. A porta de parede
dupla isolada, equipada com sistema anti-queda, oferece maior seguranca e contribui para a
eficiéncia térmica da maquina. Os economizadores de lavagem e enxaguamento reduzem
significativamente o consumo de agua e energia, operando apenas quando o cesto esta na area
dedicada, o que se traduz em poupancas consideraveis para o seu negoécio.

O redutor de presséo integrado assegura um consumo constante no enxaguamento, estabilizando a
pressao da rede para resultados uniformes e eficientes. A secagem, com uma poténcia de 4,5 Kw,
utiliza um potente jato de ar pré-aquecido que garante uma secagem perfeita da loiga,
independentemente do tipo de material.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios, hospitais, e grandes estabelecimentos de catering que
necessitam de um volume elevado de lavagem de loica. A sua robustez e capacidade de
processamento tornam-na indispensavel em ambientes onde a rapidez, higiene e eficiéncia séo
cruciais para a operacao diaria.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (CxLxA) 1680x715x1830/1900 mm

Dimensdes do Cesto 500x500 mm
Altura Max. Pratos 450 mm
Cestos por Hora 70/100 nr
Capacidade da Caldeira 28,5 Litros
Peso Liquido 265 kg

Peso Bruto 315 kg
Poténcia Total 28 kW
Tenséo 400 V
Poténcia de Secagem 4,5 kw

Perguntas Frequentes

Para que tipo de estabelecimentos esta maquina é mais adequada?

Esta maquina é ideal para cozinhas de alta producdo em hotéis, restaurantes de grande
dimensdo, refeitérios e hospitais, onde a eficiéncia e a capacidade de lavagem sé&o cruciais.

Como contribui para a economia de recursos?

Possui economizadores de lavagem e enxaguamento que ativam a operacao apenas quando o
cesto esta na area dedicada, reduzindo o consumo de agua e energia. O redutor de pressao

também otimiza o consumo no enxaguamento.

Qual o tamanho méximo de pratos que posso lavar?

A maguina permite a lavagem de pratos com uma altura maxima de 450 mm, adequando-se a

maioria dos tipos de loica profissional.

O sistema de secagem garante uma secagem completa?

Sim, o sistema de secagem de 4,5 Kw utiliza um potente jato de ar pré-aquecido que garante

uma secagem perfeita da loica, eliminando a necessidade de secagem manual.



