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Maguina de Lavar Louca Profissional 50x50 cm — 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.010 Modelo: MAQUINA LAVAR PRATOS GS 50 -
400V
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo MAQUINA LAVAR PRATOS GS 50 - 400V

Descricao Resumida



Maquina de lavar louca profissional com cesto 50x50 cm e alimentacao trifasica 400V.

Ideal para lavagem eficiente de copos e pratos em restauragao.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Louca Profissional — Principais Vantagens

Equipada com uma robusta estrutura em aco inoxidavel AISI 304, esta maquina de lavar louca
profissional € projetada para resistir aos ambientes mais exigentes da restauracdo e hotelaria. A sua
porta de parede dupla e os sistemas de micro seguranca garantem uma operacao segura e eficiente,
protegendo o utilizador em qualquer circunstancia.

O design inteligente inclui um tanque estampado e inclinado, assegurando uma drenagem perfeita e
facilitando a limpeza diaria. Com uma unidade de vacuo/succ¢do integrada, a bomba de lavagem
beneficia de uma protecao tripla, prolongando a vida util do equipamento e minimizando interrupgdes
de servico.

A tecnologia inovadora com teto anti-gotejamento preserva a higiene impecavel da louca, enquanto
os tornigquetes de material compdsito garantem uma lavagem eficaz, mesmo em situacées de baixa
pressédo de agua. Além disso, 0s aspersores removiveis simplificam as tarefas de manutencéo ao
final do dia, otimizando o tempo da sua equipa.

Com um sistema Thermostop avancado, 0 processo de enxaguamento é ativado apenas quando a
temperatura ideal de 85°C é alcancada, garantindo uma desinfecdo superior e louga perfeitamente
higienizada a cada ciclo, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar.

Aplicacdes

Esta maquina de lavar louca é ideal para restaurantes com elevado volume de servico, hotéis,
cozinhas industriais, bares e cafetarias que procuram uma solucdo de lavagem rapida, eficaz e
duradoura. E perfeita para estabelecimentos que necessitam lavar uma variedade de louca, desde
copos altos a pratos de grandes dimensdes, garantindo sempre resultados impecaveis. A sua
eficiéncia e fiabilidade tornam-na indispenséavel para operagdes que exigem um fluxo continuo de
louca limpa, contribuindo para a otimizacao dos custos operacionais e a satisfacao do cliente.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes Externas (LxPxA)
Dimens@es do Cesto

Altura Maxima de Copos
Altura Maxima de Pratos
Cestos por Hora
Capacidade da Cuba
Capacidade da Caldeira
Resisténcia da Caldeira
Resisténcia da Cuba
Consumo de Agua por Ciclo
Duracao dos Ciclos

Bomba de Lavagem

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia Total

Tensao

590x600x850 mm

500x500 mm

320 mm

345 mm

30/20 nr

29 Lt

57 Lt

4500 W

2700 W

2,3 Lt

120 (1) / 180 (2) segundos

650 W

56,5 kg

65 kg

5,2 kW

400 V



