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Grelhador Elétrico Duplo Duas Prensas 55x30cm, 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.896  Modelo: GRELHADOR DUPLO DUAS
PRENSAS UGPD55X30 230V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo GRELHADOR DUPLO DUAS PRENSAS UGPD55X30 230V

Descricao Resumida



Grelhador elétrico duplo com duas prensas nervuradas e superficie util de 550x300 mm.

Ideal para uso profissional em hotelaria, 230V e 4kW.

Descricao Completa

Grelhador Elétrico Duplo Profissional — Principais Vantagens

Concebido para o uso intensivo em ambientes de hotelaria e restauracdo, este grelhador elétrico
duplo oferece uma performance notavel na confecdo de diversos alimentos. A sua estrutura robusta
e placas nervuradas garantem uma distribuicdo uniforme do calor, crucial para resultados culinarios
consistentes e de alta qualidade.

A incorporacdo de duas prensas superiores nervuradas facilita a preparagéo eficiente de grandes
volumes de alimentos, tornando-o ideal para balcbes de cafetaria, snacks-bares e pequenas
cozinhas. O aquecimento em espiral assegura que cada ponto da superficie Util atinja a temperatura
ideal rapidamente e a mantenha constante.

Com um design pratico e dimensdes compactas, este equipamento é facil de integrar em qualquer
espaco de trabalho, otimizando a produtividade e a rentabilidade do seu negdécio. A sua operacao
elétrica simplifica a instalagdo e garante um controlo preciso da temperatura para diferentes tipos de
grelhados.

Aplicacbes

Este grelhador elétrico é uma solucdo versatil para uma variedade de estabelecimentos, incluindo
restaurantes, cafés, bares, quiosques de comida rapida e cozinhas de hotel. E especialmente
indicado para a preparacdo de tostas mistas, hamblrgueres, sanduiches quentes e carnes
grelhadas, onde a rapidez e a eficiéncia sao prioritarias.

A sua capacidade de trabalhar com volume permite servir um grande nimero de clientes durante os
periodos de maior afluéncia. E também uma escolha excelente para cozinhas com espaco limitado,
mas que nao abdicam de um equipamento potente e fiavel para as suas operacdes diarias.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LxPxA) 560 x 370 x 260 mm



Caracteristica
Superficie Util
Peso Liquido
Peso Bruto
Poténcia

Tensao

Detalhe

550 x 300 mm

32 kg

33 kg

4 KW (2 + 2 kW)

230V



