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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maguina de Waffles Elétrica Profissional 6x4 Quadrados

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.880
Marca: UDEX
Peso: 21 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uUD2522.880

N/D

300 x 320 x 300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2522.880
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Q: Quais sédo as dimensfes desta maquina de waffles e o
espaco necessario para a sua instalagdo? A: A maquina de
waffles profissional simples possui dimensdes de
300x320x300 mm (largura x profundidade x altura).
Recomenda-se um espaco adicional de pelo menos 10 cm
em cada lado e na parte traseira para garantir uma
ventilacdo adequada e facilitar a operacéo, bem como o
acesso para manutencao. Certifique-se de que a superficie
de instalacao seja estavel e resistente ao calor., Q: Quais
S&0 0s requisitos de energia para a maquina de waffles
profissional? A: Esta maquina de waffles opera com uma
tens&o de 230 V e tem uma poténcia de 2,2 kW. E
fundamental que o ponto de energia elétrica disponivel no
local de instalacao seja compativel com estes requisitos para
assegurar o funcionamento seguro e eficiente do
equipamento. Recomenda-se sempre a instalagdo por um
eletricista qualificado., Q: Como devo realizar a limpeza e
manutencdo da maquina de waffles para prolongar a sua
vida util? A: Para a limpeza diaria, desligue a maquina e
deixe-a arrefecer. Utilize um pano humido para limpar as
placas de cozedura e a carcaga externa, evitando o uso de
produtos abrasivos ou jatos de 4gua diretos. Para residuos
de massa mais persistentes, pode usar uma escova macia. A
manutengéao regular, conforme indicado no manual do
utilizador, assegura o bom funcionamento e a durabilidade
do equipamento.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Ajuste a temperatura e o tempo de cozedura com precisao
para diferentes tipos de massa (fresca, pré-cozida,
congelada), garantindo sempre a textura e o dourado ideais,
sem queimar ou deixar cru., Utilize um spray antiaderente
especifico para equipamentos de alta temperatura antes de
cada utilizagdo intensiva, prolongando a vida util das placas
e facilitando a extracéo dos waffles sem danificar a forma.,
Implemente um sistema de rotacdo de massas, preparando
pequenos lotes a medida que a procura aumenta, para
assegurar que os waffles servidos sdo sempre frescos e
crocantes, maximizando a satisfacao do cliente., Realize a
limpeza das placas ap6s cada servico, utilizando utensilios
nao abrasivos e um pano humido, para evitar a acumulacao
de residuos caramelizados que podem afetar o sabor e a
higiene, bem como a vida util do equipamento.

Chef de Pastelaria/Cozinheiro de Pequenos-Almocos
(Hoteis), Gerente de Cafetaria/Pastelaria, Responséavel de
F&B (Catering e Eventos)

<p>Preparada para confecionar diferentes tipos de massa:
congelada pré cozida e fresca</p>

<p>Dimensdes: 300x320x300 mm<br /> Peso liquido: 21
kg<br /> Peso bruto: 23 kg<br /> Poténcia: 2,2 kw</p>
<p>Tens&o: 230 V</p>

HRPLL6006E,HRPR7508E

Pequenos-almocos e Brunches em Hotéis: Em buffets de
pequeno-almocgo ou brunch de hotéis, esta maquina permite
uma producéo continua de waffles frescos e quentes,
preparados na hora ou em pequenos lotes para manter a
frescura. A sua rapidez de confec@o assegura que 0s
héspedes tém sempre waffles disponiveis, minimizando
tempos de espera e otimizando o fluxo de servi¢o durante os
periodos de maior afluéncia., Cafetarias e Pastelarias com
Servigo de Lanche: Para cafetarias e pastelarias que
oferecem opgdes de lanche ou sobremesa, a maquina de
waffles é fundamental para a preparacéao rapida de waffles
com diversos toppings. A capacidade de utilizar massas pré-
preparadas ou congeladas agiliza o processo, permitindo
que o staff prepare um waffle de qualidade superior em
poucos minutos, aumentando a satisfacéo do cliente e a
rotatividade da mesa., Servigo de Catering para Eventos
Corporativos: Em eventos de catering, especialmente para
coffee breaks ou estacfes de sobremesas, a Maquina de
Waffles Elétrica Simples oferece uma solugao pratica para
servir um item de menu popular e personalizavel. A sua
portabilidade e facilidade de utilizacdo em diferentes locais
permitem uma operagao eficiente, garantindo que os waffles
sdo servidos quentes e com a qualidade esperada, elevando
a experiéncia gastronémica do evento.



Uso Profissional - Introducgao A Maquina de Waffles Elétrica Simples 6x4 Quadrados é um
equipamento robusto e eficiente, projetado para otimizar a
producéo de waffles em ambientes de hotelaria e
restauragdo. Com uma poténcia de 2,2 kW e funcionamento
a 230 V, garante aquecimento rapido e uniforme, essencial
para manter a consisténcia e a qualidade do produto final
mesmo em picos de procura. A sua construgdo duravel e
facilidade de operacao contribuem para a rentabilidade e a
exceléncia operacional, permitindo aos profissionais expandir
a oferta de pequenos-almocos, brunches ou sobremesas
com um produto de elevada aceitacdo e margem.

Descricao Resumida

Maquina de waffles elétrica profissional, 230V, permite preparar waffles 6x4 quadrados

a partir de massas frescas ou congeladas. Dimensdes: 300x320x300 mm.

Descricao Completa

Ola. Segue a descri¢do otimizada para o produto:

Méaquina de Waffles — Principais Vantagens

Amplie a sua oferta comercial com a maquina de waffles elétrica, um equipamento concebido para a
confecdo de sobremesas e pequenos-almocgos. Este aparelho industrial permite fazer waffles de 6x4
quadrados, garantindo resultados crocantes e homogéneos a cada operacdo, cruciais para a
consisténcia na sua ementa.

A estrutura robusta e o design pensado para um desempenho fidvel asseguram uma longevidade
excecional, mesmo em ambientes de cozinha movimentados. A facilidade de manuseamento e 0s
requisitos minimos de manutencao tornam este equipamento uma escolha econémica para negécios
de restauracdo que procuram agilizar os processos e manter elevados padrbes de qualidade.

Capaz de processar massas diversas, desde as congeladas e pré-cozidas as frescas, esta unidade
oferece-lhe flexibilidade para adaptar-se rapidamente a qualquer necessidade de producéo. E uma
adicdo valorizavel para qualquer estabelecimento que ambicione destacar-se pela qualidade e
variedade da sua oferta.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento enquadra-se de forma ideal em diversos estabelecimentos do setor da
restauracéo e hotelaria. Em cafés e gelatarias, facilita a preparacéo rapida de waffles para lanches e
sobremesas, atraindo clientela com opc¢des quentes e personalizaveis. Para hotéis e restaurantes,



promove uma oferta diversificada em buffets de pequeno-almoco e brunch, garantindo a satisfacao
dos héspedes com produtos feitos na hora.

Em pastelarias e snack-bares, a adaptabilidade a diferentes tipos de massa, incluindo congelada,
permite uma otimizacdo do tempo de preparacdo e uma resposta eficaz a picos de procura. Este

aparelho versatil é, portanto, uma mais-valia para quem procura um retorno rapido sobre o
investimento em cozinhas comerciais e estabelecimentos com elevado volume de produgéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensbes 300x320x300 mm
Peso Liquido 21 kg

Peso Bruto 23 kg

Poténcia 2,2 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

P: Esta maquina de waffles é adequada para massas congeladas?

R: Sim, a maquina de waffles elétrica foi pensada para a confe¢cdo de massas diversas, incluindo
congeladas, pré-cozidas e frescas. Garante sempre um resultado homogénio e deliciosos waffles,
independentemente do tipo de massa utilizada.

P: Quais sdo os requisitos de energia para este equipamento?

R: Esta maquina de waffles funciona com uma tensdo de 230 V e tem uma poténcia de 2,2 kW. E
essencial que o ponto de energia elétrica disponivel no local de instalacdo seja compativel com estes
requisitos para assegurar o funcionamento seguro e eficiente do aparelho.

P: Como devo realizar a limpeza e manutencdo da maquina para prolongar a sua vida util?

R: Para a limpeza diaria, desligue o equipamento e deixe-o arrefecer. Utilize um pano himido para
limpar as placas de cozedura e a carcaga externa, evitando o uso de produtos abrasivos ou jatos de
agua diretos. A manutencdao regular ajuda a preservar a eficiéncia e durabilidade do seu aparelho.

P: Quais sdo as dimensGes da maquina de waffles e 0o espaco necessario para a sua
instalacdo?
R: A Maquina de Waffles Elétrica Profissional possui dimensées de 300x320x300 mm (largura x
profundidade x altura). Recomenda-se um espaco adicional de pelo menos 10 cm em cada lado e na
parte traseira para garantir uma ventilacdo adequada e facilitar a operacao, bem como o acesso para
manutencao.



P: Quais as vantagens de utilizar uma maquina de waffles elétrica versus uma a gas?

R: As maquinas de waffles elétricas, como este modelo, oferecem um controlo de temperatura mais
preciso e constante, assegurando waffles uniformemente cozinhados. S&o geralmente mais faceis de
usar e limpar, ideais para estabelecimentos que valorizam a praticidade e a consisténcia no resultado

final.



