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Amassadeira Espiral Automética 160 kg, Cuba 261 L

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.202 Modelo: AMASSADEIRA ESPIRAL MOD. EASY
160 RL
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo AMASSADEIRA ESPIRAL MOD. EASY 160 RL

Descricao Resumida



Amassadeira espiral robusta e automatica com 160 kg de capacidade, cuba de 261L e

basculante hidraulico. Essencial para padarias e pastelarias.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral Automatica — Principais Vantagens

A Amassadeira Espiral com capacidade para 160 kg de massa e cuba de 261 litros é um
equipamento robusto e essencial para padarias e pastelarias de média a grande producéo. Projetada
para otimizacdo de tempo e consisténcia na mistura, esta amassadeira incorpora um misturador

espiral e um elevador-basculante hidraulico, simplificando o processo de manuseamento da massa.

Com um design ergonémico e operagéo intuitiva, facilita o trabalho diario, reduzindo o esforgo fisico
e aumentando a produtividade. O sistema de controlo multifuncional permite alternar entre 0 modo
manual tradicional e o modo automatico programavel, eliminando tarefas repetitivas e garantindo
resultados uniformes em cada utilizagéo, ideal para otimizar os fluxos de trabalho em cozinhas

profissionais.

Este equipamento assegura uma mistura homogénea e eficiente, respeitando as caracteristicas da
massa. A sua construgdo robusta garante durabilidade e desempenho consistente, um investimento
seguro para qualquer estabelecimento de restauracdo ou hotelaria que procure exceléncia e
eficiéncia na producéo de péo e outros produtos de pastelaria.

Aplicacdes

Ideal para padarias e pastelarias de volume médio a alto, hotéis com producao prépria de pao e
pastelaria, e cozinhas industriais que requerem grandes quantidades de massa. A capacidade de
160 kg de massa torna-a perfeita para produc¢des continuas, seja para pao, pizzas ou massas doces,
garantindo sempre a mesma qualidade e textura. A funcdo basculante hidraulica otimiza o
esvaziamento, sendo perfeita para operar com grandes volumes e ritmos intensos de trabalho,

minimizando o esfor¢co dos operadores e maximizando a seguranca e higiene no local de trabalho.

Especificacdes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade da Cuba

Dimensao da Cuba

Capacidade de Massa

Rotacéo Espiral (12 Velocidade)

Rotacédo Espiral (22 Velocidade)

Peso Liquido/Bruto

Tensao

261 Litros

900x420 mm

160 kg

101 rpm

202 rpm

1096 kg

400 V



