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Moinho de Péao Elétrico Industrial 200 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.052 Modelo: UD2522.052
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 200 kg Dimensdes: 480 x 550 x 980 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo UD2522.052

Descricao Resumida



Moinho de péo elétrico industrial em inox AISI 304 com 480x550x980 mm, produc¢éo de

200 kg/h e 2 granulometrias. ldeal para padarias e pastelarias.

Descricao Completa

Moinho de Pao — Principais Vantagens

Este triturador de péo elétrico oferece uma solucdo robusta e altamente eficiente para o
processamento de pao duro em padarias, pastelarias e cozinhas profissionais. A sua construcao
integral em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade excecional e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para manter os mais altos padrées de higiene no setor alimentar. Com
uma capacidade de producao impressionante de 200 kg por hora e a flexibilidade de selecionar duas
granulometrias de moagem distintas, este equipamento adapta-se perfeitamente as diversas
necessidades. A seguranca operacional é reforcada por trés abas de protecao no interior da cuba de
mistura, garantindo um ambiente de trabalho seguro e produtivo para a sua equipa.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento é ideal para padarias com producdo diaria elevada, bem como pastelarias que
necessitam de miolo de p&o para diversas receitas culinarias. E igualmente indispensavel em
cozinhas de hotelaria que utilizam pé&o ralado em grandes quantidades. A sua grande capacidade e
versatilidade tornam-no uma ferramenta essencial em qualquer estabelecimento que procure otimizar
0 reaproveitamento de p&o seco com precisdo e eficiéncia. A maquina de picar pdo permite uma
gestéo inteligente de excedentes, contribuindo para a redugéo de custos e a sustentabilidade do seu
negaocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x A) 480x550x980 mm
Material da Construcéo Aco Inoxidavel AISI 304
Producao Horéria 200 kg/h

Peso Liquido/Bruto 49 kg

Poténcia 1,5 kW



Caracteristica Detalhe

Tenséo 400 V
Granulometria 2 tipos selecionaveis
Seguranca 3 abas de protecao na cuba

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes exatas deste moinho de péo industrial?

A: O moinho de péo elétrico grande em inox possui as seguintes dimensdes: 480 mm de largura, 550
mm de profundidade e 980 mm de altura. Estas medidas sdo cruciais para planear a sua integracao
no espaco de trabalho da sua padaria ou pastelaria, garantindo um fluxo de trabalho eficiente e
seguro.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para a instalacéo deste equipamento?

A: Este moinho de pao requer uma tensao de 400 V, o que o torna adequado para instalacbes
elétricas industriais. E fundamental assegurar que a sua infraestrutura energética suporta esta
voltagem para garantir o correto funcionamento e a seguranca do equipamento. Consulte sempre um
eletricista qualificado para a instalacéo.

Q: Como é feita a manutencao e limpeza do moinho de p&o?

A: A construcdo robusta em inox AISI 304 facilita significativamente a limpeza e manutencédo do
equipamento. As superficies lisas e resistentes a corrosédo podem ser facilmente higienizadas apos
cada utilizagdo, cumprindo as mais rigorosas normas de seguranca alimentar. Recomenda-se a
limpeza regular das abas de segurancga dentro da cuba de mistura.

Q: Este moinho permite moer p&o para diferentes utilizacbes?

A: Sim, uma das caracteristicas distintivas deste moinho é a sua unidade de moagem que permite
selecionar 2 tipos diferentes de granulometria. Esta funcionalidade oferece versatilidade, permitindo-
Ihe produzir pédo ralado com a espessura ideal para diversas aplicacbes culinarias, desde panados a
coberturas.

Q: Qual a capacidade de producao horéria deste moinho?

A: Este moinho de péo elétrico tem uma capacidade de producao de 200 kg por hora, o que o torna
ideal para operacdes de média e grande escala, garantindo rapidez e eficiéncia no processamento
de péo duro.



