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Formadora de Baguetes Elétrica Industrial 700mm 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.044 Modelo: UD2522.044
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 240 kg Dimensdes: 1050 x 820 x 1600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2522.044

Marca uDlI

Descricao Resumida



Formadora de baguetes profissional elétrica 400V, com capacidade até 700mm de

comprimento e massa de 100g a 1300g. Ideal para padarias e pastelarias.

Descricao Completa

Formadora de Baguetes — Principais Vantagens

Desenvolvida para a producéo continua em ambientes de padaria e pastelaria de alta exigéncia, esta
maquina de modelar baguetes eletricamente otimiza o seu processo de trabalho com fiabilidade.
Garante uma producéo eficiente com comprimentos até 700mm e pesos entre 100 e 1300 gramas,
adaptando-se as diversas necessidades da sua cozinha profissional.

A concecao interna, com cilindros laminadores e componentes moveis montados em rolamentos
autolubrificantes, assegura um funcionamento suave e duradouro. Esta carateristica minimiza o
desgaste e a necessidade de manutencédo, contribuindo para a longevidade do equipamento e a
reducdo de custos operacionais.

A tremonha de entrada da massa, estrategicamente colocada na parte frontal do aparelho, em
conjunto com os ajustes intuitivos dos cilindros de laminacéo, facilita 0 manuseamento diario. A sua
estrutura ergonémica e posicao otimizada prometem uma experiéncia de uso perfeita, para que a
sua equipa possa trabalhar com a maxima produtividade.

A versatilidade é um dos pontos fortes deste fabricador de baguetes. Pode ser utilizado tanto com o
seu suporte em carrinho com rodas ajustaveis, permitindo flexibilidade na disposicdo do espaco de
trabalho, ou sem suporte, diretamente sobre uma bancada. Esta adaptabilidade torna-o ideal para
qgualquer espaco, desde grandes padarias industriais a pastelarias com menor area Util.

AplicacOes Profissionais

Esta formadora de péo profissional é indispensavel em padarias e pastelarias de médio e grande
volume que procuram otimizar a fabricacdo de baguetes e produtos de panificacdo. E ideal para
hotéis, restaurantes e cozinhas industriais que confecionam as suas proprias baguetes frescas
diariamente. A sua capacidade de processar massas entre 100 e 1300 gramas torna-a perfeita para
uma vasta gama de produtos, desde pequenas baguetes de acompanhamento a pdes maiores.

Em centrais de producdo que abastecem multiplas lojas ou restaurantes, o equipamento é vital para
manter um fluxo de trabalho continuo e eficiente. A sua robustez e os componentes autolubrificantes
minimizam as paragens para manutenc¢do, garantindo uma operacéo fiavel e um retorno consistente
sobre o investimento em equipamentos de alto desempenho.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensbes (CxPxA) 1050x820x1600 mm
Peso Liquido/Bruto N/A [ 240 kg
Poténcia 0,55 kW

Tenséo 400 V

Comprimento Maximo da Baguete 700 mm

Peso da Peca de Massa 100 a 1300 g

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producéo desta modeladora de baguetes?

Este equipamento processa baguetes com comprimento até 700mm, aceitando massas entre 100 e
1300 gramas. E a solucéo ideal para padarias e pastelarias que necessitam de producdo em larga
escala e com consisténcia.

Como deve ser efetuada a manutencéo e limpeza da formadora de baguetes para otimizar a
sua durabilidade?

A manutencgdo desta formadora é simplificada, ndo exigindo cuidados especiais. A limpeza diaria é
feita com um pano himido e detergente neutro, assegurando a remog¢éo de residuos de massa das
superficies e dos cilindros, e é crucial desligar a maquina da corrente elétrica antes de qualquer
procedimento de limpeza.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para esta formadora de baguetes?

Este equipamento requer uma ligacdo elétrica de 400V. E imprescindivel que a instalacdo seja
realizada por um eletricista qualificado, garantindo que o circuito elétrico possui a amperagem
adequada e um disjuntor de protecdo para a poténcia de 0,55kW da maquina, assegurando assim a
seguranga e o correto funcionamento.

Esta formadora de baguetes pode ser utilizada sem o carrinho de suporte?

Sim, a formadora de baguetes foi concebida com um design versétil que permite a sua utilizacéo
tanto com o seu carrinho de suporte original, que possui rodas ajustaveis para facil mobilidade e
estabilidade, como em cima de uma mesa de trabalho, oferecendo flexibilidade para diversos layouts
de producao.

E possivel ajustar a folga dos cilindros de laminac&o para diferentes tipos de massa?

Sim, é possivel ajustar a folga dos cilindros de laminacédo de acordo com o peso e a hidratacdo da
massa, 0 que permite obter baguetes com a textura e formato desejados, garantindo a uniformidade
da crosta e do miolo para um produto final de qualidade superior.



