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Formadora de Pao Enrolado 550 mm Elétrica 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.040 Modelo: FORMADORA EMME 2C 550mm 400V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDl

Modelo FORMADORA EMME 2C 550mm 400V



Descricao Resumida

Maquina formadora de pado enrolado elétrica, 550mm, com dois cilindros e cinto de

alimentacéo. ldeal para padarias e pastelarias profissionais.

Descricao Completa

Formadora de P&o Enrolado — Principais Vantagens

Esta formadora de pé&o foi concebida para otimizar a sua producdo de pdo enrolado, desde pecas
pequenas a médias. Equipada com dois cilindros e um cinto de alimentagdo robusto, garante um
processamento eficiente e consistente, ideal para padarias e pastelarias com elevada exigéncia.

O dispositivo de retorno de peca integrado assegura um fluxo de trabalho continuo, minimizando
interrupcbes e permitindo um enrolamento particularmente apertado em pédes de pequenas
dimensdes. Desta forma, obtém produtos finais com uma qualidade e apresentacdo superiores,

essenciais para o mercado HORECA.

Com uma poténcia de 0,75 kW e compativel com tensao de 400V, esta maquina combina eficiéncia
energética com um desempenho fiavel, garantindo que a sua cozinha ou obrador opera ao maximo

da sua capacidade.

Aplicacdes

Esta formadora é perfeita para padarias industriais, pastelarias de grande producédo e cozinhas de
hotelaria que requerem uma producéo consistente de péo enrolado. Ideal para preparar uma vasta
gama de produtos, desde carcacas a paes rusticos, com flexibilidade e preciséo. E particularmente
eficaz em ambientes onde a producéo diaria exige rapidez e elevada qualidade no enrolamento.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensodes (LxPxA) 870x1340x1200 mm
Peso Liquido 215 kg

Poténcia 0,75 kW

Tensao 400 V



