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Divisora de Massa Industrial com Base 580x520x1360 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.030 Modelo: UD2522.030
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 245 kg Dimensdes: 580 x 520 x 1360 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo UD2522.030

Marca UDEX

Descricao Resumida



Divisora de massa industrial eficiente com panela amovivel em aco inoxidavel e cabeca
basculante. Ideal para padarias e pastelarias. Dimensdes: 580x520x1360 mm. Tens&o:
400 V.

Descricao Completa

Divisora de Massa Industrial — Principais Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente foi concebido para otimizar o processo de divisdo de massas
de forma répida e precisa na sua padaria ou pastelaria industrial. A maquina é capaz de suportar o
uso intensivo em ambientes profissionais, assegurando uma producao continua e de alto nivel para
os seus produtos. A uniformidade e consisténcia excecionais no porcionamento sao cruciais para
artigos de panificacdo e pastelaria que exigem altos padrdes, garantindo a qualidade final e
minimizando o desperdicio.

A facilidade de utilizagcdo do maquinario melhora a sua produtividade diaria. Com um design que
privilegia a funcionalidade e a manutencdo simples, esta ferramenta de trabalho integra
componentes que facilitam a limpeza e a conservacgéao. Isto prolonga a vida util do aparelho e garante
sempre a maxima higiene e seguranca alimentar, satisfazendo as exigéncias mais rigorosas em

qualquer cozinha profissional.
Aplicacbes Profissionais

O divisor de massa é perfeito para padarias, pastelarias, grandes cozinhas de hotelaria e empresas
de catering que necessitam de processar volumes significativos de massa diariamente. E adequada
para diversas tipologias de massa, desde pao, bolos, pizzas até outros produtos fermentados.

Este aparelho € ideal para estabelecimentos que procuram otimizar o tempo de preparacao, reduzir o
esforco manual e garantir a padronizacdo das porcdes. Resulta em produtos acabados com aspeto e
peso uniformes, essenciais para a satisfacdo do cliente e para a eficiéncia operacional da sua
empresa.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 580x520x1360 mm

Peso do Empelo 3600 gr



NUmero Maximo de Porcdes 120

Peso Liquido 245 kg
Peso Bruto 295 kg
Poténcia N/D

Tenséo 400 V

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes desta divisora de massa industrial?

A: Esta divisora de massa possui dimensdes de 580x520x1360 mm (largura x profundidade x altura),
0 que exige um espaco de, pelo menos, 60 cm de largura, 55 cm de profundidade e 140 cm de altura
para instalagéo.

Q: Quais os requisitos elétricos para instalar este equipamento?

A: Para o correto funcionamento desta divisora de massa, € necessaria uma tensao elétrica de 400
V. Recomenda-se confirmar a compatibilidade da instalacdo elétrica existente no local antes da
aquisicao e instalacdo do equipamento.

Q: Que tipos de massa sdo adequados para esta divisora?
A: Esta divisora é eficiente para uma vasta variedade de massas, incluindo massas de pao, bolos,
pizzas e outras massas fermentadas, garantindo divisbes uniformes para todas elas.

Q: Como se procede a limpeza deste equipamento?
A: A limpeza desta divisora de massa ¢é facilitada pela sua cabeca basculante e panela amovivel em

aco inoxidavel, tornando a higienizacdo completa e a manutencao simples.

Q: Este equipamento exige alguma instalacao especial?
A: A divisora funciona com uma tensdo de 400 V, o que indica que requer uma ligacdo elétrica
trifasica standard, ideal para equipamentos industriais em cozinhas profissionais.



