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Amassadeiras Espirais 160 kg, Cuba 261 L, 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.019B Modelo: AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY
160
Marca: uDI EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDlI

Modelo AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY 160

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional de alta capacidade, com 160 kg de massa e cuba de
261 litros. Estrutura robusta em acgo e cuba em inox AISI 304. Ideal para padarias e

pastelarias.

Descricao Completa

amassadeira espiral profissional — Amassadeiras Espirais — Principais
Vantagens

Descubra a eficiéncia e durabilidade da amassadeira espiral com capacidade para 160 kg de massa
e cuba de 261 litros, ideal para as mais exigentes padarias e pastelarias. Equipada com dois motores
independentes para a cuba e espiral, garante um desempenho superior e uma mistura homogénea,
essencial para a qualidade final dos seus produtos.

A sua estrutura robusta em aco pintado com p6 epoéxi e a protecdo da tina em aco inoxidavel AlSI
304 asseguram ndo s6 uma longa vida uatil do equipamento, como também a maxima higiene e
facilidade de limpeza, crucial para ambientes de producao alimentar.

Com duas velocidades de rotacdo da espiral e da cuba, este equipamento oferece a flexibilidade
necessaria para amassar diferentes tipos de massas, desde as mais leves as mais consistentes,
otimizando o tempo de preparacdo e aumentando a produtividade da sua cozinha profissional.

Aplicacoes

Esta amassadeira espiral de alta capacidade é perfeitamente adequada para padarias, pastelarias,
cozinhas industriais, e estabelecimentos HORECA que necessitem de processar grandes volumes
de massa diariamente. E a escolha ideal para o fabrico de p&o, pizzas, bolos, e outros produtos de
panificacdo e docaria que exigem uma amassadura consistente e eficiente.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LXPxA) 946x1530x1510/2125 mm
Capacidade da Cuba 261 Litros

Dimensao da Cuba 900x420 mm



Caracteristica

Capacidade Maxima de Massa

Rotacédo Espiral (12 velocidade)

Rotacéo Espiral (22 velocidade)

Velocidade Rotacéo da Cuba

Peso Liquido/Bruto

Poténcia

Tensao

Estrutura

Protecdo da Tina

Componentes da Tina

Sistema de Conducao

Motores

Protecéo Elétrica

Detalhe

160 kg

101 rpm

202 rpm

11 rpm

593 kg (bruto)

8,2 kW

400 V

Aco pintado com p6 epoxi

Aco inoxidavel AISI 304

Aco inoxidavel AISI 304, espiral e barra de corte

Cintos

Dois motores independentes para tina e espiral

Contra sprays de agua, infiltrac6es de poeira e farinha



