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Amassadeira Espiral para Padaria e Pastelaria 120 kg

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.019A Modelo: AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY
120
Marca: uDI EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDlI

Modelo AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY 120

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional com 120 kg de capacidade de massa, cuba de 203L e

dois motores independentes para maxima eficiéncia em pastelarias e padarias.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral Profissional — Principais Vantagens

A amassadeira espiral com capacidade para 120 kg de massa foi concebida para responder as
exigéncias de padarias e pastelarias com volume de producéo significativo. A sua estrutura robusta
em aco pintado com p6 epodxi assegura uma durabilidade e resisténcia excecionais em ambientes de

utilizagéo intensiva.

Equipada com dois motores independentes, um para a cuba e outro para a espiral, esta amassadeira
garante um controlo preciso e uma mistura homogénea, indispensavel para a obtencdo de massas
perfeitas. As duas velocidades da espiral permitem adaptar o processo de amassadura a diferentes
tipos de massas, desde as mais leves as mais consistentes.

A seguranca e a higiene sao prioridades neste equipamento. Conta com protecdo elétrica contra
salpicos de agua, infiltracbes de p6 e farinha, prolongando a vida util do aparelho e garantindo a
seguranca do operador. A cuba, espiral e barra de corte em ago inoxidavel AlSI 304, juntamente com
a protecao da tina no mesmo material, facilitam a limpeza e previnem a contaminacao.

Aplicacbes

Esta amassadeira € ideal para padarias, pastelarias, pizzarias e cozinhas industriais que necessitem
de processar grandes volumes de massa diariamente. A sua capacidade de 120 kg é perfeita para
producdes médias a grandes, otimizando o tempo e a mdo de obra. E uma solucéo eficiente para a
preparacdo de péo, bolos, pizzas, e outras massas, garantindo consisténcia e qualidade no produto
final.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 846x1443x1510/2045 mm

Capacidade da cuba 203 Litros



Caracteristica

Dimenséo da cuba (Diametro x
Altura)

Capacidade de massa

Rotacdes da espiral (12 velocidade)

RotacOes da espiral (22 velocidade)

Velocidade de rotacao da cuba

Peso liquido/bruto

Poténcia

Tenséao

Estrutura

Protecao de tina

Materiais da cuba, espiral e barra de
corte

Sistema de conducéo de
ferramentas

Motores independentes

Protecéo elétrica

Detalhe

800x400 mm

120 kg

101 rpm

202 rpm

11 rpm

N/D / 568 kg

6,7 kW

400 V

Aco pintado com p6 epoxi

Aco inoxidavel AISI 304

Aco inoxidavel AISI 304

Cintos

Dois (cuba e espiral)

Contra sprays de agua, infiltrac6es de poeira e farinha



