Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 19/05/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Amassadeira Espiral para Padaria e Pastelaria 80 kg

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.019 Modelo: AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY
80
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDlI

Modelo AMASSADEIRA ESPIRAL MOD.EASY 80

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional com capacidade de 80 kg e cuba de 148 litros, ideal

para padarias e pastelarias. Estrutura em aco epOxi, componentes em inox.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens para Negdécios

Desenvolvida para otimizar a producdo em padarias, pastelarias e cozinhas industriais, esta
amassadeira espiral garante a maxima eficiéncia na preparacao de massas. A sua estrutura robusta
em aco pintado com p6 epoxi assegura durabilidade e resisténcia, mesmo em ambientes de trabalho
intensivos, enquanto o design de dois motores independentes para a tina e o espiral confere precisdo
e controlo inigualaveis no processo de amassadura.

A seguranca alimentar é primordial, e este equipamento reflete isso com a sua protecao de tina em
aco inoxidavel AISI 304 e restantes componentes em contacto com a massa fabricados no mesmo
material. A construcado cuidadosa minimiza a acumulacao de residuos, facilitando a limpeza e
manutencao, e garantindo a conformidade com as mais rigorosas normas de higiene.

Com uma capacidade impressionante de 80 kg de massa e cuba de 148 litros, esta amassadeira é
ideal para producbes de médio e grande volume, permitindo uma aceleracao significativa dos ciclos
de trabalho. A protecao elétrica contra sprays de agua, poeira e farinha assegura um funcionamento

continuo e fiavel, protegendo o equipamento e o investimento a longo prazo.

Aplicacodes

Esta amassadeira espiral € a solugcdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos do setor
Horeca, incluindo padarias de producdo intensiva, pastelarias que necessitam de consisténcia na
qualidade das massas, cozinhas industriais com elevada procura, e hotéis que confecionam 0s seus
proprios produtos de panificacdo. A sua capacidade e fiabilidade tornam-na indispensavel para
operacdes que exigem um desempenho constante e resultados superiores.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensd&es (LXPxA) 741x1282x1365/1385 mm

Capacidade da cuba 148 litros



Caracteristica

Dimensao da cuba

Capacidade de massa

Rotacdo da espiral (12 velocidade)

Rotacdo da espiral (22 velocidade)

Velocidade de rotagdo da cuba

Peso liquido

Poténcia

Tensao

Estrutura

Protecao datina

Componentes da cuba

Sistema de conducao

Motores

Protecéao elétrica

Detalhe

@700x400 mm

80 kg

103,5 rpm

207 rpm

11 rpm

398 kg

4,6 kW

400 V

Aco pintado com p6 epoxi

Aco inoxidavel AlISI 304

Aco inoxidavel AISI 304 (tina, espiral e barra de corte)

Cintos

Dois motores independentes para tina e espiral

Contra sprays de agua, infiltrac6es de poeira e farinha



