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Espatula Inox para Batedeira de 10 Litros Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD2521.521 Modelo: 2521.521
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 0.8 kg

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2521.521

Descricao Resumida



Espétula robusta em aco inox, ideal para batedeiras profissionais de 10 litros. Garante

misturas homogéneas e durabilidade superior.

Descricao Completa

espétula batedeira 10 litros — Espatula Profissional — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em cozinhas profissionais, esta espatula em aco inoxidavel é a
ferramenta ideal para a sua batedeira ou amassadeira industrial de 10 litros. A robustez do material
garante uma durabilidade superior e resisténcia a corrosdo, indispensaveis para o uso diério e
intensivo. As suas dimensfes foram pensadas para garantir uma mistura eficaz e homogénea,

otimizando o desempenho do seu equipamento e a qualidade do produto final.
Aplicagcbes Profissionais

Este acessorio é perfeitamente adequado para pastelarias, padarias e cozinhas de restauragcédo de
média dimenséo que utilizam batedeiras de 10 litros. A sua construcdo em aco inoxidavel facilita a
limpeza e mantém os mais altos padrbes de higiene, essenciais para estabelecimentos que
trabalham com alimentos. E uma ferramenta indispensavel para preparar massas, cremes e outras
misturas, garantindo consisténcia e eficiéncia em cada utilizacéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel
Capacidade de Batedeira 10 Litros

Peso Liquido 0,8 kg

Peso Bruto 1 kg

Perguntas Frequentes

Para que capacidade de batedeira é adequada esta espatula?
Esta espatula foi especificamente concebida para batedeiras industriais com uma capacidade de 10
litros, garantindo um encaixe perfeito e um desempenho otimizado para misturas de médio volume.



Qual o material de fabrico desta ferramenta?
E fabricada inteiramente em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua durabilidade, resisténcia
a corrosao e facilidade de higienizacéo, conforme exigido em ambientes de restauragao.

Posso usar esta espatula para amassar massas pesadas?
Sim, a construcdo robusta em aco inoxidavel torna-a ideal para lidar com uma vasta gama de
misturas, incluindo massas mais densas, sem comprometer a sua integridade ou desempenho.

A limpeza desta espatula é complicada?
De todo. O aco inoxidavel € um material que permite uma limpeza rapida e eficiente, sendo
compativel com as normas de higiene rigorosas de qualquer cozinha profissional.

Este acessorio é compativel com todas as marcas de batedeiras de 10 litros?
Embora concebida para ser versétil, € sempre recomendavel verificar a compatibilidade com o
modelo especifico da sua batedeira para garantir um ajuste preciso e um funcionamento seguro.



