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Temperadora de Chocolate em Inox 12kg Controlo Digital 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2330.004  Modelo: TEMPERADORA DE CHOCOLATE
INOX TEMPERCHOC 12KG 400V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI
Modelo TEMPERADORA DE CHOCOLATE INOX TEMPERCHOC
12KG 400V

Descricao Resumida



Temperadora de chocolate em inox de 12kg com controlo digital tatil e pedal eletrénico,
ideal para padarias, hotéis e restaurantes que procuram maxima eficiéncia e preciséao

na témpera.

Descricao Completa

Temperadora de Chocolate — Qualidade e Eficiéncia Superior

Eleve a sua producéo de chocolate com esta inovadora temperadora de chocolate em inox de 12kg,
desenhada para exceléncia nas cozinhas profissionais de hotelaria, restauragcéo, pastelarias e
gelatarias. A sua avancada tecnologia de ecra tatil proporciona um controlo total e intuitivo sobre o
processo de tempera, garantindo uma homogeneidade e brilho perfeitos em cada lote de chocolate.
Ideal para quem procura precisdo e consisténcia na criacdo de bombons, decoracbes e outros
produtos de chocolate.

Equipada para otimizar o fluxo de trabalho, esta maquina incorpora funcionalidades que asseguram a
maxima solidez e eficiéncia operacional. Com dois motores independentes para o tacho e um modo
de espera inteligente, o chocolate mantém-se perfeitamente derretido durante longos periodos,
otimizando o seu tempo de produgédo e garantindo um produto final de qualidade superior.

Aplicacdes

Esta temperadora é indispensavel para pastelarias e padarias que necessitam de temperar grandes
volumes de chocolate para confeitaria e decoracdes. Em hotéis e restaurantes, permite a criacdo de
sobremesas exclusivas e bombons artesanais de alta qualidade. Ideal também para gelatarias que
produzem coberturas e insercdes de chocolate para gelados. A sua capacidade de 12kg é perfeita
para operacdes de médio a grande volume, garantindo a consisténcia necessaria para os padrbes de

exceléncia.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LxPxA) 505x720x1540 mm
Capacidade 12 Litros

Peso liquido 157 kg



Caracteristica Detalhe

Poténcia 2600 W

Tensao 400 V



