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Mesa de Lavar Loica Inox 1200x735x850 mm com Cuba a Direita

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.906DX Modelo: UD2236.906DX
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 1200 x 735 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2236.906DX
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Q: Quais sao as dimens0fes exatas desta mesa de lavar
louca? A: Esta mesa de lavar louca profissional possui
dimensbes de 1200 mm de comprimento, 735 mm de
profundidade e 850 mm de altura, com a cuba posicionada
do lado direito., Q: Que requisitos de instalagdo sao
necessarios para este equipamento? A: Esta mesa é um
equipamento estatico de preparacéo, nao requerendo
instalacdes elétricas, de gas ou complexas. Necessita
apenas de uma ligagdo a rede de 4gua para a cuba e um
escoamento para a drenagem, sendo de fécil integracdo em
qualquer cozinha profissional., Q: Como se realiza a limpeza
e manutencéo desta mesa de lavar lougca em inox? A: A
limpeza é simples devido a constru¢cao em aco inoxidavel
AISI 304. Recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros
e panos macios. A manutengéo passa por uma limpeza
regular para preservar a higiene e o brilho do equipamento,
evitando produtos abrasivos., Q: Qual o tipo de aco
inoxidavel utilizado e quais as suas vantagens? A: Esta
mesa é fabricada em aco inoxidavel AlSI 304, conhecido
pela sua elevada resisténcia a corrosao, durabilidade e
facilidade de higienizacéo. E o material ideal para ambientes
profissionais de hotelaria e restauracdo, garantindo um
equipamento robusto e em conformidade com as normas
HACCP., Q: Esta mesa de lavar louga é compativel com
mégquinas de lavar louca industriais? A: Sim, esta mesa é
projetada como uma mesa de entrada para maquinas de
lavar louga industriais, permitindo uma transicao eficaz e
funcional para o processo de lavagem e otimizando o fluxo
de trabalho na cozinha profissional, com a cuba a direita
para preparacao prévia.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Posicione a mesa de forma a criar um fluxo linear e
ergondmico: rececao da loi¢a suja, pré-lavagem na cuba, e
carregamento imediato para a maquina de lavar louca. Isto
minimiza movimentos desnecessarios e aumenta a
produtividade da equipa de copa., Utilize sempre um
chuveiro de pré-lavagem de alta presséo sobre a cuba para
remover os residuos alimentares mais incrustados antes de
colocar a louca na maquina, reduzindo o consumo de
detergente e a necessidade de re-lavagens., Inspecione
regularmente os esgotos da cuba e as superficies de
trabalho para garantir que ndo ha acumulacéo de gordura ou
residuos, prevenindo odores e mantendo os padrdes de
higiene alimentar exigidos., Considere a aquisi¢do de um
triturador de desperdicios alimentares para instalar na cuba,
otimizando a remocao de restos e diminuindo a quantidade
de lixo orgéanico a ser gerido manualmente.

Chef Executivo / Chefe de Cozinha, Gestor de F&B
(Alimentos e Bebidas), Responsavel de Compras para
Hotelaria e Restauracao

<p>Mesa lava pratos inox; entrada: 1200x735x850; com
cuba a direita</p>

<p>Dimensdes: 1200x735x850 mm</p>
EX19000755,EX19000757,HR110005456

Restaurantes de Médio e Grande Porte: Num restaurante
com elevado volume de servigo, esta mesa € posicionada
como ponto de entrada para a maquina de lavar loiga.
Permite que a equipa de copa remova eficazmente os
residuos alimentares mais grossos e organize a loica em
cestos adequados, minimizando a contaminacéo da 4gua da
magquina e prolongando a sua vida util. A cuba a direita
facilita a ergonomia para operadores destros no processo de
raspagem e enxaguamento inicial., Hotéis com Servico de
Banquetes e Eventos: Em hotéis que gerem mdltiplos
eventos e banquetes, a capacidade de processar grandes
guantidades de louca rapidamente é critica. Esta mesa serve
como estagdo de pré-preparacao, onde talheres, pratos e
copos sao descarregados dos trolleys, pré-lavados e
encaminhados para as maquinas de tunel. A sua robustez e
facilidade de limpeza sdo cruciais para manter a rotacéo
rapida entre servicos e garantir a disponibilidade de
material., Cantinas e Refeitérios Empresariais/Escolares: Em
ambientes de refeitério com horarios de pico intensos, a
mesa de lavar louga de entrada é vital para gerir o fluxo
continuo de tabuleiros e loica suja. Permite uma rapida
remocao de restos de comida e um pré-enxaguamento,
evitando o entupimento dos sistemas de lavagem e
assegurando que a maquina opera com a maxima eficiéncia,
essencial para cumprir 0s rigorosos tempos de servico e a
manutenc¢éo da higiene.



Uso Profissional - Introducéo A mesa de lavar louca de entrada em inox, com cuba a
direita, € um equipamento fundamental para otimizar o fluxo
de trabalho nas areas de lavagem de loica em qualquer
estabelecimento HORECA. Projetada para a pré-lavagem e
organizacéo eficiente de utensilios e louca, esta unidade
robusta garante a transicao fluida para as maquinas de
lavagem, mantendo os mais elevados padrdes de higiene e
celeridade operacional essenciais em cozinhas profissionais
de volume.

Descricao Resumida

Mesa de lavar loica em aco inoxidavel AlSI 304, 1200x735x850 mm, com cuba a direita.

Ideal para pré-lavagem eficiente em cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Mesa de Lavagem Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia de qualquer cozinha profissional, esta bancada de lavagem em
aco inoxidavel robusto integra uma cuba espagosa posicionada a direita. E uma solu¢do fundamental
para a pré-lavagem e organizacdo da loica, facilitando a preparacdo antes da sua entrada na
maquina. A construcdo em ligas de inox premium assegura a maxima higiene e apresenta uma
resisténcia exemplar em ambientes de uso intensivo, cumprindo rigorosamente os padrbes de
seguranca alimentar exigidos no setor.

A durabilidade superior do aco inoxidavel AISI 304, material de eleicdo para equipamentos de
hotelaria e restauracdo, confere a esta mesa singular uma extraordinaria capacidade de resistir a
corrosdo e ao desgaste diario. Trata-se de uma solucdo higiénica e muito simples de manter,
perfeitamente adequada as elevadas exigéncias de qualquer estabelecimento alimentar, desde
restaurantes movimentados a hotéis de grande capacidade.

Aplicagcbes Profissionais

7

Este equipamento de lavagem é indispensavel em cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas,
escolas, bares e pastelarias. E perfeito para criar uma area de pré-lavagem altamente eficiente,
agilizar a remocao de residuos alimentares e garantir um fluxo continuo e organizado no processo de
higienizacédo de loica. Estas caracteristicas sédo essenciais para manter os padrdes de higiene e a
celeridade do servigo, independentemente do volume de operacao.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Tipo de Mesa Mesa de Lavar Loiga de Entrada
Material Aco Inoxidavel AISI 304
Dimensodes (C x P x A) 1200 x 735 x 850 mm

Posicdo da Cuba Direita

Perguntas Frequentes

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado nesta mesa e quais as suas vantagens para o meu
negocio?

Esta mesa ¢é fabricada em aco inoxidavel AISI 304, material reconhecido pela sua elevada
resisténcia a corroséo, durabilidade superior e facilidade de higienizacdo. Este tipo de acgo é ideal
para ambientes profissionais de hotelaria e restauracdo, garantindo um equipamento robusto e em
conformidade com as rigorosas normas HACCP, o que se traduz em menos gastos com manutencao
€ uma maior seguranca alimentar para os seus clientes.

Sao necessarias instalacfes especiais para este equipamento?

Esta mesa de lavagem € um equipamento estatico de preparacdo que nao exige instalacdes
elétricas, de gas ou complexas. Necessita apenas de uma ligacdo a rede de éagua para o
funcionamento da cuba e um escoamento para a drenagem, sendo de facil integracdo em qualquer

cozinha profissional, o que simplifica o processo de instalagdo e reduz custos adicionais.

Como devo limpar e manter esta mesa de lavar loica para prolongar a sua vida Gtil?<nA sua
superficie lisa de aco inoxidavel simplifica a limpeza diaria. E recomendada a utilizacdo de
detergentes neutros e panos macios para preservar ao maximo o acabamento e a higiene. Uma
rotina de limpeza regular é fundamental para manter os padrbes de higiene e o brilho do
equipamento, otimizando o investimento a longo prazo.

Esta mesa é adequada para cozinhas industriais com elevado volume de trabalho?

Sim, a sua construgcdo robusta e as caracteristicas intrinsecas do material tornam-na ideal para
suportar o rigor do uso diario em cozinhas profissionais de alto volume. Contribui significativamente
para um fluxo de trabalho continuo e eficiente, mesmo nos periodos de maior azafama, garantindo
gue a sua operacao nunca para.

Como posso otimizar o fluxo de trabalho com esta mesa de entrada?

Para maximizar a eficiéncia, posicione a mesa de forma a criar um fluxo linear e ergonémico: rece¢cao
da loica suja, pré-lavagem na cuba, e o carregamento imediato para a maquina de lavar loica. Esta
disposicao minimiza movimentos desnecessarios e aumenta a produtividade da sua equipa de copa,
tornando o processo mais rapido e menos cansativo.



