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Lava-M&os em Inox com Pedal, 40x40x90 cm, Duas Aguas

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.750  Modelo: LAVA-MAOS PEDAL 2 AGUAS
400x400x900 INOX

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI



Modelo LAVA-MAOS PEDAL 2 AGUAS 400x400x900 INOX

Descricao Resumida

Lava-maos profissional em aco inoxidavel com acionamento por pedal, duas aguas e

dimensdes compactas de 40x40x90 cm. Ideal para elevada higiene

Descricao Completa

Lava-Maos em Inox com Pedal — Principais Vantagens

Desenvolvido a pensar nas exigéncias de higiene e durabilidade do setor HORECA e cozinhas
profissionais, este lava-méos em aco inoxidavel com acionamento por pedal oferece uma solugéo
robusta e sanitaria para qualquer ambiente. O controlo por pedal permite a ativagdo sem contacto
manual, otimizando a higiene e minimizando a propagacdo de bactérias, crucial em espacos de
preparacdo alimentar.

A construcédo integral em aco inoxidavel garante uma resisténcia excecional a corroséo, facilidade de
limpeza e uma longa vida util. Este material é ideal para ambientes que requerem os mais altos
padrdes de assepsia, como cozinhas industriais, restaurantes, bares, hotéis e instalacées de saude,
assegurando a conformidade com as normas HACCP.

Com um design otimizado para eficiéncia e funcionalidade, este equipamento integra-se
perfeitamente em qualquer espaco, proporcionando um ponto de lavagem de maos eficiente e
ergondémico. A sua dimensédo compacta de 40x40x90 cm torna-o versatil para instalacdo em areas

com restricdo de espaco, sem comprometer a sua performance.

Aplicacdes

Este lava-maos profissional é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem rigorosos
padrdes de higiene. E particularmente adequado para cozinhas de restaurantes, zonas de bar,
unidades hoteleiras, areas de preparacdo de alimentos em catering, estabelecimentos de saude,
talhos e peixarias. A sua robustez e facilidade de manutencdo garantem um desempenho continuo

mesmo sob utilizagdo intensiva.

Perfeito para pontos criticos onde a lavagem frequente das maos é indispensavel para evitar a
contaminacao cruzada, contribuindo para a segurancga alimentar e satisfacéo do cliente.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Tipo

Material

Dimensd&es (LxPxA)

Acionamento

Detalhe

Lava-Mé&os com Pedal
Aco Inoxidavel

400 x 400 x 900 mm

2 Pedais (Agua Fria/Quente)



