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Cepo de Corte Inox Profissional 700x700x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.702 Modelo: UD2236.702
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2236.702

Marca uDlI

Descricao Resumida



Cepo de corte profissional em ac¢o inoxidavel de 70x70x85 cm. Ideal para restaurantes
e hotelaria, garante higiene e durabilidade méximas para tarefas de preparacao

alimentar.

Descricao Completa

Superficie de Corte em Inoxidavel — Principais Vantagens

Concebido para satisfazer as exigéncias mais rigorosas do setor da restauracdo, este bloco de corte
em aco inoxidavel oferece uma superficie de trabalho higiénica e extremamente robusta. A sua
construgdo em aco garante uma resisténcia superior a corrosdo e uma desinfeccdo eficaz,
caracteristicas essenciais em qualquer ambiente de preparagéo alimentar profissional. A durabilidade
do metal assegura que o0 seu equipamento mantera a sua integridade e aspeto profissional ao longo
do tempo, mesmo sob uso intensivo. Este mobilidrio € um investimento fundamental para qualquer
cozinha industrial que valorize a qualidade superior, a seguranca alimentar rigorosa e a eficiéncia

operacional otimizada.

A facilidade de limpeza e manutencdo torna esta peca uma escolha pratica e inteligente para
espacos com elevado volume de trabalho, contribuindo diretamente para a manutencdo dos mais
altos padrdes de higiene e seguranca. O design cuidado e a sele¢cdo de materiais de alta qualidade
fazem deste cepo uma mais-valia incontornavel para o seu espaco de producdo, promovendo um
ambiente de trabalho mais ergondmico e produtivo.

AplicacOes Profissionais

Este bloco de corte € ideal para restaurantes, hotéis, talhos, charcutarias, peixarias e outras cozinhas
industriais onde a preparacdo de alimentos exige uma bancada resistente, estavel e facil de
higienizar. E perfeito para o corte de carnes, peixes, vegetais e outros ingredientes, suportando o
peso e o impacto do trabalho diério intenso, garantindo a maxima funcionalidade e durabilidade nas
operacdes de preparacdo mais exigentes. Equipamentos como este sdo cruciais para otimizar o fluxo
de trabalho e garantir a conformidade com as normas HACCP, indispenséaveis na industria alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens6es (Largura x Profundidade x
Altura)

700 x 700 x 850 mm



Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel

L Preparo de alimentos em hotelaria, restauracao,
Aplicacbes . . .
cozinhas industriais

Perguntas Frequentes

P: Este cepo de corte é adequado para uso em talhos?
Sim, a sua construcdo robusta em acgo inoxidavel e dimensdes generosas tornam-no ideal para as
exigéncias de corte e preparacdo de carnes em talhos, garantindo estabilidade e higiene.

P: Quais as dimensdes exatas e 0 espago necessario para a instalagao deste cepo de corte?
Este cepo de corte apresenta as dimensdes de 700x700x850 mm (largura x profundidade x altura). E
fundamental garantir que o espaco de instalacdo seja ligeiramente superior a estas medidas para
permitir uma colocacgéo facil e um acesso adequado, especialmente tendo em conta a necessidade
de movimento em ambientes de cozinha profissional.

P: Como devo limpar e manter este cepo de corte?

Recomenda-se a limpeza diaria com detergentes neutros e agua morna, seguida de um
enxaguamento abundante e secagem. O aco inoxidavel facilita a sanitizacdo e a conformidade com
as normas de higiene alimentar, sendo crucial para a seguranca dos alimentos.

P: O aco inoxidéavel garante durabilidade contra golpes e uso intensivo?

Sim, o0 aco inoxidavel é reconhecido pela sua elevada resisténcia a impactos, abrasdo e corroséo,
garantindo uma longa vida Gtil mesmo em ambientes de cozinha profissional de alta exigéncia. Este
material superior assegura que o cepo suportara o desgaste di operacoes diarias.

P: Este cepo de corte em inox € resistente a corrosao e adequado para ambientes humidos?
Sim, este cepo de corte é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, o que lhe confere uma
excelente resisténcia a corrosao, indispensavel em ambientes de cozinha profissional e zonas de
lavagem. O material foi selecionado especificamente para suportar a humidade e a exposi¢do a
agentes de limpeza comuns, mantendo a sua integridade e aparéncia ao longo do tempo.



