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Cepo de Corte Inox Desmontado 600x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.700D Modelo: 2236.700D
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2236.700D

Descricao Resumida



Cepo de corte industrial em aco inoxidavel 600x700x850mm. Robusto e higiénico, ideal

para preparacao de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cepo de Cozinha — Principais Vantagens

Concebido para resistir ao uso intensivo em ambientes profissionais, este cepo de corte em aco
inoxidavel oferece uma superficie de trabalho robusta e higiénica, ideal para a preparacdo de
alimentos em cozinhas com grande volume de producdo. A sua natureza desmontavel facilita o
transporte, a montagem e a arrumacgdo, otimizando o espaco e a logistica em qualquer
estabelecimento. A construgdo em inox garante durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas
essenciais para manter os mais elevados padrdes de higiene e segurancga alimentar.

Aplicacdes Profissionais

Este bloco de corte € uma adicdo valiosa para uma variedade de estabelecimentos na area da
restauracdo. E perfeito para restaurantes, talhos, pastelarias e hotéis que necessitam de uma base
sélida e resistente para o corte e preparacdo de carnes, legumes e outros ingredientes. A sua
adaptabilidade permite a integracdo em diferentes configuracdes de cozinha, proporcionando um
suporte de trabalho essencial para a equipa.

Caracteristicas Técnicas

Dimens&es (mm) 600x700x850
Material Aco Inoxidavel
Propriedade Desmontado

Perguntas Frequentes

e Este cepo de corte é adequado para uso com todos os tipos de alimentos?
Sim, o aco inoxidavel € um material altamente higiénico e seguro para o contacto com todos
os tipos de alimentos, desde carnes a vegetais, garantindo a auséncia de contaminagéo
cruzada se devidamente limpo.

e Quais sdo as vantagens de um cepo de corte desmontavel?
A principal vantagem é a facilidade de transporte e montagem, o que o torna ideal para
cozinhas com espaco limitado ou para eventos de catering, onde a mobilidade do equipamento



€ crucial.

e A limpeza e manutencdo do cepo de corte sdo faceis?
Totalmente. O aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficaz, sendo resistente a corrosao
e a manchas, o que simplifica a manutencéo diaria e prolonga a vida Gtil do equipamento.

e E necessario algum tipo de instalacio especial para este cepo de corte?
N&o, o cepo é concebido para ser montado de forma simples, sem necessidade de
ferramentas complexas ou técnicos especializados, permitindo uma rapida colocacdo em
operacao.

e Posso utilizar este cepo de corte em ambientes com alta umidade?
Sim, o aco inoxidavel é intrinsecamente resistente a humidade e a corrosdo, tornando-o
apropriado para ambientes de cozinha com niveis elevados de humidade sem comprometer a
sua integridade ou higiene.



