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Mesa de Trabalho Inox 1000x700x850mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.642 Modelo: UD2236.642
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2236.642

Marca uDlI

Descricao Resumida



Mesa de trabalho em aco inoxidavel robusta, 1000x700x850mm, com duas prateleiras.

Ideal para cozinhas profissionais, otimiza 0 espaco e a higiene.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para a exigéncia de cozinhas profissionais, esta bancada em aco inoxidavel oferece uma
superficie robusta e higiénica, ideal para a preparacdo de alimentos em restaurantes, hotéis e bares.
A sua resisténcia a corrosdo garante durabilidade e conformidade com as rigorosas normas de

seguranca alimentar, essenciais para o seu negaocio.

Equipada com dois niveis adicionais de arrumacéo, proporciona um espaco otimizado para utensilios
e ingredientes essenciais sempre & mao, melhorando a eficiéncia operacional e a organizacdo do
posto de trabalho. O design funcional facilita a limpeza e manutencao diéria, crucial em ambientes de
ritmo acelerado.

Aplicacdes Profissionais

Esta superficie de trabalho € um complemento indispensavel em cozinhas industriais de grande e
médio volume, pastelarias, talhos e areas de servico de catering. E ideal para tarefas de preparacéo
de alimentos, apoio a equipamentos de confe¢do ou como estagcdo de trabalho secundaria. A sua
robustez suporta o uso intensivo e as cargas pesadas tipicas do ambiente profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (CxPxA) 1000x700x850 mm
Material Aco Inoxidavel
Numero de Prateleiras 2

Perguntas Frequentes

Esta bancada é adequada para ambientes com alta humidade?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade garante excelente resisténcia a humidade e corrosao,
tornando-a ideal para cozinhas e areas de lavagem. Este material protege contra a degradacéo,
assegurando uma vida Util prolongada em condicdes exigentes.



Qual a melhor forma de limpar e manter esta mesa de trabalho?

Para a manutencdo diaria, limpe a superficie com um pano macio e detergente neutro. Enxague com
agua limpa e seque bem para evitar a formagcdo de manchas de calcario, cumprindo rigorosamente
as normas HACCP de higiene.

As prateleiras desta mesa séo ajustaveis em altura?

Para informagOes detalhadas sobre o ajuste de altura das prateleiras, por favor consulte o manual
técnico que acompanha o produto. Caso necessite de apoio adicional, a nossa equipa de suporte
especializado esta disponivel para o ajudar.

Esta mesa de trabalho requer algum tipo de instalagao especifica?

Nao, esta mesa em aco inoxidavel € um equipamento estatico que nao exige ligacdes a gas,
eletricidade ou agua. E entregue montada e pronta a usar, necessitando apenas de ser posicionada
no local desejado, sendo um equipamento de facil integragéo.

Existe garantia para este produto e como funciona a assisténcia técnica?

Sim, a mesa de trabalho possui uma garantia legal de 3 anos contra defeitos de fabrico. Em caso de
necessidade de assisténcia técnica, a nossa equipa especializada esta pronta para o ajudar, basta
entrar em contacto com 0 nosso servico de apoio ao cliente para garantir uma solucao rapida e
eficaz.



